


T A S T E  of  T H E  N O R D I C S

HK$ 1,188 per person 每 位

Available from 6pm to 10pm 於 晚 上 6 時 至 10 時 供 應  |  Subject to a 10% service charge 另 收 取 加 一 服 務 費
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6 - C O U R S E  M E N U

SMØRREBRØD - OPEN FACED SANDWICH
開 放 式 三 文 治

Coldwater Prawns, Dill  Mayonnaise, Lemon, Trout Caviar & Brioche
北 極 甜 蝦 、 刁 草 蛋 黃 醬 、 檸 檬 、 鱒 魚 子 及 法 式 牛 油 麵 包

D E N M A R K  丹 麥

CLOUDBERRY PARFAIT
雲 莓 芭 菲

Toasted Almonds & White Chocolate 香 烤 杏 仁 及 白 朱 古 力

L A P L A N D  拉 普 蘭

SALMON IN SIX WAYS
三 文 魚 驚 喜 六 重 奏

Cold-smoked, Seared, Mousse, Pickled, Gravad Lax & Smoked Salmon Roe
冷 燻 、 輕 煎 、 慕 絲 、 醃 製 、 紅 菜 頭 漬 及 煙 燻 三 文 魚 子

N O R W A Y  挪 威

FIRE-ROASTED SCALLOP & LANGOUSTINE
烤 帶 子 及 冰 島 龍 蝦

Humarsúpa Sauce 龍 蝦 湯 汁

I C E L A N D  冰 島

PORCINI & MOREL MUSHROOM SOUP
牛 肝 菌 蘑 菇 湯

Herb Sour Cream & Toasted Almonds 香 草 酸 忌 廉 及 香 烤 杏 仁

F I N L A N D  芬 蘭

BEEF RYDBERG
里 德 伯 牛 肉

Diced Black Angus Beef Tenderloin,
Potatoes and Onions Glazed with Red Wine Sauce,
Pickled Cucumbers, Beetroots & Organic Egg Yolk

黑 安 格 斯 牛 肉 粒 、 薯 仔 及 洋 葱 配 紅 酒 汁 、 醃 青 瓜 、 紅 菜 頭 及 有 機 蛋 黃

S W E D E N  瑞 典


