


18. APRIL 2025
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Clapledey

Schafskase-Mousse
mit Kokos und Kardamom verfeinert | Linsen-Mangosalat
Zitronen-Gelée | gepickelte Physalis | knuspriger Rucola

Kabeljaufilet
im Olivendl kross gebraten | Yuzu-Buttermilchschaum
grillierte Kerbelwurzel | Topinambur-Mousseline mit Miso
glasierter Bimi-Broccoli

Erdbeer-Tértchen
knuspriger Boden | Englische Créme | marinierte Schweizer
Erdbeeren | gebraduntes Merengue | Pfefferminze

CHF 60.-

20. & 21. APRIL 2025
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Thunfisch-Tatar
Ponzu-Dressing | grillierte Ananas | Wakame-Algensalat
Wasabi-Créme | gepickelte Zwiebeln

Lamm-Duett
rosa gebratener Lammricken | geschmorte Lammschulter
Portwein-Reduktion mit Trocken-Aprikosen | griiner Spargel
Tomaten-Bohnen-Cassoulet | Polenta-Zitronenschnitte

Streusel-Kuchen
mit Rhabarber | nach Grossmutters Ur-Rezept zubereitet
lauwarm serviert | sémiges Joghurtglace | Rahmhaube

CHF 66.-
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Hotel Krone Unterstrass
Schaffhauserstrasse 1 | CH-8006 Zurich
Tel +41 44 360 56 56 | info@hotel-krone.ch | www.hotel-krone.ch



