L i T

Ikke for stort — lkke for lite

Festmenyer 2024

Meny 1
«Skiflyverens VSOP» (Vi Svever Over Problemene)
Speket serranoskinke, Manchego Garcia Baquero,
basilikumpesto, asparges-og ruccolasalat

Langtidsbakt oksemgrbrad, sesongens grgnnsaker,
smgrstekt sjampinjong, chateaupoteter og peppersaus

Mgrk sjokolademousse pa peangttbunn, rgrte bringebar,
pasjonsfruktsorbet og salt karamellsaus

Meny 2
«Rein glede»

Sitronstekt kyllingbryst, fennikel og agurk med sesam,
ristet gresskarkjerner, spiresalat og bringebarvinaigrette

Reinsdyrplomme med timian, glaserte rotgrgnnsaker,
krydderkokte pzrer, rosenkal med ristede hasselngtter,
pommes rissolet og solbazraigredoux

Bakt ostekake med bringebzr og pasjonsfrukt, friske frukter,
bringebarganache og mangosorbet

Meny 3
«Ung og eplekjekk»
Laks 50 grader, syltet spisskal, avocadokrem,
salat, potetsmuler og mangosalsa

Urtemarinert kalv, sesongens grgnnsaker, sellerikrem,
semitgrkede smatomater, nypoteter med pesto og urteglace

Sabayonnemousse pa eplebunn, posjert eple,
kanelsmuler, eplekompott og kanelis
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Meny 4
#solidhandverkgaraldriavmoten
Lettrgkt ishavsrgye med sitrus og dill, syltet gulrot
fritert kapers, agurksalsa, dillemulsjon

Potet og purresuppe Vichyssoise, pannestekt bacon,
creme fraiche, sautert purre og ostegrisini

Pepperstekt okse indrefilet, sesongens grgnnsaker, ristet
skogsopp og spinat, flgtegratinerte poteter og rgdvinssaus

Sjokoladefondant med marinerte friske bar,
kanelsmuler og vanilijeis

Meny 5
«Lam med brask og bram»
Posjert torskerygg, grretrogn, kremede rotgrgnnsaker,
rgkte mandelsplinter og persilleolje

Lammecarre med urteskorpe, grgnn asparges, bok choy,
ovnsbakt delikatesselgk, krokettpotet og ramslgk- Hollandaise

Sitronkake med rgrte jordbzr, mangokrem,
karamellisert popcorn og jordbarsorbet

Meny 6
«Det er hap i hengende sngre»
Langtidsbakt kalv, grgnn asparges, syltet sopp,
spiresalat og trgffelmajones

Ovnsbakt kveite, brokkolini, blomkalpuré, cherrytomat,
ovnsbakte nypoteter og gresslgksaus

Gateau Marcel, pasjonsfruktganache, posjert ananas,
rgmmekrem og bringebarsorbet

2-retters meny kr 735,- pr kuvert
3-retters meny kr 855,- pr kuvert
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Selskapsbuffet

Varmmat:

Langtidsbakt oksemgrbrad ristet sopp og rgdvinssaus
Ovnsbakt laksefilet med asparges og Sandefjordsmgr
Karbonader med brunet 1lgk
Flgtegratinerte poteter
Sesongens grgnnsaker
Kyllingnuggets og pommes frites
Varruller med sweet chili

Kaldmat:

Saltet og rgkt skinke med Waldorfsalat
Roastbiff med remulade, rgdlgk, syltet agurk
Birkebeinerskinke og salami med rgmme
Rgkelaks med eggergre
Urtebakt laks
Klassisk potetsalat
Bladsalat
Gresk salat
Ajoli, rerte tyttebar
3 typer sushi med syltet ingefer,
wasabi og goma wakame

Brgd og loff med smgr

Desserter:
Hjemmelaget karamellpudding med pisket krem og karamellsaus
Sjokoladesymfoni
1 type dessertglass
8 typer assortert konfekt fra konditoriet
Marinerte bear
Oppskaret frukt
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Tapasbuffet

Varmmat:

Langtidsbakt okse med syltet smalgk og sopp
Kjgttboller med chili i spicy tomatsaus
Honning og sitronstekt kylling med bakte grgnnsaker
Bakte nypoteter med chorizo, epler, rgdlgk og persille

Kaldmat:

Grgnn asparges med basilikumpesto og sprg spekeskinke
Bakte gulrgtter med granateple, rgkte mandelsplinter og urter
Varmrgkt laks med mangosalat
Lefser med rgkelaks og kremost
Lefser med pulled pork, agurk, varlgk og bbgsaus
Chili og hvitlgksmarinerte scampi med asiaremulade
Potetsalat med sennepsvinaigrette, grgnnsaker og chorizo
Anretning med spekeskinke, spekepglser og oster
Grgnn salat, aioli, tzatziki,
oliven og soltgrket tomat

Focaccia med smgr

Desserter:
Sjokoladesymfoni
Tiramisu
8 typer konfekt fra konditoriet
Oppskaret frukt
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Vi tilbyr for gvrig fglgende
barnemenyer

Forrett
Norvegia, spekeskinke og agurk
P& spro baguette

Hovedrett
Pizza margherita

Pzlser med pommes
frites

Kyllingnuggets med pommes
frites

Dessert
2 kuler is toppet med Nonstop

Nystekt vaffel med vaniljeis og
Jjordbersyltetoy
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Hvis man gnsker a supplere selskapsmenyene med flere retter
kan vi foresla;

Hvilerett

Sitron- og rosmarinsorbet med jordber
og sitronverbena

Champagnesorbet med brent pepper pa
bringebargranite

Ost

Assorterte oster fra Eiker Gardsysteri, honning fra
lokale bgnder og hjemmelaget knekkebrgd

Grillet Chevre fra Haukeli med epler fra @st-Modum
og karamelliserte valngtter

Petit Fours
Tre biter hjemmelaget konfekt servert
til kaffen

Fingermat/ventemat

Lefser med rgkelaks og kremost, 2 biter

Lefser med serranoskinke og pesto, 2 biter
Lefser med pulled pork, agurk, varlgk og bbgsaus

Nattmat

Potet- og purresuppe, bacon og purre

Wraps med kylling, aioli og grgnnsaker
Pzlsebuffet med stekt lgk, ra lgk, rekesalat,
lomper, pglsebred, ketchup, sennep
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