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JUS;DE.FRUIMBSS20 ¢l S v e e SN DA i 3.00€
Orange , Ananas, Abricots, Tomate* a base de jus concentré

FRUITS FRAISPRESSES ... 4.00€
Oranges, citron

COCAICOIPA 33 cl i T« 0 et i s eh s el 2 3.00€
COCACOLALIGHT 33 ¢l o 3.00€
SCHWEPPESITONIC 20 cli- = v We 0 s 3.00€
PERRIERSS5icls . . 2000 50 Z Rl e 0 sl 3.00€
ORANGINAZS /i 1o L0 T N e 3.00€
ICESTEA 25/ clised Mres S ibeas = VU e iy, 00 2 3.00€
EIMONADE 50/ S SEliy S ST Aeey By o F ok 3.00€
EAUX :

VIGITEL 25%clie = 05 MR G habdt s Rs AR TING 00 Mot sofe 2w 3.00€
VITREL S0/cly " 30 Ta Ai8 2 e, g W 1o S - N7 0 3.50€
VITEHE S i8E. Devrmmie s 108 0 Rt T 800 S M e b 1] 4.00 €
SAN PELLEGRINO 50 ¢l ... 3.50€
SANIPELIEGRINO - E0es S e 0 0 D0 R o 4.00 €
SAINT-GERON 75¢/ ... . 4.30€

CAFETERIE

EXPRESS Q{50 ha'c 1M ontolin. bola ot o sl I, 7 1.50€
NOISETSTES. . "ere 0% Tomu B sl %k 5 o, Ty 1.50€
DEGAEEINECS:: . vkt » D il o e 1.50€
DOUBLE EXPRESSO . . .. ... .%o 2.80€
CHOCOLATICHAUD . "%« = 8% = & o 3.00€
CAFE OU CHOCOLATVIENNOIS ... 3.50€
DOUBLE At s e Rt ne s Noa Tl . L SN em L o) 3.50€
CAFE.CREME: eoneisin B0 0 00 T 0 570 iy 3.50€
CAPPUCCINO oo L 2d B 081 0l il SR ) 3.50€
CAFELERAPPE .. hisah . il s St v 3.00€
THE :

VERT S 6 -0 Ghn — yhog SEain i L0 L 8 0BT ey 240€

Thé vert menthe, Jasmin ou Sancha

NOIRSEES 8 0 e Sl ol e R8s 0\ 0 e U B 240€

Ceylan, Darjeeling, Vanille caramel, Earl grey,
Fruits rouges ou Lapsang souchang

INEUSIONS: S8 /POl & 5o 8 i 8 it L PRI oo 240€
Verveine, Verveine menthe, Camomille, Tilleul ou Menthe poivrée



BAR

G L L L A /A

BIERES : 25cl 50 cl
Pression

CALSBERGBLONDE . SI00€ S L0 5.90€
GRIMBERGEN BLANCHE = SI50€ T Th i N ot 6.90€

Artisanales (Blonde, blanche, rousse, brune):

SULFURIK (CANTAL) 33¢l .. .. ... ... 5.70€
WHISKIES : 2cl 4cl
TPANDIB=: T Some b Moo Woie S 3.00€. vk 550€
JACKDANIELS ... SIS0 ERaTeE 8 TLES S 6.50€
OBANITATANS " S on b L L s T 11.00€
LAGAVULIN

[TALISKERSIOFANS =t e 2 o v A S 9 - 10.00 €
ABERLOUR Y "8, N 8 ST 508 20 SN dlb e Wi Wi o e i 7.00 €

CHAMPAGNES :

COUPE ] Pcl-dit Nty b0 220 TR Y H . - Bl Lyl 9.00 €
JACQUARD BRUTMOSAIQUE .. 58.00 €
LAURENT PERRIER BRUT ... 68.00 €
JACQUARD ROSE BRUT MOSATQUE 95.00 €
JACQUARD ROSE BRUT MILLESIME 72.00€

LAURENT PERRIER-ROSE TSR . . s achy Uiy, - 105.00 €

APERITIF :

RICARD, PASTIS 2 cl

MARTINI blanc, rouge 5 cl

PORTO blanc, rouge 5 cl

MUSCAT DE SAINT-JEAN 10 cl
GENTIANE - COUDERC 5 ¢/

KIR VIN BLANC “Bourgogne Aligoté” 12 cl
KIR “Chardonnay” 12 cl

VOLCAN (Chdtaigne et Gentiane) 12 cl

DIGESTIF :

PIPPERMINT Get 27~

EAUX DE VIE

Framboise, Mirabelle, Poire William, Prune
CALVADOS

ARMAGNAC “Duc de Carmilhac”
COGNAC ABK6 XO

VERVEINE ARTISANALE

BAILEYS, COINTREAU, GRAND MARNIER

CREMES

Cassis, Péches, Framboises, Chataignes, Myrtilles

IRISH COFFEE

Irish whiskey, café, sucre et chantilly

3.00€
3.20€
3.20€
3.20€
3.20€
4.80€
3.20€
3.20€

6.00 €
700 €

6.00 €
7.00 €
7.00 €
6.00 €
6.00 €
4.50€

7.00 €



Produits garantis frais.

Fait maison suivant la
charte Maitre Restaurateur.

Une partie de nos légumes
sont produits par Pascal dans

notre propriété ayant lagrément BIO.

Toutes nos viandes sont
de provenance frangaise.

Pour les allergénes renseignements
aupres du service.

L

- L’ARDCISE -

SHSIAY /LS00 0000047045000 0000 04444070 Y/ A SIA S SIA 9000000000 000400 70

Actualisée chaque jour selon arrivage
ENTREE, PLAT, DESSERT - 24.90€
ENTREE, PLAT OU PLAT, DESSERT - 19.90€
PLAT-14.90€

SUGGESTION DU MSMENT

Suivant la saison et Uintuition de Mathieu

— POUR LES PETITS 550 —

STEACK HACHE ou POISSON DU JOUR,
+ FRITES FRAICHES ou LEGUMES DU JOUR,
+ CORNET DE MURAT ou DEUX BOULES DE GLACE AU CHOIX

+ BOISSON (sirop, diabolo, verre de coca, verre de jus de fruits, ice tea)



A L'APERITIF

LA SAUCISSE SECHE

LA PLANCHE

- LES -

INCONTOURNABLES

(L

FOIE GRAS DE CANARD AUX EPICES DOUCES
Compotée de pommes a la cannelle et brioche maison

SAUMON D’ECOSSES LABEL ROUGE
Fumeé par nos soins, citron, creme fraiche et beurre salé

TARTARE DE BGEUF CRU OU POELE
Pommes frites maison et mesclun

NOIX DE ST JACQUES
Parfum de curry rouge, fondue d’endives et chorizo

ENTRECOTE DE RACE SALERS
Truffade fraiche et mesclun

RIS DE VEAU EN COCOTTE

Pommes grenailles, champignons et thym frais
BABA AU COINTREAU

CAFE VRAIMENT GOURMAND

PALETTE DE GLACES ARTISANALES

FROMAGE DE NOS MONTAGNE
et confiture de fruits sec

7.50€

12.00€

12.90€

12.50€

16.50€

26.00€

24.90€

24.50€

7.80€

7.90€

7.20€

7.10€



VINS D'EXCEPTISN

Une sélection dAurélie
oy, o

BLANC :

MEURSAULT BLANC 2017 “Domaine Jean Marie Bouzereau” .. ... . .. .. ... 78.00 €
GEWURZTRAMINER VENDANGE TARDIVE 70.00 €
“Cuvée Christine Domaine Schulmberger 2016”

CONDRIEU BLANC ‘La Loye 2017 Domaine Jean Michel Gerin” 73.00 €
ROUGE :

MADIRAN “Chdteau Montus 2014 Domaine Alain Brumont” 53.00 €
COTE ROTIE 2016 “Domaine Pierre Gaillard” 88.00 €
PIC SAINT LOUP 2015 “Meétairies du Clos vieilles vignes Domaine Clos Marie” 55.00 €
SAINT ESTEPHE 2012 “Chdteau de Pez” 99.00 €
NUIT SAINT GEORGES 1ER CRU “Aux Thorey 2013 Domaine Schulmberger” 105.00 €
CHAMPAGNE :

DOM PERIGNON 2006 170.00 €
Y L A A A A A A/ YLy L
BLANC: 12cl 25¢l 50 cl
COTES DE GASCOGNE “Les Hauts de Montrouge” ... ... 4.00€... ... 750€.. 13.50 €
GROS MANSENG

CHARDONNAY ‘Authentique” ... 350€ .. 6.20€. .. . 11.80 €
ROUGE :

COTES D’AUVERGNE CHATEAUGAY ‘Pierre Goigoux” ... 3.50€ . 6.20€ ..~ 11.80 €
COTES DE GASCOGNE BRUMONT “Merlot Tannat” ... 3.70€ ... 6.70€ . 12.50 €
ROSE :

COTES DAUVERGNE CHATEAUGAY ‘Pierre Goigoux” ... 3.50€...... 6.20€ . . 11.80 €

VINS DU MOIS, une sélection de vins a découvrir.



BLANC : 75cl ROSE : Z.5%0l
COTE DAUVERGNE AOC “Les Amandiers” ... 23.00 € COTE DAUVERGNE “Pierre Goigoux” ... 19.00€
SANCERRE AOC “Serge Laloue” . ... 34.50 € CORSE « DOMAINE “‘GaspadOru” . ... .. 22.00€
BOURGOGNE ALIGOTE AOC “Maison Misserey’ .27.00 € COTE DE PROVENCE “Vigneron de St Tropez”............ 25.00€
CHABLIS BIO “Domaine Brocard” ... .. . ... 43.00€ COTEAUX D'AIX EN PROVENCE AOC “Chdteau Calissane”..... 27.00€
ROUGE: 57.5cl 50cl A5l
Auvergne

COTEIDAUVERGNE lies Amandierss s So-Sei S s watmaina, 008 Woaaits N0 (RIS T SNl 0 R 0% e 23.00€
COTE DAUVERGNE AOC “La légendaire Millésimeé 2017 .. ... .. ... 28.50€

Languedoc Roussillon

Vallée de la Loire

SANCERREA OGS ERGE ITALOUER S Sl 50 % =m0 T8 2 S o weetn o 0 Dy I T Dt o0 e W e N S e L 38.00€
SAINT NICOLAS DE BOURGUEIL AOC “La Chevallery” .. . . . ... ... ... 16.00€. 5 =" S 19.00€ +o. S W R T 27.00€
Céte du Rhéne

DOMAINE GRIGAN LES ADHEMAR AOC ‘Secret de Terroir" 26.50€
CROZES-HERMITAGE AOC “LeS PAIllANCAES™ ...t Y 36.00€

Beaujolais Bourgogne

MORGON AOC “Les CRAIMEUSES” ... | Y DN 27.00€
BOURGOGNE PINOT NOIR “Pasquier Desvignes” . ... ... ..o 33.00€
Bordeaux

COTES DE BOURG “Chdteau THUILLAC” 13.50€. ... .. .. B L7107 S e 23.00€
SAINT-EMILION GRAND CRU “Chevalier LeSCOUrS” . . . . . . 43.00€
PESSAC LEOGNAN AOC “Les Demoiselles HQUE-BIiON” ... . ... 55.00€



BRASSERLE
D" AURLLLAC

16 cours Monthyon
15000 AURILLAC

04.71.48.37.60

www.brasserie-aurillac.fr

H2RAIRES D'QUVERTURE

Ouvert 7/7j

du lundi au samedi
de 12h00 a 14h00 & de 19h15 a 22h00
le dimanche
de 12h00 a 14h00 & de 19h15 a 21h00

ﬁ&mucmm_s Réservation de salle, salons pour réceptions, réunions, séminaires...
-/ Devis sur demande.



