TERRACE
“letrnce g/mow/;«

ANTIPASTI

Grilled prawn, arugula, peach, vanilla tomato, ricotta, cucumber, and pine nut
Gamberi grigliati, rucola, pesca, pomodoro vanigliato, ricotta, cetriolo e pinoli

Grilled squid, sweet potatoes, tomato confit, watercress and parsley salsa verde
Calamari alla griglia, patate dolci, pomodori confit, crescione e salsa verde al prezzemolo

ZUPPA

Clay pot of creamy Tuscan soup, chicken sausage, cannellini bean, vegetable in a pizza
margherita crust

Tegame di terracotta con cremosa zuppa toscana, salsiccia di pollo, fagioli cannellini, verdure in crosta di
pizza margherita

PIZZA

Charcoal pizza dough with mozzarella, bell pepper coulis, sauteed lobster, squid, scallop,
fresh tomato and basil

Pizza nera al carbone vegetale con mozzarella, coulis di peperoni, aragosta saltata, calamari, capesante,
pomodoro fresco e basilico

PASTA

Beetroot risotto, goat cheese, marinated salmon, garden vegetable and almonds
Risotto alla barbabietola, formaggio caprino, salmone marinato, verdure dell'orto e mandorle

Fettuccine carbonara with egg yolk, pecorino, truffle paste, smoked duck and black
peppercorn
Fettuccine alla carbonara con tuorlo d'uovo, pecorino, pasta di tartufo, anatra affumicata e pepe nero

MAIN COURSE

250gm grilled black angus striploin tagliata, creamy potato, rocket salad, cherry tomato
confit, shaved parmesan and balsamico

Tagliata di controfiletto di black angus grigliato, patate cremose, rucola, pomodorini confit, scaglie di
parmigiano e balsamico

Oven baked whole coral lobster with Asiago cheese, grilled lemon, mashed potato and garden

salad
Aragosta tropicale al forno con formaggio Asiago, limone grigliato, puré di patate e insalata di giardino

Prices quoted are inclusive of prevailing taxes
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