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12:30 — 16:00 CAN BLAU

RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Carpaccio de atin rojo con vinagreta de aceituna negra
Carpaccio de thon rouge avec vinaigrette d'olives noires
Bluefin tuna carpaccio with black olive vinaigrette
Carpaccio von rotem Thunfisch mit schwarzer Olivenvinaigrette
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Gazpacho de tomate y fresa
Gazpacho de tomates et de fraises
Tomato and strawberry gazpacho

Tomaten-Erdbeer-Gazpacho

PRINCIPALES — PRINCIPALS - MAIN COURSE - HAUPTGERICHTE

Rulo de cordero relleno de carne picada de ternera y sobrasada
Rouleau d'agneau farci de beeuf haché et de sobrasada
Lamb roll stuffed with minced beef and sobrasada
Lammrolle gefiillt mit Rinderhackfleisch und Sobrasada
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Tumbet con pescado
Tumbet au poisson

Tumbet with fish
Tumbet mit Fisch

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Mahalabiya - natillas libanesas con agua de rosas y pistacho tostado
Mahalabiya - creme bralée libanaise a I'eau de rose et aux pistaches grillées
Mahalabiya - Lebanese creme brulee with rose water and toasted pistachio

Mahalabiya - Libanesische Creme Brulee mit Rosenwasser und gerésteten Pistazien
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Tarta de queso de limén con cremoso de lima y limén confitado
Gateau au fromage au citron avec citron vert crémeux et citron confit

Lemon cheesecake with creamy lime and lemon confit
Zitronen-Kisekuchen mit cremiger Limette und Zitronenconfit

24‘,00 Eur Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires
MeNU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances
g FuLr MENU Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten | /1
( KOMPLETTES MENU '\
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