
GASPACHO VERDE
Concombre , tomate green zébra , poivron vert ,
pousses de pet i t pois , cond iment a i l no i r

12€

L ’OEUF
Cuit mollet frit, sauce vin blanc crémée, lard fumé, 
champignons bruns

13€

CEVICHE
Li eu jaune , sau c e gi nge m b re -c o riand re -c i t ro n vert

14€

PATE EN CROUTE
Pâté en c rou te de vola i l le basse tempéra ture,  
c hu tne y à la f igu e

14€

ASPERGE
Sauc e ho l land aise , segm ents d ’agr u me s, tu i le s d e p a in

11€

ENTREE DU JOUR
En fonct ion de l ’humeur du che f …

12€

BOEUF
Mi-cu i t de bœuf , syphon de pommes de terre , sauce soja ,  
sé sam e ,c oriand re, fèves

24€

ORZO
Pâ te s o rzo c u i tes c om m e un risot to ,c h am p ign ons b runs,p o is 
go u rm and s,b ou i l lon d e légu m es,p arm esan, hu i le d e no ix 24€

BAR
F i le t de ba r à la p lancha, f r ica ssée de légumes verts au
beurre d ’a lgues, sauce vie rge

27€

CANARD
De m i-m agr et gr i l lé , p om m es d e te rre sarlad aise s, ju s d e
vola i l le aux canneberges 26€

POULPE
Tentacules de pou lpe mijotées et gr i l lées, po lenta ,  
sauc e c h im ic hu rri

25€

PLAT DU JOUR
En fonct ion de l ’humeur du che f … 21€

En cas d’allergie, veuillez le signaler au Maître d’hôtel lors de la prise de commande.
Nos préparations peuvent contenir des produits allergènes. Une liste détaillée est à votre disposition à l ’accueil.

Nous cuisinons avec des produits locaux et de saison pour une expérience respectueuse de l'environnement.
Nos viandes et poissons proviennent de France et d’Union Européenne.

TARTELETTE AU FRUIT ROUGE
Servie avec son sorbet c i t ron basi l i c 14€ FONDANT

SALADE DE FRUITS DE SAISON
Fru i ts f ra is préparés avec amour

F ond ant au c hoc o la t , so rb et f ram b o ise 12€

12€ CAFÉ GOURMAND 12€

BRIOCHE PERDUE
Glace vani l le , carame l beurre sa lé e t ca cahuètes

Mignard ises du moment | Boisson chaude

11€ FROMAGE
Tomme f leur ie , mesc lun et f ru i ts se cs 13€

TARTELETTE RIZ AU LAIT
Riz au la i t , ca rame l au beurre sa lé e t ca cahuètes  
c aram é l isée s

DESSERT DU JOUR 11€
12€ En fonct ion de l ’humeur du che f …

Entrée du jour / Plat du jour  
ou

Plat du jour / Dessert du jour 24€

Entrée du jour / Plat du jour /  

Dessert du jour 29€
-

Du Lund i au Vendred i de 12h à 14H
-

Frites maison |

Salade verte | Légumes de saison

8€

Steak hac hé Ch aro la is ou Vola i l le p anée  
F ri te s ou Lé gu m es

-
Glac e d eux b ou les (f ra ise , van i l le & c hoc o lat )  

ou Sa lad e d e fru i ts
-

Sirop (M en th e , Gren a d in e , P êc h e)

14 ,50€

KOP CÉSAR
Sa lad e rom aine ,vo la i l le b asse tem p érature , c rou ton s d e 
p a in ,p arm esan & sauc e anc ho is

18€

RAINBOW KLUB
Pa in de mie à la toma te , carotte e t h ib iscus, d inde ,
mouta rde à l ’anc ienne, crud i tés, cheddar

16€

TARTARE DE BOEUF
Viande Normande tai l lé e au couteau,  
assa isonnée ou non ! 19€

BURGER CHAROLAIS
Bœu f d e N orm and ie , c hed d ar fond u , f ri te s m aison & sauc e
cock ta i l

22€

KOP FISH
Lieu jaune, f r i tes maison et sauce ta r tare 17€



Johnie Walker Black Label 12 ans 40°

Jack Daniel’s 40°

Nikka Coffey Single Grain 45°

Lagavulin 16 ans Single Malt 43°

Aberlour 10 ans Single Malt 40°

Whistlepig Rye 10 ans 50°

Weller 12 ans Bourbon 45° 13€

Four Roses Bourbon 40° 12€

Bulleit 10 ans Bourbon 45° 14€

La Piautre Single Malt Tourbé 46° 19€

Tokinoka Black Blended 50° 19€

Domaine des hautes glaces 44° 14€

Citadelle 40°

Tanqueray Ten 40°

Hendrick’s 41,4°

Bombay Saphire 40°

Anaë Bio 43° 16€

Mare 42° 16€

Buldog London Dry 40° 13€

Monkey 47 47° 16€

WHISKY 4CL

10€

10€

16€

19€

13€

14€

GIN 4CL

13€

15€

14€

12€

RHUM 4CL

Don Papa Baroko 40° 12€

Sailor Jerry 40° 11€

Rhum Havana 3 ans 40° 9€

Rhum Havana 7 ans 40° 11€

VODKA 4CL

Ketel One 40° 13€

Grey Goose 40° 12€

Absolut blue 40° 9€

Belvedere 37,5° 12€

L’orbe Vodka x Caviar 40° 18€

Diplomatico 40° 11€

Zacapa 23 ans 40° 15€

Eminente de Cuba Reserva 7ans 41,3° 15€

Rhum JM VSOP Martinique 43° 16€

TEQUILA 4CL

Patron Reposado 40° 15€

Patron Anejo 40° 16€

Patrón Silver 40° 13€

Kah Tequila Blanco 40° 12€

El Jimador blanco 38° 11€

El Jimador reposado 38° 13€

4 c l

Clés Des Ducs VSOP Armagnac 40°

Brandy –Distillerie de Paris 43°

30 & 40 Calvados Extra Old 42°

Génépi Des Pères Chartreux 40°

Limoncello 30°

Licor 43

Baileys 17°

Chartreuse Verte et Jaune 55°

Liqueur de Saint Germain 20°

Liqueur de bergamote Italicus 20°

9€

22€

12€

9€

8€

7€

7€

9€

9€

9€

Amaretto Disaronno 28° 7€

Cognac Hennessy VS 40° 14€

Cognac Hennessy XO 40° 24€

Get 27 21° ou Get 31 24° 8€

Eaux de vie Framboise, mirabelle, poire,

prunelle 40°

10€

Liqueur de litchi Soho 8€

Jagermeister 10€

Grand Marnier ou Cointreau 40° 9€

Malibu coco 8€

Coca Cola Original 33cl 

Coca Cola Zéro 33cl 

Perrier 33cl

Orangina 25cl

Fuze tea Pêche 25cl

Evian ou Badoit 50cl

Evian 75cl ou Badoit 1L

Limonade 5€

Diabolo 5,5€

Schweppes Tonic, Agrumes 5€

Red Bull 25cl 6€

Jus de fruits 25cl

Abricot, tomate, pomme, 

ananas, orange, pamplemousse

5€

5€

5€

5€

5€

5€

4€

6€



CHAMPAGNES ET BULLES Millési
-me

12cl 75cl 150cl

Prosecco Reguta- Agrumes 8€ 39€

Crémant de Bourgogne Châteaux des Ravatys Blanc de Blancs – Zestes & rond 10€ 45€

Maison Deutz, Brut Classic – Fruits à chair blanche 89€

Maison Deutz, Rosé - Florale 97€

Maison Moët & Chandon, Brut Impérial – Vif et élegant 19€ 95€ 188€

Maison Moët & Chandon, Brut Impérial Rosé – Fruits rouges & délicat 22€ 105€

Maison Dom Pérignon, Cuvée Vintage - Fruits mûrs et raffinée 2013 380€

Maison Merc ier , B rut – Agrumes et raf raichissant 14€ 80€

BLANCS

SUD EST

Domaine St-Victorin, AOP Côte de Provence, BIO – Agrumes & fraicheur 2022 32€

Sainte-Marguerite, Fantastique cru classé AOP Côte de Provence, BIO Fruits

jaunes et zestes d’agrumes

2022 63€

BOURGOGNE

Domaine Dauvissat, Chablis St-Pierre – Minérale & subtile 2022 44€

Domaine Dauvissat, Chablis 1er cru Vaillons – Pierre mouillée & Elégant 2018 58€

VALLEE DE LA LOIRE

Domaine Ogereau, Anjou «En Chenin », BIO – Pommes & vivifiant 2022 9€ 42€

Domaine Denizot, Sancerre – Herbacé & vif 2021 55€ 106€

Domaine Michel Redde, Pouilly-Fumé, La Moynerie – Minérale & raffinée 2021 58€ 112€

VALLEE DU RHÔNE

Maison Delas Frères, Côte du Rhône, Saint-Esprit – Fruits blancs & fraicheur 2022 29€

Maison Delas Frères, Crozes Hermitage, Les Launes – Agrumes & élégant 2022 49€

Maison Delas Frères, Condrieu, La Galopine – Pêche mûres & Délicat 2019 93€

BEAUJOLAIS

Château des Ravatys, Chassagne-Montrachet – Agrumes & rondeur 2020 124€

Château des Ravatys Chardonnay 2023 10€ 47€

Château des Ravatys Chardonnay cuvée Réserve BIO 2022 61€

ALSACE

Do ma ine Rent z, Ri es l i ng, A OC A lsac e, HV E – Fr ui tée & vi f 2022 47€

SUD-OUEST

Do ma ine de Mi sel l e , IGP Cô te de Gasc ogne – Moel leux & vivi f iant 2021 7€ 39€

LANGUEDOC-ROUSSILLON

Ma s d’ E spa net , Fr ees ia, IGP Cévennes , B iody na mi e – Fl o ra le & 

Aut hent ique

2022 39€

ROSÉS

BEAUJOLAIS

Châ tea u des Ra vatys, A i r de Ro sé – Fl o rale & subt i l e 2021 7€ 39€

SUD EST

Châ tea u d’ Esc lans , Whi sper ing Angel – Agr umes & léger 2022 10€ 49€ 98€

Châ tea u Mi nut y, Cuv ée Pr es t ige – Fr ui t s à c ha i r bl anc he &

ra f ra i chi ssant

2022 10€ 54€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prixnets, taxes et service compris.



ROUGES Millésime 12cl 75cl 150cl

LANGUEDOC ROUSSILLON

Domaine du Clos des Fées, Les Sorcières, AOP Côte du Roussillon 2022 43€ 84€

Arômes de fruits rouges et moyennement corsé

Mas D’Espanet, Freesia, IGP Cévennes, BIODYNAMIE 2022 7€ 39€

Arômes d’épices florales et plutôt léger

La tête dans les étoiles, AOP Languedoc 2021 43€

F lora le et épicés

VALLEE DE LA LOIRE

Domaine Olga Raffault, Chinon, Les Picasses, BIO 2017 47€

Arômes de fruits noirs avec une puissance équilibrée

Château de Villeneuve, «Vieilles Vignes », Saumur 

Champigny

2020 53€

Arômes de fruits rouges avec une élégante intensité

BOURGOGNE

Domaine Aegerter, Rente de Giron pinot noir ,BIO 2022 10€ 59€

Arômes de fruits rouges avec une puissance équilibrée

Domaine Aegerter, Chorey les Beaunes BIO 2022 66€

Arômes de fruits noirs et une belle délicatesse

VALLEE DU RHÔNE

Domaine Alary, AOC Cairanne, BIO 2021 35€

Arômes de fruits rouges mûrs avec une belle intensité

Maison Delas Frères, Côtes du Rhône, Saint Esprit 2021 7€ 29€

Arômes d’épices et baie noires avec une jolie puissance

SUD EST

Domaine St-Victorin, Cuivre, AOP Côte de Provence, BIO 2022 56€

Arômes d’épices et de fruits rouges avec une belle intensité

SAVOIE

Domaine Chevallier Bernard, Cuvée Matè Jongieux, AOP

Savoie

2018 64€

Léger et vif

BEAUJOLAIS

Château des Ravatys, Cuvée Mathilde 2020 9€ 35€

Arômes d’épices avec un joli équilibre

Château des Ravatys, Cuvée Marquisat 2022 49€

Arômes boisés et légèrement corsée

Château des Ravatys, Cuvée Réserve 2020 62€

Arômes de réglisse avec une puissance équilibrée

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.
Prixnets, taxes et service compris.
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