
ENTRADA

PLATO PRINCIPAL 

POSTRES

VALOR $28.900 p.p.

BEBESTIBLES
Agua /  Gaseosa /  Ca fé amer icano /  Té /  In fusiones.  

Crema de tomate con huevos de codorniz f r ito y 
bastones de tocino en nido de papas.

Loco en 2 presentaciones.

Ensalada de queso de cabra,  tomate seco y verdura gri l lada, 
acompañado de dress ing balsámico.

Pa lta rel lena con quínoa y sa lsa de betarraga.

$ 9.500 p.plato.

Vegano

Vegano

Lomo l iso con puré de garbanzos y sa lsa de champiñones.

Pol lo tandoor i  acompañado de arroz a l  ci lantro y zapa l lo ita l iano 
con hojas de la temporada.

Fi lete de sa lmón con cremosa sa lsa de ajo chi lote,  
sobre quínoa pr imavera l  y  espárragos a l  ol iva.

Humus de garbanzos con 
ja rdín de vegeta les y verdura f r ita.

$ 18.900 p.plato.

Prof iterol  craquelado con crema de f rambuesa y helado de berr ies.

Tor ta Selva Negra con cremosos de chocolate.

Ti ramisú sobre sa lsa de ca fé con tul ipa y helado de chocolate.

Cremoso de arroz con leche de coco sobre 
ga l leta de canela. Vegano

$ 8.500 p.plato.

Te sugiere


