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SODRA LARM

BAReBISTRO

MENY




FORRATT

Sodra Larms kycklingmacka ............... 145
smorstekt brioche med friterat kycklinglar fran

Mowitz Gard, kram pa Wrangebacksost, pickles,

rostad |6k och riven Wrangebacksost

Rabiff pa innanlar fran Skévde ............ 149
dijonsenap och soya, gravad & rokt aggula,

picklad schalottenlék, sotad l6kmajonnas,

semitorkade tomater och jordartskockschips

Stekt och glacerad kejsarhatt .............. 149
svartkal, svampemulsion, héstapplen, rostade mandlar
och kycklingvelouté

Flasklagg & ankleverterrin ................. 159
brioche, vindruvskram, friterade pecannétter,
sherryvinagrette och hyvlade paron

Ly =
- OSTRON -

1/2 dussin naturella ostron
185

Champagne Pommery Brut
165 /glas

VARMRATT

Kvallens notstyckdetalj fran Skovde ... 295
med langkokt oxkind, confiterade champinjoner,
picklad silverlék, gratinerad potatis och vinagersky

Halstradréding.............................. 25
gravad citron, potatis, morot, majrova, serveras med en
smorig Sandefjordsas med forellrom och graslok

Rostad kal ..................................... 245
svampkram, rékt shiitake, gronkal, smérsas med
rokt mandel & ramslokskapris

Moulefrites.................................. 265
blamusslor fran Orust, vitt vin, gradde, schalottenlok,
rokt vitloksmajonnas, serveras med parmesanpommes

Rabiff pa innanlar fran Skévde ............ 269
dijonsenap och soya, gravad & rokt aggula,

picklad schalottenlék, sotad l6kmajonnas,

semitorkade tomater och jordartskockschips

Handrullade kéttbullar..................... 195

potatispuré, pressgurka, rarérda lingon och graddsas

Platdujour.................................... 185

B
- KOCKENS VAL -

3-RATTERS
ndr kocken sjdlv far bestdmma
475

VINPAKET
3 goda viner

@]—I 360




DESSERT

Floras jubileumsbakelse ...................... %
vit chokladbavaroise med hallonmarmelad, brynt smér-
& citroncréme, pekannétsbrownie och hallonglace

Mjolkchokladcreme .......................... 100
mandelkrokant, stekt havre, citrussyltade paron,
muskovadoglass och syrlig marang

CréemeBralée ................................... 95
mandlar och skogsbarssorbet

Kaffegodis ................................. 55
AlmnasTegel ................................... 85

hardost med marmelad

DESSERTVIN

85/glas

Bryggkaffe/Te.................................... 35
Enkel Espresso....................ccoiiiiiiiin. 35
Dubbel Espresso ................................. 40
Capuccino ... 45
KaffeLatte ...................................... 45

KAFFEDRINKAR

Irish Coffee, whiskey, rasocker, kaffe, gradde . . . . . .. 150
Calypso, mérk rom, kahlua, kaffe, gradde ... ......... ... 150

Kaffe Karlsson, cointreau, baileys, kaffe, gradde . . . . 150

Espresso Martini, vodka, kahlua, espresso ... ... . .. 169

AVEC

Cognac

Braastad VSOP . . ...t 32/cl
Remy XO ... ... 80/cl
Calvados

Boulard VSOP .. ... 32/cl
Rum

Zacapa 23y ... 38/cl
Diplomatico..... ...t 30/cl
Plantation GrReserva.............cououuuuuunnnn.. 28/cl
Whiskey

Laphroaig 10y ..........ooiniiiiiii i, 35/cl
Highland Park 12y .......... ... . ... 40/cl
TheMacallan2y ...t 44/cl
Oban T4y .. ..ot 35/cl
Grappa

Rossi d “Angera Trailaghi
GrappadiPinotNero.............................. 30/cl

Scaramellini Grappa di
Amarone del Valpolicella........................... 35/cl




VIN PA GLAS

BUBBEL

2019  Cava, Miquel Pons Brut Natur Reserva
2019 Crémant "Physis’, Brut Natur, Maison Bodet-Herold

NV Champagne Pommery Brut Royale

VITT VIN

2021 Micro Cosme, Sauvignon-Viogner

2022 Chablis, Domaine Lucie Thiéblemont

2021 Sancerre Blanc ”la Guiberte” Dom Alain Gueneau
2021 Weingut Katharina Wechsler, Riesling Trocken
2021 Cétes du Jura, Dom Rijckaert

2021 Chardonnay, ”Sinner’, Weingut Prieler

2021 Rabl Griiner Veltliner, Langenlois

ROSEVIN

2021 Rabl Zweigelt Rosé

ROTT VIN

2020 Saint Cosme, Cotes-du-Rhéne Rouge

2020  Chateau des Jaques, Morgon

2021 Syrah "Les Gravieres’, Julien Cécillon

2019 Céte de Nuits Villages, Domaine du Clos des Poulettes
2022  Chianti, Famiglia Checchi

2021 Barbera d’Alba Conterno-Fantino

2021 Blaufrankisch ”Johanneshohe’, Weingut Prieler

2020  Cabernet Sauvignon, Bodega Catena Zapata

110

140
165

15

150

150

135

155

140

120

110

115

150

145

155

125

140

145

145

FATOL

Budvar
40cl 5% - Tjeckien

S:t Erik Ljus Lager
40cl 5,0% - Sverige

Mikkeller Peter Pale & Mary
40cl 4,6% - Danmark

FLASKOL

Weihenstephaner Weissbier
50cl 5,4% - Tyskland

Birra Moretti
33cl 4,6% - Italien

O/0O Brewing 50/50 Simcoe Citra NEIPA
44 cl 6,5% - Goteborg

O/0O Brewing Bangatan IPA
44 cl 7,0% - Géteborg

O/0O Brewing Narangi IPA
33 cl 6,8% - Goteborg

O/0 Brewing Pretty Pale Ale
33 cl 5,4% - Goteborg

O/0 Brewing Gryning Coffee Oatmeal Stout

33 cl 5,0% - Goteborg

110

90

9

90

65

99

99

95

88

90




CIDER

Galipette
33cl 4,5% - Frankrike

ALKOHOLFRITT

Oddbird Mousserande
20 cl 0.0% - Frankrike

Birra Moretti
33cl 0,5% - Italien

S:t Eriks glutenfri IPA
33cl 0,5% - Sverige

Rudenstams vitavinbarsmousserande
33cl 0,5% - Sverige

Rudenstams appelmust
33cl - Sverige

Soda

70

95

59

60

69

69

35

COCKTAILS

APEROL SPRITZ

aperol, mousserande, soda

FRENCH 75

gin, citron, champagne

SIMPLY AUTUMN APPLE

rom, cointreau, apple, lime

CHERRY ON TOP

gin, chartreuse, cherry, lime

NEGRONI

gin, campari, red vermouth

FROKEN FLORA

gin, flader, viol

AMARETTO APPLE SOUR

amaretto, citron, apple

150

150

150

150

150

150

150




VIN PA GLAS

MOUSSERANDE

2019  Cava, Miquel Pons Brut Natur Reserva
2019 Crémant "Physis’, Brut Natur, Maison Bodet-Herold

NV Champagne Pommery Brut Royale

VITT VIN

2021 Micro Cosme, Sauvignon-Viogner

2022 Chablis, Domaine Lucie Thiéblemont

2021 Sancerre Blanc ”la Guiberte” Dom Alain Gueneau
2021 Weingut Katharina Wechsler, Riesling Trocken
2021 Cétes du Jura, Domine Rijckaert

2021 Chardonnay, ”Sinner’, Weingut Prieler

2021 Rabl Griiner Veltliner, Langenlois

ROSEVIN

2021 Rabl Zweigelt Rosé

ROTT VIN

2020 Saint Cosme, Cotes-du-Rhéne Rouge

2021 Les Cocottes, Fleurie, Ann-Sophie Dubois

2021 Syrah "Les Gravieres’, Julien Cécillon

2019 Céte de Nuits Villages, Domaine du Clos des Poulettes
2022  Chianti, Famiglia Checchi

2021 Barbera d’Alba Conterno-Fantino

2021 Blaufrankisch ”Johanneshohe’, Weingut Prieler

2020  Cabernet Sauvignon, Bodega Catena Zapata

110

140
165

15

150

150

135

155

140

120

110

15

150

145

155

125

140

145

145

BUBBLOR & CHAMPAGNE

2019 Miquel Pons, Cava Brut Nature Reserva
2019 Crémant ”Physis’, Maison Bodet-Herold
NV Pommery, Brut Royal

NV Pommery, Brut Blanc de Blanc

NV Pommery, Brut Royal Rosé

2008 Pommery, Grand Cru

2004 Pommery, Cuvée Louise Brut

NV Pommery, Brut Royal Magnum

2019 Val Frison, Goustan Blanc de Noir

ROSEVIN

OSTERRIKE
2021 Rabl Zweigelt Rosé

545

695

895

950

990

1150

1850

1750

1325

495




VITT VIN

FRANKRIKE

2021 Micro-Cosme, Sauvignon-Viogner
Bourgogne/Jura

2022 Chablis Domaine Lucie Thieblemont

2021 Bourgogne Blanc Cote d’Or, Clos de Poulettes

2020 Saint Romain, Mark Haisma

2020 Mersault ”"Les Narvaux”, Domaine Pierre Vincent Girardin
2021 Macon-Vergisson ”Sur La Roche’} Jessica Litaud

2021 Saint-Veran "Les Pommards’, Jessica Litaud

2021 Pouilly-Fuissé ”Andrea’; Jessica Litaud

2021 Pouilly-Fuissé 1:er Cru ”"La Maréchaude’; Jessica Litaud
2020 Pouilly-Fuissé 1:er Cru ”Sous La Roche’} Jessica Litaud
2020 Pouilly-Fuissé 1:er Cru "Les Crays’, Jessica Litaud

2020 Pouilly-Fuissé, Domaine Ferret

2020 Auxey-Duresses, Maison Louis Jadot

2022 Saint Véran, Maison Louis Jadot

2020  Macon-Village "La Roche Vineuse’, Domaine Rijckaert
2020 Arbois En Paradis, Domaine Rijckaert

2021 Cotes du Jura, Domaine Rijckaert

Loire

2021 Sancerre Blanc ”La Guiberte’”, Domaine Alain Gueneay

495

695

695

850

195

175

895

995

1195

1455

1595
995

955

855

755

775

695

675

VITT VIN

TYSKLAND

2021 Weingut Katharina Wechsler, Riesling Trocken

2020 Weingut Franz Keller, Oberbergener, Grauburgunder
2019 Weingut Ziereisen, Heugumber, Gutedel
OSTERRIKE

2021 Weingut Leth, Griner Veltliner Familien Reserve
2021 Rabl Gruner Veltliner, Langenlois

2021 Chardonnay ”Sinner’”, Weingut Prieler

USA

2019 Shadow Point, Chardonnay

595

695

580

540

540

675

630




ROTT VIN

FRANKRIKE

2020  Saint Cosme Cotes-du-Rhéne Rouge
Bourgogne

2019 Cote du Nuits Villages, Domaine du Clos des Poulettes
2020 Pommard 1:er Cru Clos les Arvelets, Mark Haisma
2018 Volnay "Les Echards’, Mark Haisma

2018 Gevrey Chambertin, Mark Haisma

2020  Gevrey Chambertin, Mark Haisma

2018 Vosne-Romanée, Domaine Confuron-Gindre
2019 Vosne-Romanée, Domaine Confuron-Gindre
2020 Vosne-Romanée, Domaine Confuron-Gindre
2018 Nuits-Saint-Georges, Domaine Confuron-Gindre
2019 Nuits-Saint-Georges, Domaine Confuron-Gindre
2020  Volnay AOC, Domaine Y. Clerget
Rhone/Beaujolais

2021 Les Cocottes, Fleurie, Ann-Sophie Dubois

2020  Morgon, Chateau Jaques

2021 Syrah ”Les Gravieres’, Julien Cellion

2020 Crozes-Hermitage "Les Marguerites’, Julien Cécillon
2019 Saint-Joseph, Julien Cécillon

2017 Cornas ”Saint Pierre”, Domain Julien Cécillon
2018 Cornas "Saint Pierre”, Domaine Julien Cécillon
2019 Cornas ”Saint Pierre”, Domaine Julien Cécillon
2021 Les Déplaude, Le Vent se Leve

495

695

1995

1295

1295

1395

1250

1250

1250

1295

1295

995

675
695

650

795

795

990

975

975

755

ROTT VIN

FRANKRIKE

Bordeaux

2010 Chateau Kirwan

2010 Chateau Ferriere

2007  Chateau Haut Bailly

2017 Chateau Falfas, Cote de Burg

2010  Chateau Pierbone

ITALIEN

2019  Chianti DOCG, Famiglia Cecchi

2021 Barbera d “Alba "Vignota” Conterno Fantino
2017 Barolo Del Comune di La Morra, Cesare Bussolo
2015 Barolo Fossati, Cecare Bussolo

2018 Barolo Castelletto, ”Vigna Pressenda’, Conterno-Fantino
2018 Barolo Ginestra, "Vigna del Gris, Conterno-Fantino
2021 Langhe Nebbiolo, Maffrei

SPANIEN

2019 Biga de Luberri, Crianza, Rioja

2018  Mingua, Bodegas Fabregas, Montsant
TYSKLAND

2022 Weingut Ziereisen, Pinot Noir

OSTERRIKE

2021 Blaufrankisch ”Johanneshéhe’, Weingut Prieler

1795

1695

1995

695

795

540

630

1555

1555

1120

1120

795

675

575

655

650




FATOL

Budvar
40cl 5% - Tjeckien

S:t Erik Ljus Lager
40cl 5,0% - Sverige

Mikkeller Peter Pale & Mary
40cl 4,6% - Danmark

FLASKOL

Weihenstephaner Weissbier
50cl 5,4% - Tyskland

Birra Moretti
33cl 4,6% - Italien

O/0O Brewing 50/50 Simcoe Citra NEIPA
44 cl 6,5% - Goteborg

O/O Brewing Bangatan IPA
44 cl 7,0% - Goteborg

O/0 Brewing Narangi IPA
33 cl 6,8% - Goteborg

O/0 Brewing Pretty Pale Ale
33 cl 54% - Géteborg

O/O Brewing Gryning Coffee Oatmeal Stout

33 cl 5,0% - Goteborg

85

90

9N

90

65

99

99

95

88

90

CIDER

Galipette
33cl 4,5% - Frankrike

ALKOHOLFRITT

Oddbird Mousserande
20 cl 0.0% - Frankrike

Birra Moretti
33cl 0,5% - Italien

S:t Eriks glutenfri IPA
33cl 0,5% - Sverige

Rudenstams vitavinbarsmousserande
33cl 0,5% - Sverige

Rudenstams appelmust
33cl - Sverige

Soda

70

95

59

60

69

69

35




KAFFEDRINKAR

Irish Coffee, whiskey, rasocker, kaffe, gradde
Calypso, mérk rom, kahlua, kaffe, gradde
Kaffe Karlsson, cointreau, baileys, kaffe, gradde

Espresso Martini, vodka, kahlua, espresso

AVEC

Cognac
Braastad VSOP

Remy XO

Calvados
Boulard VSOP

Rum
Zacapa 23 y
Diplomatico

Plantation Gr Reserva

Whiskey
Laphroaig 10
Highland Park 12 y
The Macallan 12 y
Oban 14y

Grappa
Rossi d “Angera Trailaghi
Grappa di Pinot Nero

Scaramellini Grappa di
Amarone del Valpolicella

150

150

150

169

32/cl
80/cl

32/cl

38/cl
30/cl
28/cl

35/cl
40/cl
44/cl
35/cl

30/cl

35/cl

COCKTAILS

APEROL SPRITZ

aperol, mousserande, soda

FRENCH 75

gin, citron, champagne

SIMPLY AUTUMN APPLE

rom, cointreau, apple, lime

CHERRY ON TOP

gin, chartreuse, korsbar, lime

NEGRONI

gin, campari, red vermouth

FROKEN FLORA

gin, flader, viol

AMARETTO APPLE SOUR

amaretto, citron, apple

150

150

150

150

150

150

150




APERITIF SNACKS

2019 Cava Miquel Pons, Brut Natur Reserva............ 10 Marinerade nocellaraoliver . .......................... 45
20"9 Crémant Physis”’ Maison Bodet_Herold ......... 140 Blandade néttel' ...................................... 55
NV Champagne, Pommery Brut Royale . .............. 65 Svensk chark med krispigt surdegsbrod . .............. 95

Pommes med riven parmesan & rokt vitloksmayo .. . .. 75
French 75, gin, citron,champagne . . .. .................... 150 ‘

Ostron med kokets tillbehor ....................... 35/st
Negroni, gin, campari,vermouth ........................ 150

Krokett med Wrangebacksost & rokt vitloksmayo . . . .. 75
Aperol Spritz, aperol, mousserande,soda ................ 150

Krispiga flasksvalar, riven ost & lagerbladsdipp . .. ..... 75

Friterad jordartskocka, ostkram, picklad l6k & krasse .. 75

Almnas Tegel, hardost med marmelad ................ 85









