
Menú Navidad
Aperitivo

Croquet de papa y pulpo confitado en 
aceite de oliva,

Macha con cebolla al vino tinto,
Sathay de ternera en salsa de pimienta.

Entrada
Tártaro de ostión al limón con caviar de 

salmón y láminas de palta, acompañado 
de corales.

Principal
Tortellini de tinta de calamar rellenos con 

salmón ahumado y ricotta, sobre salsa 
cremosa de mariscos.

Chuleta de cordero magallánico con 
reducción de vino carmenere acompañado 
de risotto de murta, vegetales glaseados y 

caviar de berries.

Postre
Esfera de frambuesa con cúpula de 

chocolate y salsa de vainilla.

Jugo, gaseosa o Copa de vino por plato


