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SODRA LARM

BAReBISTRO




APERITIF

2019 Cava Miquel Pons, Brut Natur Reserva............ 110
2019 Crémant Physis”, Maison Bodet-Herold . .. ... .. .. 140
NV Champagne, Pommery BrutRoyale .. ............. 165
French 75, gin, citron, champagne . ....................... 150
Negroni, gin, campari,vermouth ........................ 150
Aperol Spritz, aperol, mousserande,soda ................ 150

SNACKS

Marinerade nocellaraoliver........................... 45
Blandadenétter.............. ... ...l 35
Mangalicaskinka med krispigt surdegsbrod . ........... 95
Pommes med riven parmesan & soyadijonnaise.. . . ... .. 75
Ostron hed kokets tillbehor ....................... 35/st

Krokett med Wrangebacksost & rokt vitloksmajonnas . 85
Saltad gurka, smetana, honung, mandlar & krasse ... .. 95

Gruyeremedhonung .......... ... ... ...l 85




FORRATT

Kantareller ................................... 155
inkokt potatis, kalrabbi, potatisskum, grasléksolja,
svamppulver

Friterat kycklinglar .......................... 15
pa brioche, gruyerecreme, picklad gurka & silverlok,
senapsfron, rostad 6k och riven gruyere

Rabiff pa svensktinnanlar .................. 149
smaksatt med soja och dijonsenap, rostad 16k,

picklad shiitake, kramig aggula, krispig kavring

med bakad & syrad schalottenlék och érter

Burrata ...l 155
karamelliserad |6k, syrade tomater och brédkrisp

Moulefrites ................................... 159
blamusslor fran Orust, vitt vin, gradde, schalottenlok,
rokt vitloksmajonnas, serveras med parmesanpommes

- OSTRON -

1/2 dussin naturella ostron
185

Champagne Pommery Brut
165 /glas

VARMRATT

Steak minute pa not fran Skovde .. ...... 295
med variation pa betor, bakad crudité & chips, spetskal
och rosmarinsky

Sotadregnbage............................... 265
gravad citron, potatis, morot, majrova, serveras med en
smorig Sandefjordsas med forellrom och graslok

Kantareller................................... 2145
inkokt potatis, kalrabbi, potatisskum, grasléksolja &
svamppulver

Moulefrites................................... 265
blamusslor fran Orust, vitt vin, gradde, schalottenlok,
rokt vitloksmajonnas, serveras med parmesanpommes

Rabiff pa svensktinnanlar.................. 269
smaksatt med soja och dijonsenap, rostad 16k, picklad
shiitake, kramig aggula, krispig kavring med bakad och
syrad schalottenlok & érter

Handrullade kéttbullar................... .. 195

potatispuré, pressgurka, rarérda lingon och graddsas

- PLAT DU JOUR -

Fraga oss
185

Sommelierens tips
150 /glas




VIN PA GLAS

BUBBEL

2019  Cava, Miquel Pons Brut Natur Reserva
2019 Crémant "Physis’, Brut Natur, Maison Bodet-Herold

NV Champagne Pommery Brut Royale

VITT VIN

2021 Little James, Basket Press Blanc

2022 Chablis, Domaine Lucie Thiéblemont

2021 Sancerre Blanc ”la Guiberte” Dom Alain Gueneau
2021 Weingut Katharina Wechsler, Riesling Trocken
2021 Bourgogne Blanc, Domaine Du Clos de Poulettes
2021 Chardonnay, ”Sinner’, Weingut Prieler

2021 Rabl Griiner Veltliner, Langenlois

ROSEVIN

2021 Rabl Zweigelt Rosé

ROTT VIN

2020 Saint Cosme, Cotes-du-Rhéne Rouge

2021 Les Cocottes, Fleurie, Ann-Sophie Dubois

2021 Syrah "Les Gravieres’, Julien Cécillon

2019 Céte de Nuits Villages, Domaine du Clos des Poulettes
2019 Chianti, Donatella Cinelli Colombini

2021 Barbera d’Alba Conterno-Fantino

2019 Biga de Luberri, Crianza Rioja

2021 Blaufrankisch ”Johanneshéhe’, Weingut Prieler

110

140
165

15

150

150

135

155

140

120

110

15

150

145

155

125

140

140

145

SPARKLING & CHAMPAGNE

2019

2019

NV

NV

NV

2008

2004

NV

2019

Miquel Pons, Cava Brut Nature Reserva
Crémant ”Physis’, Maison Bodet-Herold
Pommery, Brut Royal

Pommery, Brut Blanc de Blanc
Pommery, Brut Royal Rosé

Pommery, Grand Cru

Pommery, Cuvée Louise Brut

Pommery, Brut Royal Magnum

Val Frison, Goustan Blanc de Noir

ROSEVIN

OSTERRIKE

2021

Rabl Zweigelt Rosé

545

695

895

950

990

1150

1850

1750

1325

495




VITA VINER

FRANKRIKE

2021 Little James, Basket Press Blanc

Bourgogne/Jura

2022 Chablis Domaine Lucie Thieblemont

2021 Bourgogne Blanc Cote d’Or, Clos de Poulettes

2020 Saint Romain, Mark Haisma

2020 Mersault ”"Les Narvaux”, Domaine Pierre Vincent Girardin
2021 Macon-Vergisson ”Sur La Roche’} Jessica Litaud

2021 Saint-Veran "Les Pommards’, Jessica Litaud

2021 Pouilly-Fuissé ”Andrea’; Jessica Litaud

2021 Pouilly-Fuissé 1:er Cru ”"La Maréchaude’; Jessica Litaud
2020 Pouilly-Fuissé 1:er Cru ”Sous La Roche’} Jessica Litaud
2020 Pouilly-Fuissé 1:er Cru "Les Crays’, Jessica Litaud

2020  Macon-Village ”La Roche Vineuse”, Domaine Rijckaert
2020  Arbois En Paradis, Domaine Rijckaert

2021 Cétes du Jura, Domaine Rijckaert

Loire

2021 Sancerre Blanc ”La Guiberte”, Domaine Alain Gueneay

495

695

695

850

195

175

810

885

945

1175

1385

755

175

740

675

VITA VINER

TYSKLAND

2021 Weingut Katharina Wechsler, Riesling Trocken

2020 Weingut Franz Keller, Oberbergener, Grauburgunder
2019 Weingut Ziereisen, Heugumber, Gutedel
OSTERRIKE

2021 Weingut Leth, Griner Veltliner Familien Reserve
2021 Rabl Gruner Veltliner, Langenlois

2021 Chardonnay ”Sinner’”, Weingut Prieler

USA

2019 Shadow Point, Chardonnay

595

695

580

540

540

675

630




RODA VINER

FRANKRIKE

2020  Saint Cosme Cotes-du-Rhéne Rouge
Bourgogne

2019 Cote du Nuits Villages, Domaine du Clos des Poulettes
2020 Pommard 1:er Cru Clos les Arvelets, Mark Haisma
2018 Volnay "Les Echards’, Mark Haisma

2018 Gevrey Chambertin, Mark Haisma

2020  Gevrey Chambertin, Mark Haisma

2018 Vosne-Romanée, Domaine Confuron-Gindre
2019 Vosne-Romanée, Domaine Confuron-Gindre
2020 Vosne-Romanée, Domaine Confuron-Gindre
2018 Nuits-Saint-Georges, Domaine Confuron-Gindre
2019 Nuits-Saint-Georges, Domaine Confuron-Gindre
2020  Volnay AOC, Domaine Y. Clerget
Rhone/Beaujolais

2021 Les Cocottes, Fleurie, Ann-Sophie Dubois

2021 Syrah ”Les Gravieres’, Julien Cellion

2020 Crozes-Hermitage "Les Marguerites’, Julien Cécillon
2019 Saint-Joseph, Julien Cécillon

2017 Cornas ”Saint Pierre”, Domain Julien Cécillon
2018 Cornas "Saint Pierre”, Domaine Julien Cécillon
2019 Cornas ”Saint Pierre”, Domaine Julien Cécillon
2021 Les Déplaude, Tout Compte Fait

2021 Les Déplaude, Le Vent se Leve

495

695

1995

950

1055

990

1250

1250

1250

1295

1295

995

675

650

795

795

990

975

975

755

755

RODA VINER

FRANKRIKE

Bordeaux

2010 Chateau Kirwan

2010 Chateau Ferriere

2007  Chateau Haut Bailly

2017 Chateau Falfas, Cote de Burg

2010  Chateau Pierbone

ITALIEN

2019 Chianti, Donatella Cinelli Colombini

2021 Barbera d “Alba "Vignota” Conterno Fantino
2017 Barolo Del Comune di La Morra, Cesare Bussolo
2015 Barolo Fossati, Cecare Bussolo

2018 Barolo Castelletto, ”Vigna Pressenda’, Conterno-Fantino
2018 Barolo Ginestra, "Vigna del Gris, Conterno-Fantino
SPANIEN

2019 Biga de Luberri, Crianza, Rioja

2018  Mingua, Bodegas Fabregas, Montsant

2020  Balorio Seleccién, Bodega Luzdivina
TYSKLAND

2022  Weingut Ziereisen, Pinot Noir

OSTERRIKE

2021 Blaufrankish ”Johanneshéhe’, Weingut Prieler

1795

1695

1995

695

795

540

630

1125

1375

1120

1120

675

575

695

655

650




FATOL

Budvar
40cl 5% - Tjeckien

S:t Erik Ljus Lager
40cl 5,0% - Sverige

Mikkeller Peter Pale & Mary
40cl 4,6% - Danmark

FLASKOL

Weihenstephaner Weissbier
50cl 5,4% - Tyskland

Birra Moretti
33cl 4,6% - Italien

O/0O Brewing 50/50 Simcoe Citra NEIPA
44 cl 6,5% - Goteborg

O/0O Brewing Bangatan IPA
44 cl 7,0% - Goteborg

O/0 Brewing Narangi IPA
33 cl 6,8% - Goteborg

O/0 Brewing Pretty Pale Ale
33 cl 5,4% - Goteborg

O/0O Brewing Gryning Coffee Oatmeal Stout

33 cl 5,0% - Goteborg

85

90

92

90

65

99

99

95

88

90

CIDER

Galipette
33cl 4,5% - Frankrike

ALKOHOLFRITT

Oddbird Mousserande
20 cl 0.0% - Frankrike

Birra Moretti
33cl 0,5% - Italien

S:t Eriks glutenfri IPA
33cl 0,5% - Sverige

Rudenstams vitavinbarsmousserande
33cl 0,5% - Sverige

Rudenstams appelmust
33cl - Sverige

Soda

70

95

59

60

69

69

35




DESSERT

Fattiga riddare pa brioche ...................
karamelliserad appelkompott, kardemummaglass,
stekt havre och citronsirap

CremeBralée ...................................
mandlar och skogsbarssorbet

Praliner .........................................
tva stycken

KAFFE

Bryggkaffe/Te ...
Enkel Espresso.........................cooil.
Dubbel Espresso .................................
Capuccino ...
Kaffelatte ...........................o.
. DESSERTVIN
: 85/glas

KAFFEDRINKAR

Irish Coffee, whiskey, rasocker, kaffe, gradde . . . . . .. 150
Calypso, mérk rom, kahlua, kaffe, gradde . ... ......... 150

Kaffe Karlsson, cointreau, baileys, kaffe, gradde . . .. 150

Espresso Martini, vodka, kahlua, espresso ... ......... 169

AVEC

Cognac

Braastad VSOP . . ... 32/cl
Remy XO ... 80/cl
Calvados

Boulard VSOP .............................al. 30/l
Rum

Zacapa 23y ... 38/cl
Diplomatico ... 30/cl
Plantation GrReserva...............ccvvviiiinnn. 28/cl
Whiskey

Laphroaig 10y ..........ooiniiiiii i, 35/cl
Highland Park 12y ........ ... .. ... ..., 40/cl
TheMacallan12y ..., 44/cl
Obanl4y..... ... i 35/cl
Grappa

Rossi d “Angera Trailaghi
GrappadiPinotNero.......................... ... 30/cl

Scaramellini Grappa di
Amarone del Valpolicella........................... 35/cl







