
 

01.07.2025 
07.07.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Ensalada de berros con pollo asado, queso mahones y vinagreta de frutos secos 
Salade de cresson avec poulet rôti, fromage mahones et vinaigrette aux fruits secs 
Watercress salad with roasted chicken, mahones cheese and dried fruit vinaigrette  

Brunnenkressesalat mit gebratenem Hähnchen, Mahones-Käse und Trockenfrucht-Vinaigrette 

O – OU – OR – ODER 

Gazpacho de maíz dulce con cerezas, brotes de alfalfa y aceite de albahaca 
Gazpacho de maïs doux avec cerises, germes de luzerne et huile de basilic 

Sweet corn gazpacho with cherries, alfalfa sprouts and basil oil 
Zuckermais-Gazpacho mit Kirschen, Alfalfa-Sprossen und Basilikumöl 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Rulada de merluza con vieiras, espinacas y piñones 
Merlu avec coquilles Saint-Jacques, épinards et pignons 

Hake with scallops, spinach and pine nuts 
Seehecht mit Jakobsmuscheln, Spinat und Pinienkernen 

O – OU – OR – ODER 

Lomo de cordero con habas, berenjena y cebolla 

Longe d'agneau avec fèves, aubergines et oignons 

Lamb loin with broad beans, eggplant and onion 
 Lammrücken mit Saubohnen, Auberginen und Zwiebeln 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Semi esfera de mousse de praliné de avellanas y chocolate con leche con cremoso de chocolate 

Demi-sphère de mousse pralinée aux noisettes et chocolat au lait avec chocolat crémeux 

Half-sphere of hazelnut praline and milk chocolate mousse with chocolate cream 
Halbkugel von Haselnuss-Praline und Milchschokoladenmousse mit Schokoladencreme 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Soufflé de limón con bizcocho de almendra, pasta filo y horchata casera    
 Soufflé au citron avec génoise aux amandes, pâte filo et horchata maison 

Lemon soufflé with almond sponge cake, filo pastry and homemade horchata 

 Zitronensoufflé mit Mandelbiskuit, Filoteig und hausgemachter Horchata 


