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12:30 — 16:00 CAN BLAU
RESTAURANT

ENTRANTE — ENTREE - STARTER — VORSPEISEN

Ensalada de berros con pollo asado, queso mahones y vinagreta de frutos secos
Salade de cresson avec poulet roti, fromage mahones et vinaigrette aux fruits secs
Watercress salad with roasted chicken, mahones cheese and dried fruit vinaigrette
Brunnenkressesalat mit gebratenem Hiahnchen, Mahones-Kise und Trockenfrucht-Vinaigrette

O -0U-OR-ODER

Gazpacho de maiz dulce con cerezas, brotes de alfalfa y aceite de albahaca
Gazpacho de mais doux avec cerises, germes de luzerne et huile de basilic
Sweet corn gazpacho with cherries, alfalfa sprouts and basil oil
Zuckermais-Gazpacho mit Kirschen, Alfalfa-Sprossen und Basilikumdol

PRINCIPALES — PRINCIPALS - MAIN COURSE - HAUPTGERICHTE

Rulada de merluza con vieiras, espinacas y pifiones
Merlu avec coquilles Saint-Jacques, épinards et pignons
Hake with scallops, spinach and pine nuts
Sechecht mit Jakobsmuscheln, Spinat und Pinienkernen
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Lomo de cordero con habas, berenjena y cebolla

Longe d'agneau avec feéves, aubergines et oignons

Lamb loin with broad beans, eggplant and onion
Lammricken mit Saubohnen, Auberginen und Zwiebeln

POSTRES — DESSERTS - DESSERTS - NACHTISCH

Semi esfera de mousse de praliné de avellanas y chocolate con leche con cremoso de chocolate
Demi-sphere de mousse pralinée aux noisettes et chocolat au lait avec chocolat crémeux
Half-sphere of hazelnut praline and milk chocolate mousse with chocolate cream
Halbkugel von Haselnuss-Praline und Milchschokoladenmousse mit Schokoladencreme

O -0U-0OR-ODER

Soufflé de limén con bizcocho de almendra, pasta filo y horchata casera
Souftlé au citron avec génoise aux amandes, pate filo et horchata maison
Lemon soufflé with almond sponge cake, filo pastry and homemade horchata
Zitronensoufflé mit Mandelbiskuit, Filoteig und hausgemachter Horchata

24‘,00 Eur Por favor consulte con nuestro personal en caso de alergias o intolerancias alimentarias
S’1l vous plait consulter notre personnel en cas d’allergies ou d’intolérances alimentaires
MeNU COMPLETO Please inform our staff in case of food allergies or intolerances
Furr MENU Bitte informieren Sie unsere Mitarbeiter im Falle von Allergien oder Unvertriglichkeiten \ ,
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