
  

 

 

  

ENTRANTES – ENTRÉES 

 

Sashimi de salmón marinado con salsa ponzu, aguacate y wakame 

Sashimi de saumon mariné au sauce ponzua vec avocat et wakame 
 

O – OU 

 

Brioche relleno de tartar de solomillo de ternera con mayo de kimchi 

Brioche farcie de tartare de filet de bœuf avec mayo au kimchi 

 

 

PRINCIPALES – PRINCIPALS 

 

Chuleta de Cordero con chirivía, calabaza y kumquat 

Côtelette d'agneau au panais, potiron et kumquat 

 

O – OU 

 

Lubina Mediterránea con pesto rojo y puré de patatas ahumado.  

Bar de Méditerranée avec pesto rouge et purée de pommes de terre fumées  
 

 

 

POSTRES – DESSERTS 

 

Espuma de chocolate con Helado de avellana y cardamomo 

Mousse au chocolat avec glace à la noisette et à la cardamome 
 

O – OU 

 

Gató de Pistacho, con frutos rojos y crujiente de café 

Gató à la pistache, aux fruits rouges et au café croquant 

5 de Marzo 2022 

De 19:00 a 21:30 
 

 

 



  

 

 

STARTERS – VORSPEISEN 

 

Marinated salmon sashimi with ponzu sauce, avocado and wakame 

Mariniertes Lachs-Sashimi mit Ponzu-Sauce, Avocado und Wakame 
 

OR – ODER 

 

Brioche stuffed with beef tenderloin tartar with kimchi mayo 

Brioche gefüllt mit Rinderlendentartar und Kimchi-Mayo 

 
 

MAIN COURSE – HAUPGERICHTE 

 

Lamb Chop with parnsip, Pumpkin and Kumquat 

 

Lammkotelett mit Pastinake, Kürbis und Kumquat 

 

 

OR – ODER 

 

Mediterranean sea bass with red pesto and smoked potato purée 

 Mediterraner Wolfsbarsch nit rotem Pesto und geräuchertem Kartoffelpüre 
 

 

 

DESSERTS – NACHTISCH 

 

Chocolate Foam with Hazelnut and Cardamom Ice Cream  

Schokoladenschaum mit Haselnuss-Kardamom-Eis 

 

OR – ODER 

 

Pistachio almond cake Gató with red berries and coffee crunch 

Pistazienkatze, mit roten Früchten und Kaffee-Crunch 

5th of March 2022 

De 19:00 a 21:30 
 

 

 


