
LE RÉVEILLON DE NOËL

Mercredi 24 décembre dès 20h00
RESTAURANT LES PRÉSIDENTS

Amuse-bouche

Velouté de haricots tarbais,  
éclats de truffe noire  

et lardons noirs de Bigorre

Coquille Saint-Jacques  
lutée aux cèpes,  

beurre blanc au Sauternes

Trou jurassien

Filet de bœuf Rossini,  
purée façon Joël Robuchon,  

champignons king oyster en persillade

Bûche de Noël “Grand Hôtel”

Réservations : +33 (0)4 50 40 34 34 - evenement.divonne@partouche.com

69 €
Prix net par personne 

hors boissons. 
Tarif enfant : 39 € (de 6 à 12 ans) 
Offert pour les moins de 6 ans.



Réservations : +33 (0)4 50 40 34 34 - evenement.divonne@partouche.com

LE GRAND BUFFET 
DE NOËL

Jeudi 25 décembre dès 12h30
SALON LÉMAN

Buffet de la mer  
Huîtres, langoustines, bulots, homards,  
saumon et espadon fumés, crevettes...

Buffet d’entrées  
Foie gras, charcuteries de nos régions, 

salades et verrines...

Buffet de plats chauds 

Farandole de sushis

Buffet spécial pour les enfants

Plateau de fromages frais et affinés

Buffet de desserts 
Bûches gourmandes, macarons,  

entremets chocolatés, tartes gourmandes  
de saison, fontaine de chocolat...

96 €
Prix net par personne 

eau minérale plate et pétillante, café, thé, infusion et jus de fruits inclus.
Tarif enfant : 39 € (de 6 à 12 ans) - Offert pour les moins de 6 ans.


