KOMMANDE EVENEMANG PA GRAND

Grands grandiosa julbord &r en lundensisk klassiker och tillagat
med mycket kéirlek av det bésta fran Skénes gardar, hav och dkrar.

Julbordet serveras fran buffé, lunch sa vil som kvill mellan den
25:e november och den 24:e december (dock ej lunch 25/11, 27/11,
28/11, 29/11 & 30/11).

Julbordet star uppdukat i Grands Matsal men kan &ven bokas i
nagon av vara magnifika festsalar. Bokningar for stérre séllskap

gors via event@grandilund.se

Pausa julen lite och ga pa Grands Juldagslounge. Njut av cocktails,
mat, gott séllskap och musik.

Magiskt nyarsfirande pa Grand Hotel i Lund

Vilj mellan att fira med lyxig fyraritterssupé och tillhérande
drycker i Grands restauranger a 1995 kr / person eller med
trerittersmeny och tillhérande drycker i Grands festsalar a 1295
kr / person. Middagen i Grands restauranger startar klockan 18.00
och festligheterna i bankettsalarna startar klockan 19.00.

Efter tolvslaget viintar barhing och DJ i Piratenfoajén.

Njut av klassisk afternoon tea med vénner, nidra och kéra i var
magnifika Piratenfoajé. Vi dukar fram tre sorters sandwiches,
flera olika bakverk och tva sorters varma scones med alla de
goda tillbeh6ren, marmelader, curder och vispad féarskost Vilj
ert favoritte ur var temeny och om ni 6nskar njut av ett glas
champagne till vara goda sandwiches.

Serveras pa lordagar och sondagar med start k112:30.

Var populdra brunchbuffé ar tillbaka pa lordagar och séndagar med
start lordagen den 15:e januari. Brunchbuffén innehaller ett stort
urval av varma och kalla rétter, desserter samt juice, kaffe och te.

Vilj mellan att boka bord kl12.30 eller k114.30 (sittningstiden &r
1,5 timme).

GAMBRINUSMENY
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ATT ATA

TUNNBRODSCHIPS
3 x dip - guldrtshummus, rygeost och pesto
pa osterlentomater

KRISPIGA GRISSVALAR 65 kr
pa Iberico gris
POTATISCHIPS 50 kr

fran Larsviken

GRAND HOTELS 55 kr
SALTADE BLANDADE NOTTER

GRONA SOCKERSALTADE 75 kr
NOCELLARAOLIVER

GAMBRINUS CHARK /50 G
LUFTTORKAD SKINKA 95 kr
Bjdrhus, S6derasen
LUFTTORKAD FLASKKARRE 85 kr
Hansens chark
FANKALSSALAMI 80 kr
Larssons chark
NDUJA 85 kr
Marvinsholm
TILLBEHOR 55 kr p/port

picklad gurka, syrad 16k och grissvalar
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GIGAS 60kr/st 6st335kr 12st635kr
fran Lysekil med fermenterad skansk chili

CHIRON 35kr/st 6st200kr 12st395kr

fran Bretagne med syltad r6d16k

BRODERNA PARSSONS

KALIX LOJROM 50 g 395 kr
R6d16k fran Ahus, crémefraiche av ekologisk
mjolk fran Debelgaard gardsmejeri och
grovt brod

TOAST PELLE JANZON 295 kr
Grillad oxfilé fran Skéane och 16jrom fran
Kalix, dggula, pepparrot, krasse och 16k

CARPACCIO PAHELGEFLUNDRA
FRAN ISLAND
Regnbagsrom, skansk chili, varlok,

175 kr

dashivinaigrette och bovete fran Salta kvarn

INKOKT PURJOLOK
OCHHOSTTRYFFEL 155 kr
Rostad mandel, brynt smor, persilja och
endiviesallad

GRAND HOTELS GRANDIOSA 1/2 255 kr
RAKSMORGAS 1/1295 kr
Vilj mellan ljust och morkt surdegsbrod

MOULES A LA CREME 265 kr
jalapefioaioli, champagnegridde, grillad
16kolja, persilja och pommes frites

GRILLAD PIGGVARIBIT 495 kr
FRAN KATTEGATT
broccoli, kapris, grillad citron, krutonger

och brynt smér

BAKAD ROTSELLERI 265 kr
rotsellerivelouté, ostronskivling, getost,
senapsinlagd shimejisvamp, valnotter

och krispig gronkal

STEN BROMANS
WHISKYKOTTBULLAR 265 kr
potatispuré, rarérda lingon och brynt smér

STEKT ANKA 395 kr
champinjoner, bondbénor, spenat,
jordédrtskockspuré, smorad sés pa vitt vin

och hasselnotter

STEAK FRITES

ENTRECOTE, SVERIGE (1PERS) 395 kr

CLUBSTEK HANGMORAD,

SKANE (2PERS) 790 kr
sauce béarnaise, timjan och vitlokspommes
frites, tomat och l6ksallad med

Gammel Knas fran Vium Mejeri

NORDISKA OSTAR 1st 65 kr
marmelad och bréd 3 st 135 kr

5 st 215 kr
CREME CARAMEL 145 kr

mandelbiscotti och svenska blabar

PARIS BREST 145 kr
choklad créme diplomat, svartpeppar dulce
de leche, hasselnot och hallon

GRAND HOTELS LITEN 65 kr
MJUKGLASS STOR105 kr
Gjord pa mjolk av Skanska kor

1smak 35 kr
5 smaker 155 kr

CHOKLAD TILL KAFFET

Grands klassiker

ATT DRICKA

MOUSSERANDE VIN

CREMANT DE ALSACE
Domaine Jean-Marc Bernhard,
Cuveé Grand Hotel

CHAMPAGNE 170 kr
2014 Blanc de Blancs, Michel Gonet,
Mesnil Sur Oger

2018 CHARDONNAY
Montanet-Thodén, Bourgogne, Frankrike

2021 RIESLING 120 kr
Markus Huber, Niederdsterreich, Osterrike

2021 ALBARINO 115 kr
Folklore, Rias Baixas, Spanien
2021 SAUVIGNON BLANC 125 kr
Hervé Villemade, Loire, Frankrike
2018 VIURA 150 kr
Alberto Orte, Rioja, Spanien

ROTT VIN
2020 PINOT NOIR 165 kr

Montanet-Thodén, Bourgogne, Frankrike

2018 GRENACHE 125 kr
Petit Jo, La Roche Buissiére,

Rhone, Frankrike

2020 SANGIOVESE 150 kr
Il Rosso, Conestabile della Staffa,

Umbrien, Italien

2017 MERLOT 170 kr
Chateau Falfas, Bordeaux, Frankrike

2020 GARNACHA 115 kr
Bodega venta la Vega, Almansa, Spanien
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PAFAT
WISBY HONUNGSOL 40 cl 115 kr
Sverige
SITTING BULLDOG, 40 cl 95 kr
INDIA PALE ALE
Sverige
BEAWERTOWN 40 cl 95 kr
GAMMA RAYPALE ALE
England
GAMBRINUS, LAGER 50 cl 105 kr
Tjeckien
MURPHYS, IRISHSTOUT 40 cl 90 kr
Irland

PAFLASKA

BRYGGHUSET FINN 33 cl 90 kr

Flera sorter. IPA, California Lager,
Pilsner, Wheat Blanc, Winter Bock

MELLERUDS PILSNER 33 cl 85 kr
Sverige
PAULANER, WEISSBIER 50 cl 85 kr
Tyskland
MIKKELLER, 33 cl100 kr
PETER PALE & MARY GLUTENFRI
Danmark

ALKOHOLFRITT
ALKOHOLFRI OL
MELLERUDS ALKOHOLFRI 33 cl 65 kr
Sverige
MIKKELLER, 33 cl 90 kr
DRINKIN' THE SUN
Danmark
BRUTAL BREWING, 33cl 65 kr
SHIP FULL OF IPA
Sverige
LASK 45 kr
JUICE 40 kr
RABARBER 70 kr
Grudeholm, Vellinge, Sverige
NOZECO BUBBEL 75 kr

Les Grands Chais de France, Frankrike

APPELCIDER 75 kr
Golden Cider, Stockholm

GINGERBEER 65 kr
Bundaberg, Australien

SOTTVIN 6l
2018 TOKAJILATE HARVEST 95 kr
Disznék , Tokaj, Ungern
10 YEARS OLD TAWNY PORT 80 kr
Grahams, Douro, Portugal
NV RASTAFIA 95 kr
Domaine Cavarodes, Jura, Frankrike
2018 VENDAGES TARDIVES 80 kr
Fernand Engel, Alsace, Frankrike
202150 GRADIALL"OMBRA 90 kr
Alessandro Viola, Sicilien, Italien
2019 SAUTERNES 90 kr

Domaine Grillon, Sauternes, Frankrike

2020 ZWEIGELT BEERENAUSLESE 100 kr
Fernand Engel, Alsace, Frankrike

LAVIEILLE PRUNE 35 kr
Distillerie Louis Roque, Souillac, Frankrike

RHUM X.0 30 kr
Plantation, Barbados

COGNACX.O 25 kr
Braastad, Cognac, Frankrike

GRAPPAMOSCATO 60 kr
Romano Levi Grappa, Piemonte, Italien

CALVADOS X.0 30 kr
Boulard Calvados, Normandie, Frakkrike

WHISKY 12Y.0 30 kr
The Dalmore Whisky, Highland, Skottland



