
 

30.09.2025 
06.10.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Carpaccio de ternera con rúcula, parmesano, tomate cherry y reducción de oporto 
Carpaccio de veau avec roquette, parmesan, tomates cerises et réduction au porto 

Beef carpaccio with rocket, Parmesan, cherry tomatoes and port reduction  
Rindercarpaccio mit Rucola, Parmesan, Kirschtomaten und Portweinreduktion 

O – OU – OR – ODER 

Crema de pescado mediterránea con frutos del mar 
Crème de poisson méditerranéenne avec fruits de mer 

Mediterranean fish cream soup with seafood 
Mediterrane Fischcremesuppe mit Meeresfrüchten 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Filete de gallo de san pedro gratinado con trampó y alioli de albahaca 
Filet de Saint-Pierre gratiné au trampó et aïoli au basilic 

John Dory filet au gratin with trampó salad and basil aioli 
Gratiniertes Petersfischfilet mit Trampó und Basilikum-Aioli 

O – OU – OR – ODER 

Solomillo de cerdo envuelto en col con pasas, piñones y botifarrón 

Filet de porc enrobé de chou avec raisins secs, pignons et botifarrón 

Pork tenderloin wrapped in cabbage with raisins, pine nuts and botifarrón sausage 
 Schweinefilet im Kohlmantel mit Rosinen, Pinienkernen und Botifarrón  

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Tarta de avellanas con café y chocolate 

Tarte aux noisettes avec café et chocolat 

Hazelnut tart with coffee and chocolate 
Haselnusskuchen mit Kaffee und Schokolade 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Mousse de fresas con gelée, crumble y frutos rojos  

 Mousse aux fraises avec gelée, crumble et fruits rouges 

Strawberry mousse with gelée, crumble and red berries 

 Erdbeermousse mit Gelée, Streuseln und roten Beeren 


