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5—6::@7 Weibynachlsmen

Ganse-Consommeé

mit MarkkloBchen und Ganseklein

*dk

Knusprige Gansekeule mit Apfel-Rotkohl,

Kartoffel- oder Serviettenknodel
oder

Lachsfilet mit Ahornglasur auf Gemusebett

mit Wildreis und Zitronenbutter

*kk

Duett von Lebkuchen-Mousse

und Spekulatius-Parfait

31,00 € pre Person
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’/—Gmby Weilyachlsmen

Wintersalat mit geraucherten Entenbrusttranchen
und Granatapfelkernen uberzogen mit Orangen-Dressing
Ganse-Consommé
mit MarkkloBchen und Ganseklein
Knusprige Gansekeule mit Apfel-Rotkohl,

Kartoffel- oder Serviettenknodel
oder

Lachsfilet mit Ahornglasur auf Gemusebett

mit Wildreis und Zitronenbutter

*kk

Ofenwarmer Bratapfel

mit Marzipanfullung und Vanilleeis

44,00 € pore- Person
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Weibnachlliches Buffel

Winterliche Karotten-Suppe
dazu frisches Steinofen-Baguette

*dk

Blattsalat mit Cranberrys an Walnussdressing
Knusprige Entenkeule in eigener Sauce
Serviettenknodel mit Waldpilz-Ragout

Geschmelzte Kartoffelklol3e
Hausgemachter Apfelrotkohl

*kk

Warmer Bratapfel mit Vanillesauce

32,00 € pro- Person



S

MUGGELSEEPERLE
HOTEL & CONFERENCE
BERLIN

Berliner Weilpachlsbuffel

Kurbis-Ingwer-Suppe
mit Kokosmilch
Birnensalat mit Nussen, gebackenem Ziegenkase
auf frischem Feldsalat
Weihnachtlicher Couscous Salat mit Zimt-Apfeln,
Cranberrys und Roten Beeten
Knusprige Entenkeule in eigener Sauce
Ahorn-Lachs mit Fenchel-Gemuse und Rosmarinkartoffeln
Serviettenknodel mit Waldpilz-Ragout
Geschmelzte Kartoffelklof3e
Hausgemachter Apfelrotkohl
Lebkuchencreme mit Orangenhaube im Glas

Warmer Bratapfel mit Vanillesauce

37,00 € pre Person
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Weilynachlsbuffel
Meqgeliecppente

Rindertatar
Lachstatar mit Avocado
Hausgemachte Maronencreme-Suppe
Wildkrautersalat mit Apfelwurfeln und Walnussdressing
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remoulade
rustikale Brotauswahl mit Butter, Ganseschmalz
Gansebraten aus Brust und Keule (halb/halb)
Glasiertes Ahorn-Lachsfilet
Steinpilz-Risotto mit Prosecco
geschmolzenen Tomaten und frischen Krautern
Serviettenknodel mit Waldpilz-Ragout
Geschmelzte Kartoffelklof3e
Hausgemachter Apfelrotkohl
Mascarpone-Creme mit Gluhweinkirschen im Glas

Warmer Bratapfel mit Vanillesauce

47,00 € prre- Persen



