
Martinis - 150 ml 220 MXN Espresso Martini - 150 ml 250 MXN

Margaritas - 360 ml 220 MXN Cerveza - 355 ml 80 MXN

Water and Sodas 60 MXN Red Bull - 250 ml 100 MXN

Non-Alcoholic - 360 ml 120 MXN

Cadillac - 360 ml 360 MXN Mantamargarita - 360 ml 360 MXN

Red Wolf - 360 ml 360 MXN The Top Margarita - 360 ml 360 MXN

Aperol Spritz - 360 ml 250 MXN Bob Marley - 360 ml 250 MXN

Miami Vice - 360 ml 250 MXN

GIN

Negroni - 155 ml 220 MXN Mimosa - 180 ml 220 MXN

Sangría - 360 ml 220 MXN

VODKA

Bloody Caesar - 360 ml 220 MXN Bloody Mary - 360 ml 220 MXN

Desarmador - 360 ml 220 MXN Dreams Sensation - 360 ml 220 MXN

Sex On The Beach - 360 ml 220 MXN

RUM

Cuba Libre - 360 ml 220 MXN Daikiri Frutas - 360 ml 220 MXN

Mojito - 360 ml 220 MXN Piña Colada - 360 ml 220 MXN

WHISKEY

Manhattan - 240 ml 220 MXN Old Fashion - 360 ml 220 MXN

Whisky Sour - 360 ml 220 MXN

TEQUILAS

Don Julio 1942 - 45 ml 650 MXN Don Julio 70 - 45 ml 350 MXN

Don Julio Blanco - 45 ml 280 MXN Casa Amigos Blanco - 45 ml 250 MXN

Clase Azul Plata - 45 ml 500 MXN Clase Azul Reposado - 45 ml 600 MXN

Herradura Blanco - 45 ml 220 MXN Herradura Reposado - 45 ml 250 MXN

Maestro Tequilero Añejo - 45 ml 300 MXN Maestro Tequilero Blanco - 45 ml 230 MXN

Maestro Tequilero Reposado - 45 ml 260 MXN Patron Añejo - 45 ml 320 MXN

Patron Blanco - 45 ml 250 MXN Patron Reposado - 45 ml 280 MXN

COCKTAILS

SIGNATURE MARGARITAS

SPECIAL DRINKS

SPIRITS



VODKA

Ketel One Original - 45 ml 240 MXN Absolut Azul - 45 ml 200 MXN

Grey goose - 45 ml 240 MXN Tito's - 45 ml 250 MXN

RUM

Zacapa 23 Años - 45 ml 260 MXN Bacardi Blanco - 45 ml 200 MXN

Bacardi Añejo - 45 ml 220 MXN Havana Club 7 Años - 45 ml 220 MXN

Malibu - 45 ml 200 MXN

WHISKEY

J. Walker Black Label - 45 ml 320 MXN J. Walker Doble Black - 45 ml 280 MXN

J. Walker Red Label - 45 ml 220 MXN Jim Beam - 45 ml 200 MXN

Maker's Mark - 45 ml 250 MXN

GIN

Tanqueray - 45 ml 195 MXN Beefeater - 45 ml 195 MXN

Bombay Sapphire - 45 ml 195 MXN Hendrick's - 45 ml 230 MXN

TEQUILAS

Don Julio 70 - 750 ml 5000 MXN Don Julio Añejo - 750 ml 4200 MXN

Don Julio Reposado - 750 ml 3700 MXN Don Julio Blanco - 750 ml 3500 MXN

Casa Amigos Blanco - 750 ml 3200 MXN 7 Leguas Blanco - 750 ml 2600 MXN

Cuervo Tradicional Plata - 695 ml 2200 MXN Patron Blanco - 750 ml 3600 MXN

Patron Reposado - 750 ml 4000 MXN

VODKA

Ketel One Original - 750 ml 2500 MXN Absolut Azul - 750 ml 2000 MXN

Grey Goose - 750 ml 2700 MXN Stolichnaya - 750 ml 2000 MXN

Tito's - 750 ml 3500 MXN

RUM

Zacapa 23 Años - 750 ml 3300 MXN Captain Morgan White - 750 ml 2000 MXN

Bacardi Blanco - 750 ml 2000 MXN Matusalem Clasico - 750 ml 2000 MXN

WHISKEY

Johnnie Walker Double Black - 700 ml 3500 MXN Johnnie Walker Black Label - 7O0 ml 3400 MXN

Johnnie Walker Red Label - 700 ml 2600 MXN Buchanan's Master - 750 ml 3600 MXN

Jack Daniels - 750 ml 2400 MXN Maker's Mark - 750 ml 3000 MXN

GIN

Tanqueray - 750 ml 2900 MXN Bombay Sapphire - 750 ml 2600 MXN

Beefeater - 700 ml 2400 MXN Hendricks - 750 ml 3700 MXN

MEZCALES

Union - 750 ml 2700 MXN Los Danzantes Joven - 750 ml 3800 MXN

Montelobos Joven - 750 ml 3500 MXN

SPIRITS BOTTLES



House Salad

Mixed greens tossed with roasted vegetables, olives, peas, radish and house dressing.

180 MXN

Traditional Caesar Salad

Romaine hearts with cherry tomatoes, Parmesan cheese, croutons and Caesar dressing.

180 MXN

Caprese Salad

Slice´s organic tomato, mozzarella cheese, marinate with olive oil and fresh basil leaves & beets aromatic

pesto.

220 MXN

Poached Pear Salad

Poached pears, arugula, caramelized pecans, blue cheese and balsamic vinaigrette.

200 MXN

Ahi Salad

Romaine hearts, sesame seeds coated seared tuna, fried won-ton and peanut dressing.

220 MXN

Fresh from the sea

Catch of the Day 150gr

Fresh �sh marinate in lime juice with avocado, red onion, cucumber and coriander.

250 MXN

Peruvian Ceviche 150gr

Marinated �sh whit tiger milk, serrano chili, ginger, red onion, cilantro, corn and baked sweet potato.

260 MXN

Eden Ceviche 150gr

Shrimp, octopus and scallops marinated with passion fruit sauce, accompanied by cucumber, red onion

and fresh cilantro.

295 MXN

Tuna Aguachile 150gr

Tuna slices bathed in special aguachile sauce.

320 MXN

Shrimp Cocktail 150gr

Cooked and marinated shrimp with a special cocktail recipe, mixed with avocado, Mexican sauce and

Serrano pepper.

320 MXN

Crispy Tuna

3 pieces of crispy won-ton toast mounted with avocado, chili oil, capers, lemon juice and peppers.

260 MXN

Mantamar Shrimp Toast (2 pieces)

120gr. Of cooked and marinated shrimp with a special house sauce, served with avocado, cilantro,

serrano chili and red onion.

290 MXN

Fresh Guacamole

250gr. Of fresh guacamole with tortilla chips, cotija cheese, and Mexican sauce.

240 MXN

Beef Flank Steak Tacos

150gr. Of grilled �ank steak with onion and cilantro in a corn tortilla, house sauce and guacamole.

320 MXN

Fish Tacos Baja Style

120gr.battered �sh in �our tortilla, coleslaw and chipotle dressing.

280 MXN

The Top Tacos (3 pieces)

120gr. Zarandeado shrimp with bacon, cabbage, zapote (Mexican berry fruit) and avocado.

290 MXN

Nachos

Gratin with mozzarella cheese, jalapeños, guacamole, Mexican sauce and beans. Add the protein of your

choice.

Add 150gr Flank Steak 350 MXN | Add 150gr Chicken Breast 260 MXN | Add 150gr Shrimp 360 MXN

210 MXN

Burritos

Stuffed with avocado, mozzarella cheese, tomato, onion, mixed lettuce and

chipotle chili dressing. Choose your protein.

120gr Shrimp 360 MXN

120gr Chicken 260 MXN

120gr Flank Steak 350 MXN

150gr Mixed Protein 320 MXN

SALADS

TOSTADAS, CEVICHES, AND AGUACHILES

SNACKS



Catch of the Day 200gr

Choose sautéed with crab and garlic or zarandeado style, butter, garlic, wine white sauce, paper wrapper

�sh, hoven and breaded �sh with seasonal vegetables.

380 MXN

Grilled Salmon 200gr

Grilled salmon marinate with soy sauce, served with steamed White rice, seasonal vegetables and

ginger-lime aioli.

420 MXN

Angus Flank Steak 250gr

Grilled �ank steak served with seasonal vegetables, mashed-potatoes and red wine sauce.

450 MXN

Shrimp Any Style 180gr

Choose sautéed with crab and garlic or zarandeado style, butter, garlic, wine white sauce

520 MXN

Grilled Chicken Breast 250gr

With rice white & Steamed vegetables.

320 MXN

High Protein Poke Bowl

100g fresh tuna, 100g fresh salmon, farro or rice, avocado, seaweed, chives, cucumber, cilantro, mango,

light dressings and low sodium soy.

420 MXN

Mantamar Burger

22Ogr. Of grilled Angus beef served with mushrooms, melted cheese, bacon and onion rings, served

with French fries.

380 MXN

American Sliders

Three mini burgers with cheddar cheese, served with french fries

320 MXN

Seared Tuna Sandwich

100gr. Seared tuna with ginger aioli, slices of avocado and tomato, served with French fries or salad.

350 MXN

Club Sandwich

50gr. Chicken breast, turkey ham, bacon, gouda cheese, avocado, tomato and lettuce served with

French fries

290 MXN

Vegetarian Panini

Baguette with basil pesto stuffed with roasted mixed vegetables and avocado served with French fries

or mixed salad.

220 MXN

Linguini with 120gr Shrimp

Served with sautéed mushrooms in pomodoro sauce with Parmesan cheese.

350 MXN

Rigatoni with Garlic

Chicken breast, dehydrated tomato, fresh tomato, pine nuts, garlic and butter wine sauce.

280 MXN

Salmon Linguini

Linguine with pieces of salmon, asparagus, broccoli and creamy chipotle sauce.

350 MXN

Garlic Shrimp Pizza

100gr. Garlic shrimp, mozzarella cheese with mango sauce.

360 MXN

Spicy Pizza

Goat cheese, habanero chili, beans, avocado, ranch cheese and cream

250 MXN

BBQ Pizza

100gr. chicken, bbq sauce, peppers and onion

320 MXN

White Pizza

Mozzarella cheese, arugula, truf�e oil, white sauce and Parmesan cheese.

320 MXN

Margarita Pizza

Mozzarella cheese, tomato slices, basil and Parmesan cheese.

280 MXN

Serrano Ham Pizza

Slices of Serrano ham, fresh arugula, tomato sauce and mozzarella cheese.

360 MXN

Pepperoni Pizza

Pepperoni, mozzarella, and tomato sauce.

340 MXN

The dishes are prepared at the moment, we appreciate your patience

The consumption of raw or low-raw foods can be a health risk, under your responsibility.

MAIN COURSES

HEALTHY FOOD

SANDWICHES AND BURGERS

PASTA AND PIZZA



A bite of rice accompanied by soy sauce, ginger, wasabi and protein of your choice.

Sake Nigiri (Fresh Salmon) 20gr 95 MXN Unagi Nigiri (Eel) 20gr 95 MXN

Tuna Nigiri 20gr 95 MXN Ebi Nigiri (Shrimp) 20gr 85 MXN

Rice, cucumber, avocado, tampico, toasted sesame seeds accompanied with ponzu sauce and

spicy dressing.

Fresh Tuna 25gr 150 MXN Fresh Salmon 25gr 150 MXN

Shrimp 25gr 150 MXN

Crispy wonton toast with 50gr of fresh tuna, salmon or octopus tampico sauce, avocado, chives,

carrot frying and a touch of spicy dressing.

Octopus Tosutos 120 MXN Salmon Tosutos 150 MXN

Tuna Tosutos 150 MXN

Thin slices of the protein of your choice with ginger and wasabi ponzu sauce.

Tuna Sashimi 270 MXN Salmon Sashimis 320 MXN

Mixed Sashimi 350 MXN

NIGIRIS

TEMAKIS

TOSUTOS

SHASHIMIS 120gr



Spicy Tuna Roll

Roll stuffed with 35gr of surimi,
cucumber covered with 45gr of tuna
with a touch of spicy dressing, sriracha
and sprinkled with sesame.

240 MXN Unagui Roll

Roll stuffed with 40gr of shrimp,
avocado and cream cheese, topped
with 40g of eel, with a touch of momiji
pasta and eel sauce.

320 MXN

Tayo Roll

Roll stuffed with 40 gr of shrimp,
avocado, cream cheese, covered with
40gr of salmon with momiji paste,
spicy dressing and sweet sauce.

220 MXN Banana Roll

Roll stuffed with 40gr of shrimp, 20gr
of eel, avocado, Philadelphia cheese
and covered with fried banana with a
touch of chipotle dressing.

240 MXN

California Roll

Roll stuffed with Philadelphia cheese,
avocado, cucumber and carrot.

190 MXN

Maguro Special

Roll stuffed with 40gr of shrimp,
cucumber, avocado, tampico covered
with 40 gr of tuna sprinkled with
massago, chives, sesame and a touch
of sriracha.

220 MXN Massago Special

Roll stuffed with 40gr of shrimp, 35gr
of surimi, 20gr of salmon, avocado
covered with massago and sprinkled
with sesame.

270 MXN

Dragon Roll

Roll stuffed with 40gr of shrimp,
Manchego cheese, Philadelphia
cheese, avocado and Covered with
40gr of mahi mahi, breaded with a
touch of tampico and spicy dressing.

250 MXN Rainbow Roll

Roll covered with 10gr of salmon, 10gr
of tuna, 10gr of octopus, 10gr of
shrimp, avocado; stuffed with 35gr of
surimi with a touch of sweet sauce
and sprinkled with sesame.

250 MXN

Manta Special

Roll stuffed with 20gr of spicy tuna, 25
gr of crab, 20 gr of salmon, avocado,
tampico sauce, �sh �akes and honey
soy.

270 MXN

Boru Mantamar

Bowl of rice with 50gr of fresh salmon
marinated in sweet chili sauce, nori,
chives, 20gr of massago, avocado,
sprinkled with sesame and �sh �akes,
with a touch of spicy dressing.

280 MXN Yakimeshi Mantamar

Fried rice with shrimp 50g, chicken
breast 50g, �ank steak 50g, marinated
with soy sauce, avocado, peppers and
vegetables.

320 MXN

The dishes are prepared at the moment, we appreciate your patience
The consumption of raw or low-raw foods can be a health risk, under your responsibility.

SUSHI MANTAMAR

SPECIALTIES OF THE HOUSE

BOWLS AND TEMAKIS



Martinis - 150 ml 220 MXN Expreso Martini - 150 ml 250 MXN

Margaritas - 360 ml 220 MXN Cerveza - 355 ml 80 MXN

Agua y Sodas 60 MXN Red Bull - 250 ml 100 MXN

Sin Alcohol - 360 ml 120 MXN

Cadillac - 360 ml 360 MXN Mantamargarita - 360 ml 360 MXN

Red Wolf - 360 ml 360 MXN The Top Margarita - 360 ml 360 MXN

Aperol Spritz - 360 ml 250 MXN Bob Marley - 360 ml 250 MXN

Miami Vice - 360 ml 250 MXN

GINEBRA

Negroni - 155 ml 220 MXN Mimosa - 180 ml 220 MXN

Sangría - 360 ml 220 MXN

VODKA

Bloody Caesar - 360 ml 220 MXN Bloody Mary - 360 ml 220 MXN

Desarmador - 360 ml 220 MXN Dreams Sensation - 360 ml 220 MXN

Sex On The Beach - 360 ml 220 MXN

RON

Cuba Libre - 360 ml 220 MXN Daikiri Frutas - 360 ml 220 MXN

Mojito - 360 ml 220 MXN Piña Colada - 360 ml 220 MXN

WHISKY

Manhattan - 240 ml 220 MXN Old Fashion - 360 ml 220 MXN

Whisky Sour - 360 ml 220 MXN

TEQUILAS

Don Julio 1942 - 45 ml 650 MXN Don Julio 70 - 45 ml 350 MXN

Don Julio Blanco - 45 ml 280 MXN Casa Amigos Blanco - 45 ml 250 MXN

Clase Azul Plata - 45 ml 500 MXN Clase Azul Reposado - 45 ml 600 MXN

Herradura Blanco - 45 ml 220 MXN Herradura Reposado - 45 ml 250 MXN

Maestro Tequilero Añejo - 45 ml 300 MXN Maestro Tequilero Blanco - 45 ml 230 MXN

Maestro Tequilero Reposado - 45 ml 260 MXN Patron Añejo - 45 ml 320 MXN

Patron Blanco - 45 ml 250 MXN Patron Reposado - 45 ml 280 MXN

COCTELES

MARGARITAS SIGNATURE

SPECIAL DRINKS

ESPÍRTUS ALCOHÓLICOS



VODKA

Ketel One Original - 45 ml 240 MXN Absolut Azul - 45 ml 200 MXN

Grey goose - 45 ml 240 MXN Tito's - 45 ml 250 MXN

RON

Zacapa 23 Años - 45 ml 260 MXN Bacardi Blanco - 45 ml 200 MXN

Bacardi Añejo - 45 ml 220 MXN Havana Club 7 Años - 45 ml 220 MXN

Malibu - 45 ml 200 MXN

WHISKY

J. Walker Black Label - 45 ml 320 MXN J. Walker Doble Black - 45 ml 280 MXN

J. Walker Red Label - 45 ml 220 MXN Jim Beam - 45 ml 200 MXN

Maker's Mark - 45 ml 250 MXN

GINEBRA

Tanqueray - 45 ml 195 MXN Beefeater - 45 ml 195 MXN

Bombay Sapphire - 45 ml 195 MXN Hendrick's - 45 ml 230 MXN

TEQUILAS

Don Julio 70 - 750 ml 5000 MXN Don Julio Añejo - 750 ml 4200 MXN

Don Julio Reposado - 750 ml 3700 MXN Don Julio Blanco - 750 ml 3500 MXN

Casa Amigos Blanco - 750 ml 3200 MXN 7 Leguas Blanco - 750 ml 2600 MXN

Cuervo Tradicional Plata - 695 ml 2200 MXN Patron Blanco - 750 ml 3600 MXN

Patron Reposado - 750 ml 4000 MXN

VODKA

Ketel One Original - 750 ml 2500 MXN Absolut Azul - 750 ml 2000 MXN

Grey Goose - 750 ml 2700 MXN Stolichnaya - 750 ml 2000 MXN

Tito's - 750 ml 3500 MXN

RON

Zacapa 23 Años - 750 ml 3300 MXN Captain Morgan White - 750 ml 2000 MXN

Bacardi Blanco - 750 ml 2000 MXN Matusalem Clasico - 750 ml 2000 MXN

WHISKY

Johnnie Walker Double Black - 700 ml 3500 MXN Johnnie Walker Black Label - 7O0 ml 3400 MXN

Johnnie Walker Red Label - 700 ml 2600 MXN Buchanan's Master - 750 ml 3600 MXN

Jack Daniels - 750 ml 2400 MXN Maker's Mark - 750 ml 3000 MXN

GINEBRA

Tanqueray - 750 ml 2900 MXN Bombay Sapphire - 750 ml 2600 MXN

Beefeater - 700 ml 2400 MXN Hendricks - 750 ml 3700 MXN

MEZCALES

Union - 750 ml 2700 MXN Los Danzantes Joven - 750 ml 3800 MXN

Montelobos Joven - 750 ml 3500 MXN

ESPÍRTUS ALCOHÓLICOS BOTELLAS



Ensalada de la Casa

Lechugas mixtas, vegetales asados, aderezo de la casa, aceitunas, chícharo y rábano.

180 MXN

Ensalada César Tradicional

Corazones de lechuga, queso parmesano, jitomate cherry, crotones y aderezo César.

180 MXN

Ensalada Caprese

Rebanadas de jitomate orgánico con queso mozzarella, aliñado con aceite de oliva y hojas frescas de

albahaca sobre pesto aromático de betabeles.

220 MXN

Ensalada de Pera y Fresa

Peras pochadas sobre arúgula, nuez caramelizada, queso azul y vinagreta balsámica.

200 MXN

Ensalada de Atún

Corazón de lechuga, 100gr de atún sellado cubierto con ajonjolí, fritura de wonton y aderezo de

cacahuate.

220 MXN

Lo Fresco del Mar

Ceviche Pesca del Día 150gr

150 gr de pescado fresco marinado con limón, acompañado de aguacate, cebolla morada, pepino y

cilantro fresco.

250 MXN

Ceviche Peruano 150gr

150gr de pescado marinado con leche de tigre, chile serrano, jengibre, cebolla morada, cilantro, elote y

camote horneado.

260 MXN

Ceviche Edén 150gr

Camarón, pulpo y callo marinado con salsa de maracuyá acompañado de pepino, cebolla morada y

cilantro fresco.

295 MXN

Aguachile de Camarón 150gr

150gr de camarón marinado en nuestra salsa especial de aguachile cremosita.

350 MXN

Aguachile de Atún 150gr

150 gr de láminas de atún bañadas con salsa de aguachile especial.

320 MXN

Coctel de Camarón 150gr

150 gr de camarón cocido y marinado con receta especial coctelera, mezclados con aguacate, salsa

mexicana y un toque de chile serrano.

320 MXN

Crujiente de Atún

3 piezas de tostadas crujientes de wonton montadas con 120 gr de atún fresco marinado con aguacate,

aceite de chiles, toque de alcaparras, jugo de limón y pimientos.

260 MXN

Tostadas de Camarón Mantamar (2 Piezas)

120 gr de camarones cocidos y marinados con salsa especial de la casa, servido con aguacate, cilantro,

chile serrano y cebolla morada.

290 MXN

Guacamole Fresco

250 gr de guacamole fresco con totopos, queso Cotija y salsa mexicana.

240 MXN

Tacos de Arrachera (3 Piezas)

150 gr de arrachera asada con cebolla y cilantro en tortilla de maíz, salsa de la casa y guacamole.

320 MXN

Tacos de Pescado Estilo Baja (3 Piezas)

120gr de pescado capeado en tortilla de harina, ensalada de col y aderezo de chipotle.

280 MXN

Tacos The Top (3 Piezas)

120gr de camarones zarandeados con panceta, col morada, zapote y aguacate.

290 MXN

Nachos

Gratinados con queso mozzarella, jalapeños, guacamole, salsa mexicana y

frijoles. Agregue la proteína de su agrado.

Arrachera 150 gr - 350 MXN

Pechuga de Pollo 150 gr - 260 MXN

Camarones 150gr - 360 MXN

Burritos

Relleno de aguacate, queso mozzarella, jitomate, cebolla, lechugas mixtas y aderezo

de chile chipotle. Escoja su proteína.

Camarón 120gr - 360 MXN

Pollo 120gr - 260 MXN

Arrachera 120 gr - 350 MXN

Mixto 150 gr - 320 MXN

ENTRADAS Y ENSALADAS

TOSTADAS, CEVICHES Y AGUACHILES

SNACKS



Pesca del Día Mantamar 200gr

Ajillo con jaiba, zarandeado, mantequilla, al ajo, al vino blanco, empapelado, al horno, empanizado.

Servido con vegetales de temporada asados.

380 MXN

Filete de Salmón Sabores Orientales 200gr

Salmón a la plancha marinado con salsa de soya y especias, acompañado de arroz al vapor, verduras de

temporada y alioli de jengibre y limón real.

420 MXN

Arrachera Angus 250gr

Acompañada con verduras de temporada, gratín de papa, salsa de vino tinto y chimichurri.

450 MXN

Camarones Gigantes al Gusto 180gr

Ajillo con jaiba, mantequilla, al ajo, al vino blanco, empanizados.

520 MXN

Pechuga de Pollo a la Parrilla 250gr

Con arroz blanco y vegetales al vapor.

320 MXN

Poke Bowl Alto en Proteínas

100gr atún fresco, 100gr salmón fresco, farro o arroz, aguacate, algas, cebollín, pepino, cilantro, mango,

aderezos light y soya baja en sodio.

420 MXN

Hamburguesa Mantamar

Carne Angus 220 gr a la plancha servida con champiñones, queso fundido, tocino, aros de cebolla

acompañada de papas a la francesa.

380 MXN

Sliders Americanas

Trio de mini hamburguesas con queso cheddar servidas con papas a la francesa.

320 MXN

Sándwich de Atún Sellado

100gr Atún sellado con alioli de jengibre, rebanadas de aguacate y jitomate, acompañado de papas a la

francesa o ensalada.

350 MXN

Club Sándwich

80gr pechuga de pollo, jamón de pavo, tocino, queso gouda, aguacate, jitomate y lechuga, acompañado

de papas a la francesa

290 MXN

Panini Vegetariano

Pan baguette con pesto de albahaca relleno de vegetales mixtos asados y aguacate, acompañado de

papas a la francesa o ensalada mixta.

220 MXN

Linguini con Camarones 120gr

Servido con champiñones salteados en salsa pomodoro con queso parmesano.

350 MXN

Rigatoni con Ajo

Pechuga de pollo 150 gr, jitomate deshidratado, jitomate fresco, piñón, ajo y salsa de vino con

mantequilla.

280 MXN

Linguini con Salmón

Linguini con trozos de salmón 120 gr, espárragos, brócoli y salsa cremosa de chipotle.

350 MXN

Pizza de Camarones al Ajillo

100gr Camarones al ajillo, queso mozzarella con salsa de mango.

360 MXN

Pizza Spicy

Queso de cabra, habanero, frijoles, aguacate, queso de rancho y crema.

250 MXN

Pizza BBQ

Pollo 100 gr, salsa BBQ, pimientos y cebolla.

320 MXN

Pizza Blanca

Mozzarella, arúgula, aceite de trufas, salsa blanca y queso parmesano.

320 MXN

Pizza Margarita

Queso mozzarella, rebanadas de jitomate, albahaca y queso parmesano.

280 MXN

Pizza de Jamón Serrano

Con láminas de jamón serrano, arúgula fresca, salsa de tomate y queso mozzarella.

360 MXN

Pizza Pepperoni

Pepperoni, mozzarella y salsa de tomate.

340 MXN

Los platillos son preparados al momento, agradecemos su paciencia El consumo de alimentos crudos o poco crudos

pueden ser riesgo para la salud, bajo su responsabilidad.

PLATOS PRINCIPALES

PLATILLOS FUERTES SALUDABLES

SANDWICHES Y HAMBURGUESAS

PASTA Y PIZZA



Bocado de arroz acompañado de salsa de soya, jengibre, wasabi y la proteína de su agrado.

Sake Nigiri (Salmón Fresco) 20gr 95 MXN Unagi Nigiri (Anguila) 20gr 95 MXN

Tuna Nigiri (Atún) 20gr 95 MXN Ebi Nigiri (Camarón) 20gr 85 MXN

Arroz, pepino, aguacate, tampico, ajonjolí tostado acompañado con salsa ponzu y aderezo spicy.

Atún Fresco 25gr 150 MXN Camarón 40gr 150 MXN

Salmón Fresco 25gr 150 MXN

Tostada crujiente de wontón con 50gr de salmón, atún o pulpo, salsa tampico, aguacate, cebollín,

fritura de zanahoria y un toque de aderezo picante.

Tosuto de Pulpo. 120 MXN Tosuto de Salmón. 150 MXN

Tosuto de Atún. 150 MXN

Finas láminas de la proteína de su elección con salsa ponzu jengibre y wasabi.

Sashimi de Atún. 270 MXN Sashimi de Salmón. 320 MXN

Sashimi Mixto. 350 MXN

NIGIRIS

TEMAKIS

TOSUTOS

SASHIMIS 120gr



Spicy Tuna Roll

Rollo relleno con 35gr de surimi, pepino y

aguacate, cubierto con 45gr de atún con

un toque de aderezo spicy sriracha y

espolvoreado de ajonjolí.

240 MXN Unagui Roll

Rollo relleno con 40gr de camarón,

aguacate y queso crema, cubierto con

40gr de anguila, con un toque de pasta

momiji y salsa de anguila.

320 MXN

Tayo Roll

Rollo relleno con 40gr de camarón,

aguacate, queso crema, cubierto con 40gr

de salmón con pasta momiji, aderezo de

chipotle y salsa dulce.

220 MXN Banana Roll

Rollo relleno con 40gr de camarón, 20gr

de anguila, aguacate, queso Philadelphia

y cubierto de plátano frito con un toque

de aderezo de chipotle.

240 MXN

California Roll

Rollo relleno de queso Philadelphia,

aguacate, pepino y zanahoria.

190 MXN

Maguro Special

Rollo relleno con 40gr de camarón,

pepino, aguacate, tampico, cubierto con

40gr de atún, espolvoreado de massago,

cebollín, ajonjolí y un toque de sriracha.

220 MXN Massago Special

Rollo relleno con 40gr de camarón, 35gr

de surimi, 20gr de salmón, aguacate

cubierto de massago y espolvoreado de

ajonjolí.

270 MXN

Dragon Roll

Rollo relleno con 40gr de camarón, queso

manchego, queso Philadelphia, aguacate

y cubierto con 40gr de mahi mahi,

empanizado con un toque de tampico y

aderezo spicy.

250 MXN Rainbow Roll

Rollo cubierto con 10gr de salmón, 10gr de

atún, 10gr de pulpo, 10gr de camarón,

aguacate; relleno con 35gr de surimi, con

un toque de salsa dulce y espolvoreado de

ajonjolí.

250 MXN

Manta Especial

Rollo relleno con 20gr de atún spicy, 25gr

de cangrejo, 20gr de salmón, aguacate,

salsa tampico, hojuelas de pescado y soya

miel.

270 MXN

Boru Mantamar

Tazón de arroz con 50gr de salmón fresco

marinado en salsa de chile dulce, nori,

cebollín, 20gr de massago, aguacate,

espolvoreado de ajonjolí y hojuelas de

pescado, con un toque de aderezo spicy.

280 MXN Yakimeshi Mantamar

Arroz frito con camarones 50gr, pechuga

de pollo 50gr, arrachera 50gr, marinado

con salsa de soya, aguacate, pimientos y

vegetales.

320 MXN

Los platillos son preparados al momento, agradecemos su paciencia El consumo de alimentos crudos o poco
crudos pueden ser riesgo para la salud, bajo su responsabilidad.

SUSHI MANTAMAR

ESPECIALIDADES DE LA CASA

BOWLS Y TEMAKIS


