Hura, Falky slavi rodendan!

A Sto ne smije nedostajati na rodendanskoj
proslavi? ToPTA/ Uz ovaj jednostavan
recept, ti i tvoja obitelj mozete pripremiti
i uzivati u Falkyjevoj rodendanskoj
cokoladnoj torti i kod kuce.



EALKYJEVA
oko| ADNA RoPENDANSEKA
ORTA

<To Tv JE PoTRERPNoO

Vrijeme pripreme: 25 minuta
Vrijeme pecenja: 30 - 35 minuta
Porcija: oko 12

TezZina: Jednostavno

Za tortu: Za ukraSavanje:

250 g omeksalog maslaca Cokoladna glazura

2509 Secera Sareni ¢okoladni bomboni
1vrecica vanilin Secera

5 jaja | naravno:

3509 brasna Falkyjevi ukrasi za tortu!
6049 kakaa u prahu

1vrecica praska za pecivo
250 ml mlijeka
200g komadica ¢okolade

PRIPREMA, Pozor, PEC/

1. Uz pomo¢ odrasle osobe zagrij peénicu na
180 °C i oblozi kalup papirom za pecenje.

Z. U veliku zdjelu stavi omeksali maslac, $ecer i
vanilin Secer pa sve dobro izmijeSaj dok ne dobi-
jes lijepu, kremastu smjesu.

3. Dodaj jedno po jedno jaje i nakon svakog
dobro promijesaj smjesu.

&, U drugoj zdjeli pomijesaj brasno, kakao i
prasak za pecivo. Zatim ih postupno dodaj u
smjesu, naizmjeni¢no s mlijekom, i sve dobro
izmijesaj.

. Na kraju pazljivo umijesaj komadi¢e ¢okolade
u smjesu.

6. Ravnomjerno rasporedi smjesu po limu za
pecenje. Sada je vrijeme da pomogne odrasla
osoba: peci tortu otprilike 30-35 minuta, a zatim
je ostavi da se potpuno ohladi.

7. Kada se torta potpuno ohladi, premazi

je ¢okoladnom glazurom - a sada mozes biti
kreativan! Ukrasi Falkyjevu rodendansku tortu
Sarenim ¢okoladnim bombonima.

2. Tadaa - tvoja Falkyjeva rodendanska torta je
gotova! L.




