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Speisekarte 
Suppen 

 

Blumenkohlsuppe mit Gartenkräutern  
   8,00 € 

 

 

Salate 

Gemischter Salat 
mit Pflücksalat, Gurken, Strauchtomaten und Orangendressing 

8,00 € 

  
Sommerlicher Waldorfsalat                                                                               

mit Apfel, Sellerie, Walnüssen und Rapunzelsalat 

14,50 € 

 
 

 

Gockelsalat                                                                               
Gebratene Maispoularde an Feldsalaten und Strauchgemüse 

18,50 € 
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                Hauptgerichte 

 
           Forelle Müllerin Art 

        in Butter gebratene Regenbogenforelle mit Petersilienkartoffeln 

Und Gurken-Dillsalat 

24,00 € 

 

 

Empfehlungen des Küchenchefs 
 

Lammrücken aus dem Rohr 
mit Maispolenta, Erbsenrahm und Buschbohnen 

28,50 € 

  

 

Forstgulasch 
mit Kräuterknödel und Kraut 

19,50 € 
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 Heimatküche 
 

 

Senfeier 
mit Kartoffelstampf und Bundmöhren 

17,00 € 

 

 

Berliner Kalbsleber 
mit Kartoffel- Rübenstampf, karamellisierten Apfelringen und 

Röstzwiebeln 

  24,00 € 

 

 

Wirsingroulade 
mit Kartoffel- Karottenstampf und Zwiebeljus 

21,00 € 

 

 

Berliner Boulette 
mit Bratkartoffeln und Spiegelei 

18,50 € 

 

 

Wiener Kalbschnitzel 
mit gebackenen Möhren und Erdapfelstampf 

28,00 € 
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Dessert 
 

Erdbeertraum 
Vanille- und Erdbeereis mit marinierten Erdbeeren und Schlagrahm 

9,00 € 

 
 

Hausgemachte Eierkuchen 
mit zweierlei Eis und frischen Früchten 

9,00 € 
 
 

 
 
 

Passend dazu: 
 

Espresso 
2,90 € 

 
 

Doppelter Espresso 
4,50 € 

 
 

Café Crema 
3,50 € 

 
 

Cappuccino oder Milchkaffee 
4,10 € 
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für den kleinen Hunger 
 

Strammer Max  
Bauernbrot, Kochschinken & Eier 

8,00 € 

 

 

Feines Würzfleisch  
mit Käse überbacken & Baguette 

  7,50 € 

 

 

Berliner Currywurst  

mit hausgemachter Currysauce & Pommes Frites 

11,00 € 

 

 

Vegane Gnocchi  
mit sautiertem Blattspinat, Walnuss & Sojarahm 

17,00 € 

 

 

Bandnudeln 
Ratatouille und Tomatenrahm  

15,00 € 
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Endlich wieder 
Spargelzeit... 

 
 

Spargelcremesuppe 
mit gegrillten grünen Spargelspitzen 

8,00€ 
 

Lauwarmer Spargelsalat 
mit gebratenem Spargel und Erdbeeren an Pflücksalat 

18,00€ 
 

Halbes Pfund Spargel 
mit neuen Kartoffeln und Schinken 

22,00€ 
 

Gebratenes Lachsfilet 
mit weißem Spargel und Butterkartoffeln 

28,00€ 
 

Wiener Kalbschnitzel 
mit Spargel und neuen Kartoffeln 

32,00€ 
 
 
 
 

Zu allen Gerichten servieren wir Sauce Hollandaise oder 
Nussbutter 


