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HOTEL KRONE UNTERSTRASS

ZURICH




Menu

ntitey
Dyuett vam Lachs

Rauchlachs-Tatar | hausgebeizte Lachsrose
Boskop-Apfelgel | Honigwabe
Buttermileh-Dill-Sauce

| L 3

wymg/w‘z S chaupisuppe
mit Madagaskar-Vanille verfeiner
fruchtiges Traubenchutney

Herz-Raviolo mit Bitneqfullung

Lwendelionbet O 101

hausgemacht und erfrischend
mit Buss N° 101 Gin verfeinert
frische Bluten
(

Enthecito-SDiuble
medium gebraten | am Tisch mit Cognac flambiert
hausgemachte Béarnaise | kraftige Portweinreduktion
cremiges Erbsenplree | geschmorte Honigkarotten
getriffeltes Pommes-Millefeuille

O%ema/o @(1/2@’
knuspriger Murbeteig | fruchtige Yuzu-Curt

luftige Baiser-Haube | goldbraun flambiert
susses Himbeerkompott
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RESTAURANT

Hotel Krone Unterstrass
Schaffhauserstrasse 1 | 8006 Zlrich
Tel +41 44 360 56 56 | www.hotel-krone.ch




