Mo

bar & bistro

PRZYSTAWKI

1.

9 )
Bruschetta @7 « klasyczna: pomidory,
czosnek, oliwa, $wieza bazylia

32

2.

Mozzarella di Bufala ze $wiezymi

. Y o
pomidorami 7 « pesto, oliwa, $wieza
bazylia

35

Krewetki z chili  pomidory koktajlowe,
oliwa, czosnek, masto, natka pietruszki
(5szt.)

41

Carpaccio z poledwicy wotowej
» podgrzybek, kapary, oliwa truflowa,
rukola, Parmigiano Reggiano

49

ws

Toskarnska zupa pomidorowa 7 «
oliwa, $wieza bazylia, grissini

28

Zupa dnia ¢ (dopytaj naszq obstuge)

28

SALATY

1.

Wegetariariska %  miks satat,
pomidory koktajlowe, grillowane: cukinia,
baktazan i papryka, ser feta, oliwa

37

Parmenska ¢ rukola, szpinak, pomidory
koktajlowe, Parmigiano Reggiano, szynka
parmenska, oliwa

45

Cezar (na zyczenie Gosci mozemy
podac bez kurczaka lub krewetek) » satata
rzymska, grillowany kurczak lub krewetki,
grzanki ziotowe, pomidorki koktajlowe, sos
Cezar

48

MAKARONY (na zyczenie Gosci podajemy
makaron bezglutenowy)

1.

Spaghetti aglio e olio 3% « oliwa,
czosnek, natka pietruszki, Parmigiano
Reggiano, chili

33

Spaghetti carbonara - pancetta,
z6ttko, Parmigiano Reggiano

43

Tagliatelle con frutti di mare -
tagliatelle al nero di seppia, pomidory
koktajlowe, owoce morza, czosnek, natka
pietruszki, sos truflowy, $mietana

49

Penne con carne di manzo -
poledwica wotowa, pomidory koktajlowe,
cebula, szpinak, czosnek, oliwa, pesto z rukoli

59

Spaghetti bolognese « migsny
sos pomidorowy, soffritto, Parmigiano
Reggiano

55

Ravioli % * ricotta i szpinak, sos winno-
maslany

34

POTRAWY MOGA ZAWIERAC ALERGENY. CENY W PLN. WSZYSTKIE CENY ZAWIERAJA VAT. DO KAZDEGO
RACHUNKU DOLICZAMY 10% SERWISU. OSTATNIE ZAMOWIENIE MOZNA SKEADAC DO GODZ. 21:30

\\04 .
7 WEGETARIANSKIE

PIZZA (kazda pizza zawiera sos pomidorowy i ser
mozzarella; oliwe z oliwek podajg kelnerzy)

1. Margherita # » Grana Padano, $wieza 35
bazylia

2. Diavolo ¢ salami Napoli Piccante, oliwki, 38
jalapeno, piri piri

3. Capricciosa « wioska szynka 42
gotowana, pieczarki, Grana Padano

4. Parma s szynka parmenska, rukola, 44
pomidory koktajlowe, Parmigiano
Reggiano

5. Pollo - grillowany filet z kurczaka, biaty L4

sos, $wieza papryka, pomidory koktajlowe,
karczochy, Parmigiano Reggiano,
pieczarki

6. Metro Gamberi ¢+ marynowane 55
krewetki, biaty sos, czosnek, chili,
karmelizowany pomidor koktajlowy, natka
pietruszki

DANIA GLOWNE

1. Stek z poledwicy wotowej « demi 19
glace, domowe frytki, Grana Padano,
kolba kukurydzy z mastem

2. Salmone grigliato - grillowany filet 89
z tososia, groszek cukrowy na masle,
ziemniaki opiekane z rozmarynem,
cytryna

3. Cotoletta alla milanese ¢« sznycel 59
wieprzowy dlla milanese, puree
ziemniaczane, grillowana satata rzymska

4. Pollo grigliato - grillowany filet 55
z kurczaka, mozzarella, pomidory, gnocchi
ziemniaczane ze szpinakiem, pesto
bazyliowe, miks z sosem winegret

DESERY

1. Sernik z mascarpone z czekoladowq 25
kruszonkq

2. Millefoglie - ciasto przektadane 26

aksamitnym kremem waniliowym

3. Tiramisu ¢ biszkopt, krem mascarpone, 27
napar z kawy




Mo

bar & bistro

DISHES MAY CONTAIN ALLERGENS. ALL PRICES IN PLN. ALL PRICES INCLUDE VAT. A 10% SERVICE

STARTERS

1. Bruschette 3% - classic: tomatoes, 32
garlic, olive oil, fresh basil

2. Mozzarella di Bufala with fresh 35
tomatoes * * pesto, olive oil, fresh
basil

3. Prawns with chili « cherry tomatoes, 41
garlic, butter, olive oil, parsley (5 pcs.)

4. Beef Tenderloin Carpaccio ¢ pesto, 49
olive oil, fresh basil, Parmigiano Reggiano

5. Tuscan tomato soup % - olive oil, 28
fresh basil, grissini

6. Soup of the day -« (ask our service 28
team)

SALADS

1. Vegetarian 3% « mix of lettuces, cherry 37
tomatoes, grilled: zucchini, aubergine and
pepper, feta cheese, olive oil

2. Parma - arugula, spinach, cherry 45
tomatoes, Parmigiano Reggiano,
Parma ham, olive oil

3. Caesar (upon guest’s request we serve 48

it without chicken or shrimp) ® Romaine
lettuce, grilled chicken or shrimp, croutons
with herbs, cherry tomatoes, Caesar
sauce

PASTA (upon guest’s request we serve it gluten free)

CHARGE IS ADDED TO EACH BILL. THE LAST ORDER CAN BE PLACED BY 9:30 PM.

!\Qﬂ
7 VEGETARIAN

PIZZA (each pizza contains tomato sauce and
mozzarella; olive oil is served by waiters)

1. Margherita # » Grana Padano, fresh 35
basil
2. Diavolo ¢ salami Napoli Piccante, olives, 38

jalapeno, piri piri

3. Capricciosa - italian cooked ham, 42
champignons, Grana Padano

4. Parma s Parma ham, arugula, cherry 44
tomatoes, Parmigiano Reggiano

5. Pollo - grilled chicken breast, white 44
sauce, fresh pepper, cherry tomatoes,
artichokes, Parmigiano Reggiano,
champignons

6. Metro Gamberi « marinated shrimps, 55
white sauce, garlic, chili, caramelized
cherry tomato, parsley

MAIN COURSES

1. Beef tenderloin steak - demiglace, 19
homemade French fries, Grana Padano,
corn cob with butter

2. Salmone grigliato - grilled salmon 89
fillet, sugar snap peas in butter, roasted
potatoes with rosemary, lemon

3. Cotoletta alla milanese - pork 59
schnitzel alla milanese, mashed potatoes,
grilled romaine lettuce

4, Pollo grigliato - grilled chicken fillet, 55
mozzarella, tomatoes, potato gnocchi
with spinach, basil pesto, mixed salad

1. Spaghetti aglio e olio % « olive oil, 33 in vinaigrette dressing
garlic, parsley, Parmigiano Reggiano, chili
2. Spaghetti carbonara - pancetta, 43 DESSERTS
egg yolk, Parmigiano Reggiano
. L 1. Cheesecake with mascarpone 25
3. Tagliatelle con frutti di mare 49 and chocolate crumble
* tagliatelle al nero di seppia, cherry
tomatoes, seafood, garlic, parsley, truffle 2. Millefoglie « cake layered with velvety 26
sauce, sour cream vanilla cream
4. Penne con carne di manzo - beef 59 3. Tiramisu ¢ sponge cake, mascarpone 27
tenderloin, cherry tomatoes, onion, cream, coffee infusion
spinach, garlic, olive oil, arugula pesto
5. Spaghetti bolognese ¢ meat 55
& tomato sauce, soffritto, Parmigiano
Reggiano
6. Ravioli % - ricotta and spinach, buttery 34

wine sauce




