
O P C I Ó N
V E G A N A

CARPACCIO DE ZUCCHINI.

E N T R A D A

CARPACCIO DE PIÑA Y HELADO VEGANO 
DE BERRIES.

P O S T R E
(SERVIDOS EN PIANO BAR)

TRIGOTTO DE CHAMPIÑONES Y VEGETALES 
ASADOS AL OLIVA. 

F O N D O

• PISCO SOUR Ó ESPUMANTE.
• MINI EMPANADAS DE PINO Y CAMARÓN QUESO.

C O C T E L  D E  B I E N V E N I D A

MIX DE HOJAS VERDES Y QUESO DE CABRA, CAMARONES AL AJILLO 
Y DRESSING DE POMELO

Ó

CARPACCIO DE ZUCCHINI.

E N T R A D A S

• FRUTA FRESCA.
• PANNA COTTA DE MANJAR.
• CREMA CATALANA.
• 3 LECHES.
• TARTALETAS DE FRUTAS.

B U F F E T  D E  P O S T R E S  
(SERVIDOS EN PIANO BAR)

MEDALLÓN DE FILETE DE VACUNO, SALSA DEMI GLACEY QUINOA 
TRICOLOR CON TOMATES DESHIDRATADOS

Ó

SALMÓN AL HORNO CON SALSA DE MANTEQUILLA PROVENZAL 
Y POLENTA CREMOSA CON MOZZARELLA.

F O N D O S

B E B E S T I B L E S
• BEBIDAS.
• JUGOS.
• AGUA CON Y SIN GAS.
• VINOS.
• LOS BOLDOS GRAN RESERVA CHARDONNAY (2 COPAS POR PERSONA).
• LOS BOLDOS GRAN RESERVA CARMENERE/CABERNET (2 COPAS POR 
  PERSONA).
• VDA7 ORGÁNICO VEGANO (2 COPAS POR PERSONA).
• ESPUMANTE.
• UNDURRAGA BRUT (2 COPAS POR PERSONA).

A D U L T O S
$180.000 IVA INC.

• RAMAZOTTI.
• APEROL.
• VINO.
• PISCO SOUR.
• CERVEZA HEINEKEN.
• ESPUMANTE.

B A R R A  L I B R E

• PAPAS FRITAS EN CONO  
  CON SALSAS.

• BRINDIS. 
• DJ EN VIVO.
• COTILLÓN.

T R A S N O C H E



M E N Ú
N I Ñ O S

VOLCÁN DE CHOCOLATE CON HELADO.

P O S T R E

MEDALLÓN DE FILETE DE VACUNO CON 
PAPAS FRITAS.

F O N D O

B E B E S T I B L E S
• BEBIDAS.
• JUGOS.
• AGUA CON Y SIN GAS.

HABITACIONES NOCHE 
DEL 31.12.2025

Habitación Standard                      $380.000.-* IVA Inc.
Habitación Garden con Jacuzzi  $450.000.-* IVA Inc.

*SUJETO A DISPONIBILIDAD.
INCLUYE DESAYUNO BUFET Y ESTACIONAMIENTO.
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N I Ñ O S
$65.000 IVA INC.

T A R I F A S  E S P E C I A L E S  
E S T A D Í A

H O R A R I O S
RECEPCIÓN - 21:00 H.
CENA - 22:30 H.
BRINDIS AÑO NUEVO - 00:00 H.
FINALIZACIÓN EVENTO - 03:00 H.


