
Planifiez dès maintenant vos célébrations 
de fin d’année au Hilton Paris Opera

Plat au choix
Saint-Jacques, sucrine du Berry, trévise tardive, beurre de corail aux agrumes

Suprême de pintade fermière, farce fine truffée, panais décliné, 

Dessert au choix
Mont-Blanc, vanille, crème de marron, clémentine corse, verveine

Tarte soufflée au chocolat noir, grué de cacao caramélisé, fleur de sel

Menu à 85 € TTC, hors boissons*
*Unique pour l’ensemble des convives (hors spécificités alimentaires) 

Offre valable au déjeuner ou au dîner du 23 novembre au 31 décembre 2026,
 sous réserve de disponibilité et pour un minimum de 20 personnes 

+33 (01) 40 08 44 08 - parisopera.events@hilton.com
Hilton Paris Opera - 108 Rue Saint-Lazare, 75008 Paris

Entrée au choix
Foie gras de canard mi-cuit, marbré cacao, gelée de pomme, brioche

Gravlax de saumon, condiment avocat, gel citron yuzu, huile de verveine
Poireaux confits, sabayon de pomme de terre fumé, sarrasin soufflé, Comté AOC

  Menu de fin d’année

Risotto truffé aux champignons, Parmesan, cerfeuil

 champignons sauvages, jus de volaille



Start planning your festive celebrations 
at Hilton Paris Opera 

Main course of your choice
Scallops, sucrine du Berry, late treviso, citrus coral butter

Guinea fowl supreme, fine truffle stuffing, assorted parsnip preparations,

Dessert of your choice
Mont Blanc, vanilla, chestnut cream, Corsican clementine, verbena

Dark chocolate soufflé tart, caramelized cocoa nibs, and fleur de sel

Menu €85 incl. VAT, excluding drinks*
*One set menu for all guests (excluding dietary requirements and restrictions)

Offer valid for lunch or dinner from 23 November to 31  December 2026, rd st

subject to availability and for a minimum of 20 guests.

+33 (01) 40 08 44 08 - parisopera.events@hilton.com
Hilton Paris Opera - 108 Rue Saint-Lazare, 75008 Paris

Starter of your choice
Duck foie gras, half-cooked, cocoa marbling, apple jelly, brioche
Salmon gravlax, avocado condiment, yuzu lemon gel, verbena oil

Confit leeks, smoked potato sabayon, puffed buckwheat, Comté AOC

End-of-year menu

Truffle mushroom risotto, Parmesan cheese, and chervil

wild mushrooms, chicken jus


	End-of-year menu

