
 

 
 

 

MENÚ DEGUSTACIÓN 

Consomé de ave con tortellini de codorniz y tierra de huevo duro trufado 
Consommé de volaille avec tortellini de caille et terre d’œuf dur 

Chicken consommé with quail tortellini and truffled hard-boiled egg soil 
Hühnerconsommé mit Wachtel-Tortellini und getrüffelte Ei-Erde 

 
 

 
 

Rulada de merluza y falso caviar en salsa de cava 

Roulé de merlu avec faux caviar, nappé d'une sauce au cava 

Hake roulade with faux caviar in a cava sauce 
Seehecht-Roulade mit Fake-Kaviar in Cava-Sauce 

 

 

 
 

Carrillera ibérica lacada al vino tinto, Parmentier ahumada y demi-glace de setas  

 Joue d'Ibérie laquée au vin rouge, parmentier fumé et demi-glace aux champignons 

  Iberian pork cheek glazed with red wine, smoked Parmentier and mushroom demi-glace 
Iberische Schweinebacke, in Rotwein glasiert, geräucherter Parmentier und Pilz-Demi-Glace 

 

 

 
 

Cannelloni de filo y frambuesa con helado de chocolate blanco y crema inglesa 

Cannellonis au filo et à la framboise, accompagnés de glace au chocolat blanc et de crème anglaise 

Phyllo pastry and raspberry cannelloni with white chocolate ice cream and custard 

Cannelloni aus Filoteig mit Himbeeren, serviert mit weißem Schokoladeneis und Vanillesauce 

 

 

3700 Eur 

ELEGIR ENTRE 
PESCADO Y CARNE 

CHOOSE BETWEEN 
FISH AND MEAT 

 

4900 Eur 

MENU 

COMPLETO 

FULL MENU 

 


