
L ’ É T É

L e s
d é j e u n e r s  d e

Du jeudi au lundi* (hors dimanche, jour
de brunch), savourez un déjeuner raffiné
sur la terrasse de la cour du Domaine,
dans une ambiance conviviale où se
mêlent saveurs estivales et produits locaux
soigneusement sélectionnés.
*ouverture le mercredi du 12/07 au 16/08.

Fines asperges vertes, vinaigrette au jus de
viande et vieux Xérès, copeaux de parmesan

Œuf cocotte à la tomate, citronnelle et
cébettes

Fleurs de courgettes farcies, brousse de
chèvre aux herbes

Friture de petite pêche locale

Escargots pointus en bouillon pimenté, sauce
rouille

Terrine de carottes et légumes du printemps,
tapenade d’olives Leccino

30€

NOS PLATS

Filet de poisson grillé, selon arrivage 32€

NOS GARNITURES à  p a r t a g e r

En accompagnement des viandes et poissons grillés :
Champignons à la Grecque
Pommes de terre cuites au four
Lentilles au pistou
Salade Mesclun

FROMAGES & DESSERTS

12€

Fruits de saison marinés 12€

Assortiment de glaces et sorbets 12€

La brousse de chèvre, 
miel du Domaine

Pièce de bœuf grillé, selon arrivage 32€

NOS ENTRÉES
d e u x  e n t r é e s  a u  c h o i x  p a r  p e r s o n n e ,
p a r m i  n o t r e  s é l e c t i o n  :  

Crustacé grillé, selon arrivage

Poisson grillé entier, selon arrivage

NOS PÂTES 18€
s u g g e s t i o n  d e  p â t e s  d u  j o u r  
à  l ’ a r d o i s e

prix du
marché

prix du
marché

t o u t  l ’ é t é ,  s a v o u r e z  n o t r e  s é l e c t i o n ,
i n s p i r é e  d e s  a r r i v a g e s  d u  j o u r .

Cette carte est indicative et reflète l’esprit des
déjeuners de l’été. Chaque jour, de nouvelles
suggestions sont proposées à l’ardoise.
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