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Jeudi 25 décembre 2025
Jeudi ler janvier 2026

95€ TTC par adulte - 49€ TTC par enfant

Sélection iodée et raffinée
huitres fines de claire - saumon fumé tranché minute
langoustines et grosses crevettes roses
bulots parfumés aux herbes - ceviche de bar, grenade et citron vert

Les saveurs ehaudes
OGUFS brouille’s moelleux g GSCZlI'gOtS en persillade, croﬁtons dOl‘éS
VelOUté dC potimarron onctueux, éclats de chﬁtaignes
tempura de legumes au sésame, sauce légere et parfumée

Les inspirations froides
assortiment de sushis et makis - pflte’ en crotite, pickles de légumes racines
jambon Serrano affiné et coppa artisanale
foie gras, pain brioché tiede et chutney d’hiver
salade de magret fumé, endives, noix et pommes
wraps de volaille au miel et légumes aux herbes fraiches
tourte de volaille aux Champignons, chﬁtaignes et noisettes gl‘il]ées
sélection de crudités, condiments et vinaigrettes maison

Les plats signatures
Saint-Jacques roties, endives fondantes au jus, touche de truffe noire
suprémc de volaille d’cxccption, sauce Albuféra, gﬁtcau de 1égulﬂcs racines aux parfums d’hiver

Les fromages affinés
Brie aux fruits secs - Laguiole - Cheévre au miel et thym - Roqucfort - Livarot - Assortiment de pains spéciaux

Les douceurs gourmandes
SN . A . . . s
pain deplces aux aromes de miel - salade de fruits exotiques et zestes de citron vert
cheesecake au confit de pamp]cmoussc - panna cotta au caramel beurre salé
mousse au chocolat, éclats de noisettes caramélisées - biiche de Noél traditionnelle
truffes au chocolat - fruics secs a croquer

Boissons incluses
Une coupe de Champagne Henriot Cuvée Brut Souverain
Eaux minérales
Sélection de boissons chaudes
Jus de fruits frais



