Leos

Bistro
Wochenkarte | Leo’s Lunch | 08.06. bis 13.06.2026
Montag Donnerstag
Gerichta Gerichta
Alaskaseelachsfilet Paniertes Schnitzel
mit Remouladensauce mit Jagersauce
und buntem Kartoffelsalat und Pommes frites
Gericht 2 Gericht 2
Huhnerfrikassee Streifen vom Rind
mit Champignons, grinem Spargel, mit Sauerrahmsauce, Brokkoliréschen
Erbsengemise und Semmeltaler
und Langkornreis Gericht 3
Gericht 3 Geschwenkte Bandnudeln
Apfelpfannkuchen mit Safransauce
mit Vanilleschmand und grinem Spargel
Dienstag Freitag
Gerichta Gerichta
Kase-Putenroulade Gebratene Forelle
mit Tomaten, Basilikum, Schnittlauchsauce, mit Mandelbutter
Bohnengemise und Salzkartoffeln
und Gnocchi Gericht 2
Gericht 2 Scheiben vom Hackbraten
Scheiben vom Kalbstafelspitz mit Rahmsauce, Leipziger GemUse
mit Meerrettichsauce, Wirsinggemuse und Kroketten
und Bouillonkartoffeln Gericht 3
Gericht 3 GemdUsefrikadellen
Nudeltaschen mit Blumenkohlpiree
mit Spargelcréme und Schnittlauchsauce
und Weinbrandsauce Samstag
Mittwoch Gericht1
Gericht 1 Kalbfleischtasche
Edelfisch-Rago0t mit Salbei, Parmaschinken, Barolojus,
mit Gemise, Hummersauce Grillgemise
und Salzkartoffeln und Meersalz-Bratlinge
Gericht 2 Gericht 2
Ofenkartoffel

Kalter Roastbeefteller

mit Sauce Tatar mit gerduchertem Lachs
und Bratkartoffeln und Créme fraiche
Gericht 3 Gericht 3

Vegetarischer Linseneintopf
mit GemUse

Lauchtaschen
mit Kartoffelpiree
und Pilzcremesauce

Suppe & Dessert laut Tageskarte
Bei Fragen zu Zusatz- und Inhaltsstoffen, insbesondere Allergenen, wenden Sie sich bitte vertrauvensvoll an unser Servicepersonal.

Leo’'s Lunch | 2-Ga ng Menu | 24,00 € p. P. Inkl. einer Kaffeespezialitdt pro Person
Alle Hauptgerichte auch einzeln bestellbar.

Vorspeise/Hauptgang oder Hauptgang/Dessert

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt.



