aicecel

restaurant
MENU 1
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ENTREES

CANNELLONI DE VEAU ET TRUFFE AVEC SAUCE BECHAMEL
A L'AIL NOIR ET PIGNONS DE PIN

SALADE DE TOMATES ASSORTIES AVEC SON PESTO ET
BURRATA DE BUFFLONNE FRAICHE

*POSSIBILITE DE "TAPAS" POUR TOUT LE GROUPE*

(POIVRONS PADRON, CALMARS CROUSTILLANTS, AIRECEL BRAVAS, CROQUETTES
ASSORTIES, PLANCHE DE JAMBON IBERIQUE NOURRI AU GLAND)

PLATS PRINGIPAUX

COCHON DE LAIT, POMMES DE TERRE, PATATES DOUCES ET
SOBRASADA

BAR DE LA MEDITERRANEE, PUREE DE POMMES DE TERRE
FUMEE ET PESTO ROUGE

RAVIOLONI FARCIS A LA BURRATA ET AUX TOMATES
CERISES DANS UNE SAUCE AU PESTO DE PISTACHES

DESSERTS

GENOISE A LA VANILLE, REGLISSE, CARAMEL, CACAOQ ET
OLIVES NOIRES

CHOCOLAT DOUX AVEC GEL DE CACAO, CAROUBE,
EUCALYPTUS, PISTACHE ET SIROP D'ERABLE
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aicecel

restaurant
MENU 2 ENTREES

BRIOCHE DE COTES DE PORC IBERIQUE BBQ, MAYONNAISE
AU CHIPOTLE ET CELERI-RAVE MARINE

TARTARE DE TOMATES, COULIS DE MANGUE,
STRACCIATELLA DE BURRATA FRAICHE ET PAIN SARDE

*POSSIBILITE DE "TAPAS" POUR TOUT LE GROUPE*

(POIVRONS DE PADRON, CALMARS CROUSTILLANTS, AIREGEL BRAVAS, CROQUETTES
ASSORTIES, PLANCHE DE JAMBON IBERIQUE NOURRI AU GLAND)

PLATS PRINGIPAUX

TURBOT, FENOUIL ET LEGUMES SAUTES

ENTRECOTE AFFINEE, PUREE DE PATATES DOUCES, POIS
MANGE-TOUT ET ASPERGES

RAVIOLONI FARCIS AUX EPINARDS, A LA RICOTTA ET AU <®>
BUFALA DANS UNE SAUCE AU PESTO ROUGE
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DESSERTS

TIRAMISU AIRECEL, CREME PATISSIERE AU MUSCOVADO
% ET GLAGE AU CAFE DE SICILE
GLAGE A LA PISTACHE SALEE, GENOISE AU CHOCOLAT
BLANC ET GOMME AU CASSIS






