
W THE GRANARY – LA SUITE HOTEL

magiczne
święta

O F E R T A  W I G I L I J N A



T H E  G R A N A R Y  –  L A  S U I T E  H O T E L

Nasze klimatyczne wnętrza i idealnie skomponowane menu przez znakomitego 
Szefa Kuchni –  Łukasza Budzika, sprawią, że spotkanie świątecznie pozostanie 

na długo w Państwa pamięci. Służymy pomocą w wyborze menu, do którego
starannie dobierzemy wino lub inne napoje.



KOLACJA WIGILIJNA
BUFET:

Z U P Y

C I E P Ł Y

Barszcz
Zupa grzybowa

Zupa rybna
 

Z I M N Y D E S E R Y
/1 zupa do wyboru/ /6 dań do wyboru/ /2 desery do wyboru/

Gravlax 
Śledzie w śmietanie 

Śledzie w oleju 
Śledzie w sherry 

Szynka z gęsi z agrestem 
Paszteciki z grzybami 

Paszteciki z suszonymi grzybami 
Łosoś w galarecie z warzywami 

Ryba po grecku 
Sałatka jarzynowa 

Pasztet jajeczny z łososiem i
szpinakiem 

 

Piernik 
Kutia 

Sernik świąteczny 
Pudding chlebowy 

Makowiec 
Miodownik 
Orzechowiec

Pierogi ruskie 
Pierogi z kapusta i grzybami 

Pierogi z dorszem 
Smażony karp 
Dorsz pieczony 
Łosoś pieczony

/3 dania do wyboru/

 dla min. 10 osób

1 4 0  z ł  /  o s .  



R E Z E R W A C J A :

RESTAURANT@GRANARYHOTEL.COM
TEL. + 48 71 395 26 65

 

N A P O J E

K O L A C J A  W I G I L I J N A
SERWOWANA:

Kawa
Herbata 
Woda

 Soki  /2 rodzaje /
Kompot z suszu

Barszcz z uszkami
Pieczony strudel z łososiem i kapustą

Piernik z lodami cynamonowymi

5 0  z ł  /  o s .  

1 0 0  z ł  /  o s .  

mailto:restaurant@granaryhotel.com

