Principales

CORAZON DE FILETE (25091 $459

En costra de pistache con reduccion de vino tinto
acompariado de puré de papa y vegetales campesinos.

RIB EYE (3509r) $465

Papas cambray al romero o puré de papa con
ajo rostizado y esparragos.

NEW YORK (35091 $465

Papas cambray al romero o puré de papa
con ajo rostizado y esparragos.

COWBOY (500qr) $759

Papas cambray al romero o puré de papa
con ajo rostizado y esparragos.

TAMPIQUENA (25047 $385

Servida con una enchilada verde y una roja,
rajas, frijoles y aguacate.

PECHUGA A LA PLANCHA (250q1) $310

Con arroz blanco y vegetales.

PECHUGA RELLENA (2509r) $350

De flor de calabaza, jamén y queso, con
guarnicion de arroz y vegetales.
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(parmesano, cabra, gouda y azul).

CHIPOTLE
Salsa Alfredo y un toque de chipotle.

MILANO

Salsa Alfredo, alcachofas, champifiones,
esparragos y tomate deshidratado.

* Con pollo (100gr) $240 * Con salmon (200gr) $290
* Con camaron (100gr) $260

Bebidas

Cervezas nacionales o importadas $6o0
Sodas (355ml) $45
Limonada (mineral o natural) $45
Naranjada (mineral o natural) $45
Limonada rosa $45
Cerezada $50

Botella de agua (6ooml) $40
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Entradas

QUESO FUNDIDO $130

Con machaca a la mexicana, acompanado
de tortillas de maiz amarillas.

FIDEOS SECOS $130

Servidos con chorizo, crema, aguacate,
queso fresco y chicharron.

TRIPAS DE LECHE $190

Con salsa de frijol.

HUESITOS TUETANEROS $209

Cilantro, cebolla y tortillitas.

GUACAMOLE $125

Con pico de gallo, totopos o tortillas.
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Ensaladas
ENSALADA MARIOLA $169

Lechugas mixtas, manzana, nuez caramelizada, kiwi,
fresa, queso de cabra y aderezo de miel y mostaza.

ENSALADA GAMMA $169

Betabel rostizado aromatizado con romero, lechugas,
queso de cabra y pistache con vinagreta de naranja.
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Sopas

CREMA DE CHICHARRON $129
SOPA DE TORTILLA $129
ELOTE TATEMADO $129

e

Tortilla

ENCHILADAS SUIZAS $220

Con pollo, bafadas en salsa verde cremosa
y queso gratinado.

ENCHILADAS CHIPOTLE $220

Con pollo, queso gratinado, cebolla morada y cilantro.

FLAUTAS $220

De res, ahogadas.

S

TACOS

Filete con tuétano, aguacate, $280
cilantro, cebolla y limon (180gr).
Rib Eye (280qgr). $240

Picafia, costra de queso (180ogr). $260

Chiwas: Filete de res en costrade $260
queso y chilaca (180gr).

Pulpo con tripas (180gr). $260
Camaron con tripas (18ogr). $260

Pastor con pina asada, cilantro y $210
cebolla (200gr).

*Todos nuestros tacos incluyen papa asada
y cebollitas cambray.

Mariscos

AGUACHILE DE CAMARON $269
AGUACHILE MIXTO $269

De pulpo, camardn y mango.

PULPO A LAS BRASAS $379

Con puré de papa y esparragos.

SALMON A LAS BRASAS $370

Acompafado de puré y esparragos.

Entrepanes

HAMBURGUESA DEL CHEF $245

Carne jugosa, salchicha polaca, tocino,
queso gouda, acompanada de papas fritas.

HAMBURGUESA MEXICANA $235

Carne jugosa, chile chilaca, queso chihuahua
acompanada de papas fritas.

HAMBURGUESA DE POLLO $235

Empanizada spicy, acompanada de papas fritas.

SANDWICH CLUB $220

Pollo a la plancha, tocino, queso, jamén
acompanado de papas fritas.

SANDWICH DE BRISKET $220

En su jugo, aguacate, germinado y ensalada.




