
Petite Faim 
L E S  G Y O Z A S   
G y o z a s  a u x  l é g u m e s ,  c r è m e  c o c o - c u r r y                    

11€

L ’ O E U F  
Cuit  mol let  puis  fr i t , e s p u m a  d e  c a r o t t e s  e t  é p i n a r d s  c u i t s  à  
l ’ a n g l a i s e   

12€

L E S  C R E V E T T E S  
C r e v e t t e s  o s s o  B I O ,  m a r i n é e s  à  l a  m a n g u e  p a s s i o n ,  
g u a c a m o l e  e t  c o q u e  d e  r i z  s o u f f l é  

15€

L E  C E V I C H E  
C e v i c h e  d e  b a r ,  m a r i n é  a u  g i n g e m b r e ,  b e t t e r a v e s  c o l o r é e s  
e t  g e l  m a n d a r i n e   

12€

L E S  E N D I V E S  
G r a t i n  d ’ e n d i v e s  a u  j a m b o n  e t  à  l a  t r u f f e  

11€

E N T R ÉE  D U  J O U R  
E n  f o n c t i o n  d e  l ’ h u m e u r  d u  c h e f  …  

10€

Grande Faim
L E  B Œ U F  
J o u e  d e  b œ u f  c o n f i t e à  l a  p r o v e n ç a l e ,  c o u r g e t t e  à  l a  p l a n c h a  e t  
m o u s s e l i n e  d e  p a t a t e s  d o u c e s  

17€

L E  R I S O T T O  
R i s o t t o  a u x  a s p e r g e s  e t  s a l s i f i s  

17€

L E  B A R   
F i l e t  d e  b a r  c u i t  v a p e u r ,  f e n o u i l  b r a i s é  e t  p o ê l é e  d e  h a r i c o t s  v e r t s  à  
l ’ a i l  

18€

L ’ A G N E A U  
C ô t e l e t t e  d ’ a g n e a u ,  c h o u x  P a k  C h o i  s n a c k é s ,  s e m o u l e  a u x  r a i s i n s  
s e c s  e t  c o n d i m e n t s  é p i c é s   

17€

L E  S A U M O N  
P a v é  d e  s a u m o n  m a r i n é  a u  s o j a ,  d é c l i n a i s o n  d e  c h o u x  r o u g e s  

18€

P L A T  D U  J O U R  
E n  f o n c t i o n  d e  l ’ h u m e u r  d u  c h e f  …

18€

En cas d’allergie, veuillez le signaler au Maître d’hôtel lors de la prise de commande. 
Nos préparations peuvent contenir des produits allergènes. Une liste détaillée est à votre disposition à l ’accueil .

Nous cuisinons avec des produits locaux et de saison pour une expérience respectueuse de l 'environnement.
Nos viandes et poissons proviennent de France et d’Union Européenne.

CHARLOTTE AUX FRAISES 
En t r e m e t  f r u i t s  r o u g e s ,  in se r t  à  la  f r a i se  e t  g a n a che  

v a n i l le  
1 2 €

FINGER NOISETTE CASSIS  
E n t r e m e t  n o i s e t t e ,  i n s e r t  e t  c o u l i s  c a s s i s  12€

CAFÉ GOURMAND
M ig n a r d ise s d u  m o m e n t  |  B o isso n  c h a u d e  12€

Formules du Jour

Entrée du jour  /  P lat  du jour  
o u  

Plat  du jour   /  Dessert  du jour   24€

Entrée du jour   /  P lat  du jour   /
Dessert  du jour   29€

Du Lundi au Vendredi de 12h à  14H

S tea k  ha ché Cha ro la is  ou vo la i l le  p a née
Fr i tes  ou L ég um es

-
G la ce  d eux  b oules  ( f ra i s e ,  va ni l le  &  chocola t  )

ou S a la d e d e  f ru i ts
-

S i rop  ( M enthe ,  G rena d ine ,  Pêche)

Menu des p’tits Kops

14,50€

Frites maison 
Salade verte 

Légumes de saison

5€

Snacks 
KOP CÉSAR
Salade romaine, volaille basse température, 
croutons de pain, parmesan & sauce anchois

18€

RAINBOW KLUB
Pain de mie toasté , poulet, moutarde à l’ancienne, crudités, cheddar 16€

TARTARE DE BOEUF
Viande Normande taillée au couteau sauce chimichurri 

19€

BURGER CHAROLAIS
Bœuf de Normandie, cheddar fondu, frites maison & sauce cocktail 22€

KOP FISH
Lieu jaune, frites maison et sauce tartare 17€

CHICKEN BURGER
Filet de poulet pané, cheddar fondu, frites maison & sauce cocktail 20€

MOELLEUX PISTACHE 
M o e l l e u x  à  l a  p i s t a c h e ,  g l a c e   e t  c r è m e  a n g l a i s e  
p i s t a c h e  

1 2 €

DESSERT DU JOUR 
En  f o n c t io n  d e  l ’ h u m e ur  d u  c h e f  … 1 1 €

Douceurs

Garniture 
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