
 
A LA CARTE 

 

 

ENTRÉES 
 
 
 

Fines tranches de maigre et fraise Garriguette 13€ 
 Vinaigre balsamique, émulsion lait d'amandes, financier katsuobushi 

 
Tartelette de Tarallo aux asperges 12€ 

Crème pâtissière salée, salade d'asperges, œuf de truites et citron  
 

Burrata Ajoblanco 11€ 
Burrata crémeuse, ail, lait d'amande et pain carasau  

 
Vitello Tonnato 11€ 

Fines lamelles de veau, espuma de thon, gel ponzu, chips aux algues 
 
 
 
 
 

Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA à 10% .Une liste des allergènes est disponible 
auprès de nos équipes. 

 
 

 
 
 
 
 

 

PLATS 

 
Magret de Canard 24€ 

Magret affiné, pastèque marinée, sauce balsamique, perles de coteaux du 
Layon 

 
Veau et Vignarola 24€ 

Petits pois, pois gourmands, fèves, stracciatella, consommé agrumes 
 

Raviolo Gambas 20€ 
Beurre blanc à la salicorne, tartare et bisque de gambas 

 
Fregola sarda & Artichaut 20€ 
"Comme un Risotto", Truffe et Pecorino 

 
Poisson du jour in Saor 21€ 

Courgettes, confit d'oignons et bouillon aigre doux  
 

Epaule d’Agneau aux herbes à Partager pour 2    
(environ 500g) 69€ 

épaule confite 18 heures, déclinaison de légumes glacés 
 

Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA à 10% .Une liste des allergènes 
est disponible auprès de nos équipes. 

 
    
 



 
 

 
 

      DESSERTS 
 

Piatto di formaggi 11€ 
Taleggio, gorgonzola et fromage de vache local 

 
Chocolat et cacahuète 9€ 

Praliné, crémeux cacahuète et mousse vanille 
 

 Ananas et Coco 9€ 
Carpaccio d'ananas, citron, rocher coco 

 
Framboise et lavande 9€ 

Feuillantine chocolat blanc, vinaigre de framboise 
  

Millefeuille Pécan 10€ 
Crème vanille, noix de pécan caramélisée 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA à 10% .Une liste des allergènes est disponible 
auprès de nos équipes. 

 
 
 
 

 
 
 
 

AU COIN DU BAR  

 
Nous vous invitons à savourer un agréable 
moment en attendant votre repas ou tout 

simplement à apprécier un moment convivial 
autour d’un verre.  

 
Truite fumée (FR) 9€ 

Fines tranches de truite servies avec une crème à l’aneth 
 

Arancini du moment 10€ 
Boulettes de riz croustillantes 

 
Foccacia Raymond Kopa 10€ 

Pain moelleux aux oignons confits et sauce poivre noir 
 

Piatto di formaggi 11€ 
Taleggio, gorgonzola et tomme de vache 

 
 

Les Mercredi APERITIVO 35€ 
 

Tous les mercredi de 18H à 20H 
Rendez-vous gourmand autour d’une planche d’antipasti 

à partager (ou pas) accompagnée de 2 verres de vin 
sélectionnés par nos sommeliers 

 
 

Prix nets en euros service inclus & TVA incluse. TVA à 10% .Une liste des allergènes est disponible 
auprès de nos équipes. 

 


