
 

水無月昼会席 

Minazuki Lunch Kaiseki 

1,700++ 
 

 

 

 

 

 

 

一の膳 

突出し 

煮穴子 海老 白しめじ 無花果 

利休酢 おくら 

小吸物 

水無月帆立真丈 しめじ  蒼さ海苔 青味  

柚香 

お造り 

まぐろ みかん鯛  北寄貝 ぶり 山葵 

 

二の膳 

焼物 

銀鱈香味焼 

丸十含ませ とまと甘酢 

煮物 

茄子 南瓜 高野博多 鮎山椒煮 

オクラ 人参 柚子 

天麩羅 

海老 太刀魚 しし唐  

ベビーコーン 天出汁 

お食事 

蟹御飯 いくら のり 大葉 

香の物 味噌椀 

お食後 

フルーツ盛り合わせ 

マンゴプリン  抹茶ソース  

ぬれ甘納豆 

 

 

 

 

First platter 

Starter 

Simmered conger eel, shrimp,  

White shimeji mushroom, fig, okra  

With sesame vinegar sauce  

Soup 

Scallop shinjyo with red bean,  

Shimeji mushroom, aosa seaweed, yuzu 

Sashimi 

Tuna, tuna belly, mikan sea bream,  

Surf clam, yellow tail, wasabi  

 

Second platter 

Grilled dish 

Black cod with herb,   

Sweet potato, pickled tomato 

Simmered dish 

Eggplant, pumpkin, koya-hakata,  

Ayu fish with sansho pepper, okra, carrot, yuzu 

Tempura 

Shrimp, tachiuo fish,  

Shishito pepper, baby corn  

Rice dish 

Simmered rice with crab meat, salmon roe,  

Nori seaweed, ooba leaf, pickles, miso soup 

Dessert 

Assorted fruits 

Mango pudding with matcha sauce, 

Red beans 

 


