
November - December 2023



*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่าอาหารและเครื่ องดื่ มข้างต้น ไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพิ่ ม

ชุดขันโตก	 490
ไส้อั่ว, แหนม, แคปหมู, ไข่ต้ม, ผักพื้นเมือง,            
ข้าวเหนียว, นํ้าพริกหนุ่มและนํ้าพริกอ่อง 

Khantoke Set 
Spicy Northern Thai sausage, fermented sour 
pork, crispy pork rinds,  medium-boiled 
egg, local vegetables, sticky rice,  served 
with Northen Thai green chili dip and 
minced pork tomato chili dip

ชุดล้านนา	 450
ไส้อั่ว, หมูสามชั้นทอดมะแขว่น, หมูยอ,
แคปหมู ข้าวเหนียวและนํ้าพริกข่า

Lanna Set 
Spicy Northern Thai sausage, deep 
fried pork belly, steamed pork sausage, 
crispy pork rinds, sticky rice, served with             
galangal chili dip

    

   

1

2



ขนมจีนน้ำ�เงี้ยว	 320
Rice noodles with Northern Thai curry sauce

ลาบหมูคั่วเมืองน่าน	 290
Northern Thai-style spicy minced pork salad

แกงฮังเลหมูสามชั้น เสิร์ฟพร้อมโรตี	 320
Northern Thai-style ‘Hung Lay’ pork belly curry, 
served with roti

จิ้นส้มหมกไข่	 290
Fermented sour pork with egg, shallot, and chili in 
banana leaves

*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่าอาหารและเครื่ องดื่ มข้างต้น ไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพิ่ ม
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แกงผักหวานปลาแห้งวุ้นเส้น	 290
Spicy sweet leaves soup with dried fish and glass 
noodles

ขนมเปียกปูนกะทิสด	 90
Pandanus pudding in coconut cream

อ่องปูนา ข้าวเหนียวนึ่ง	 260
Field crab bisque, served with steamed sticky rice

ขนมวงน้ำ�ตาลอ้อย	 90
Sugar cane glazed donut, served with sugar, 
sesame, and nut

*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่าอาหารและเครื่ องดื่ มข้างต้น ไม่รวมค่าบริการและภาษีมูลค่าเพิ่ ม
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