
N O R D I C  lite L U N C H

F R E S H L Y  B A K E D  S O U R D O U G H  新 鮮 焗 製 酸 種 麵 包

M I S O - R O A S T E D  K I N G  O Y S T E R  M U S H R O O M  S O U P
味 噌 烤 杏 鮑 菇 濃 湯

HK$ 118

HK$ 138

HK$ 158

HK$ 158

M A I N  C O U R S E S  主 菜

Co�ee or Tea 咖 啡 或 茶  

M O N  -  F R I  星 期 一 至 五  12nn - 2:30pm

Subject to a 10% service charge 另收取加一服務費

Signature 招 牌 菜 Vegetarian 素 菜

BARBECUED HOKKAIDO PUMPKIN
烤 北 海 道 南 瓜
B r e a d c r u m b s ,  To a s t e d  H a z e l n u t s ,  B r u s s e l s  S p r o u t  Le a v e s ,  
R i c o t t a  &  Fr e s h  B a s i l  Pe s t o
麵 包 糠、烤 榛 子、抱 子 甘 藍 葉、瑞 可 塔 芝 士 及 鮮 羅 勒 青 醬

or 或

SLOW-ROASTED AUSTRIAN PORK BELLY
慢 烤 奧 地 利 五 花 肉  
Apple & Celeriac Purée, Braised Red Cabbage & Creamy Rosemary Sauce  
蘋 果 芹 菜 根 蓉、燜 紅 椰 菜 及 迷 迭 香 忌 廉 汁

or 或

DUCK MEAT RIGATONI
鴨 肉 意 大 利 粗 管 粉
Fr i e d  K a l e ,  Pa r m i g i a n o  R e g g i a n o,  To m a t o  &  B e l l  Pe p p e r  S a u c e
香 脆 羽 衣 甘 藍、意 大 利 巴 馬 臣 芝 士 及 番 茄 甜 椒 汁

or 或

TARRAGON-POACHED BLACK COD F ILLET
龍 蒿 浸 黑 鱈 魚
S p i n a c h  &  Po t a t o  Pu r é e ,  R o c k e t ,  R o a s t e d  C h e r r y  To m a t o e s  
&  H o l l a n d a i s e  S a u c e
菠 菜 薯 蓉、火 箭 菜、烤 車 厘 茄 及 荷 蘭 醬


