
ENTRÉES À PARTAGER

HUÎTRES, MIGNONETTE
À LA GRENADE (SG)

BROCHETTE DE KEFTA D'AGNEAU GRILLÉESBURGER DE THON DU MUZE

BROCHETTE DE POULET BBQBURGER 7     DE BŒUF ANGUS

FRITES AU PARMESAN ET MAYONNAISE À LA
TRUFFE

MEZZÉ DE HOUMOUS ET TZATZIKI AVEC
PITA

3,50/unité (minimum de 6)

14

16

Servie avec légumes du jour, pain pita, sauce à l’ail et
frites

Burger de thon, mayonnaise au wasabi, algues wakame,
tomate, oignons rouge marinés, frites et salade

Servie avec légumes du jour, pain pita, sauce à l’ail et
frites

Mayonnaise aux tomates séchées, oignons rouge
marinés, tomate, roquette, Fior di Latte, frites et salade

Sauce crème à la truffe et au parmesan

SALADE DE PAPAYE SIGNATURE MUZE* LA FLEUR RÔTIE (VE) (SG)

DORADE EN FEUILLE DE BANANIER (SG)

22

Crevettes tigrées, lime, gingembre, papaye verte, chou
napa, carottes, fèves germées, arachides grillées,
sésame

Chou-fleur rôti, noix de pins, graines de citrouille, huile
verte au jalapeno, grenade, crème sûre végétalienne

Dorade cuite dans une feuille de bananier, sauce vierge
au fruit de la passion et légumes sautés 

ARANCINI GOURMAND 

PLATEAU DE FROMAGES

PLATEAU DE CHARCUTERIES

Louis d’Or, brie, pecorino, Bleu Bénédictin, chutney
à l’ananas, mélange de noix et fruits séchés

Mortadelle, salami, prosciutto, saucisson
calabrais, croûtons, légumes marinés et

moutarde à l’ancienne

24

27

27

SUGGESTION DU CHEF

36

31

31 PM

29

27

22

Selon disponibilité

*(VE) Option végane disponible : Tofu

Nappées de sauce BBQ, servies avec frites et salade

CÔTES LEVÉES DE PORC (SG)

Légumes du jour, frites, salade, sauce BBQ et sauce à
l’ail

TOMAHAWK (SG) 190 54

CARPACCIO DE PIEUVRE AUX AGRUMES (SG)

TARTARE DE BŒUF À L’ITALIENNE* 

TATAKI DE BŒUF ANGUS

BURRATA AL POMODORO

29

19-29

24

28

Carpaccio de pieuvre et vinaigrette à l’orange, quartiers
d’agrumes, roquette et légumes croquants

Parmesan, mayonnaise, câpres

Orange confite, algues wakamé, gingembre, sauce soya,
sésame et oignon vert

Burrata al pomodoro, tomates fraîches, basilic frit et
croûtons

TACOS MÉDITERRANÉENS (3)* 23

Calamars frits, chou rouge mariné, feta, sauce tzatziki et
olives noires

CEVICHE DE MORUE (SG) 29

Lait de coco, huile verte au jalapeno, oignons rouge,
carottes et concombre

*Format plat principal : servi avec frites et salade

*Possibilité de remplacer le calamar par du tofu frit

ENTRÉES

PLATS PRINCIPAUX À PARTAGER

PLATS PRINCIPAUX

(VE) Végétalien (SG) Sans gluten

Les taxes et les frais de service ne sont pas inclus. Un pourboire de 15% sera automatiquement ajouté pour les groupes de huit personnes et plus. 

OZ


