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300g   
59 Lei  

APERITIVE RECI
COLD  STARTERS

BRÂNZETURI ROMÂNEŞTI 
cu fructe proaspete şi chutney de casă 

TERINĂ DE FOIE GRAS 
cu ciocolată neagră, brioşă de casă şi
piure de mango 

HUMMUS
cu seminţe de pin, ulei de ierburi şi lipie

SOMON GRAVLAX 
cu mix de frunze, mere verzi şi 
dressing de muştar

LOCAL CHEESE BOARD 
with fresh fruits and homemade 
onion chutney

FOIE GRAS TERRINE 
with dark chocolate, mango puree and 
homemade brioche

HUMMUS
with pine seeds, herb oil and pita

SALMON GRAVLAX 
with mixed leaves, green apples and 
mustard sauce

150g   
89 Lei  

100g   
33 Lei  

150g   
79 Lei  

APERITIVE CALDE
WARM STARTERS

CARACATIŢĂ LA GRĂTAR 
cu mix de frunze, 
cartofi noi şi trufe

DUET ASIATIC
sushi cu somon, avocado şi creveţi 
în tempura cu wasabi şi soia 

GRILLED OCTOPUS 
with mixed leaves, new potatoes 
and truffle

TEMPURA SALMON AND 
AVOCADO SUSHI ROLLS 
black tiger prawns wasabi 
and soy sauce

180g   
109 Lei  

150g   
75 Lei  

Bulevardul Poligrafiei 1C, sector 1, Bucuresti
                       
                              T: 021  202 11 14
                            M: 0727 221 224
                   E: pinerestaurant@cp.ro



SALATE
SALADS

PINE SALAD 
with foie gras, blueberries, Pecans, 
fresh pears and Camembert cheese

QUINOA SALAD 
with avocado, mixed tomatoes and 
beetroot reduction

BUFALA MOZZARELLA CHEESE 
with marinated fresh tomatoes and 
aromatic herbs

TUNA TARTARE with avocado, 
sriracha sauce, sesame seeds and 
fresh lime

 

300 g 
111 Lei  

350 g 
59 Lei  

300 g 
49 Lei  

SALATĂ PINE
cu foie gras, afine, pere, nuci Pecan 
şi brânză Camembert 

SALATĂ QUINOA 
cu avocado, roşii colorate şi 
reducţie de sfeclă roşie

MOZZARELLA BUFALA
cu roşii proaspete marinate 
şi ierburi aromatice

TARTAR DE TON cu avocado, 
sos sriracha, seminţe de susan 
şi lime proaspăt

SALATĂ CAESAR CU PUI, 
parmezan, bacon crocant, 
file de anşoa

SALATĂ CAESAR CU SOMON, 
parmezan, bacon crocant, 
file de anşoa  

250 g 
79 Lei  

300 g 
65 Lei  

300 g 
69 Lei  

CAESAR SALAD WITH SALMON, 
parmesan cheese, crispy bacon, 
fillet of anchois  

CAESAR SALAD WITH CHICKEN, 
parmesan cheese, crispy bacon, 
fillet of anchois



BOUILLABAISSE SEAFOOD SOUP 
with prawns, baby octopus and mussels

BEEF CONSOMMÉ 
with fresh herbs and noodles

ONION SOUP
with Porto wine and local cheese

                              
                                         

350 g   
60 Lei  

SUPE    
SOUPS

SUPĂ DE FRUCTE DE MARE 
cu creveţi, midii şi caracatiţă 

CONSOMMÉ DE VITĂ 
cu tăiţei şi verdeţuri proaspete 

SUPĂ DE CEAPĂ 
cu vin de Porto şi brânză de Horezu 

300 g   
33 Lei  

300 g   
39 Lei  

LEGENDĂ
LEGEND

350 g   
65 Lei  

LINGUINE CARBONARA
cu pancetta, sos alb şi parmezan 

FRESH LINGUINI PASTA CARBONARA 
with pancetta, white sauce and 
parmesan cheese

LINGUINE DE CASĂ CU 
FRUCTE DE MARE
roşii proaspete, ardei iute 
şi usturoi

HOMEMADE LINGUINE PASTA
with seafood, fresh tomatoes,
garlic and fresh chilli

350 g   
79 Lei  

GNOCCHI CU MERE VERZI, 
brânză albastră, spanac baby 
şi nuci Pecan 

BLUE CHEESE GNOCCHI 
with green apple, baby spinach 
and Pecans nuts

350 g    
59 Lei  

PASTE
PASTA



300 g   
85 Lei  

350 g   
225 Lei  

300 g   
119 Lei  

400 g   
222 Lei  

ORGANIC CHICKEN
with crushed potatoes and truffle, 
asparagus and local mushrooms

CÔTE DE BOEUF
with mixed leaves, potatoes,
truffles and parmesan

350 g   
159 Lei  

PUIUL FERMIERULUI 
cartofi zdrobiţi cu trufe, sparanghel ,
ciuperci pleurotus şi sos alb   

ANTRICOT DE VITĂ ARGENTINA
cartofi sote, fulgi de parmezan şi
roșii cherry 

PIEPT DE RAŢĂ GLAZURAT 
cu piure de păstârnac, duo de morcov, 
sfeclă roşie şi sos de afine

TURNEDOU DE VITĂ
Black Angus Argentina servit cu 
legume proaspete şi spanac sote

TOMAHAWK PORC MANGALIŢA
servit cu mix de frunze, cartofi cu trufe şi 
parmezan

ŞNIŢEL DE VITĂ 
în crustă de ierburi cu mix de 
frunze şi lime proaspăt

COTLETE DE BERBECUŢ IRLANDA, 
servite cu piure de păstârnac, duo de 
morcov şi broccoli baby   

ARGENTINIAN RIBEYE STEAK
with sauteed potatoes, parmesan 
shavings and cherry tomatoes

GLAZED DUCK BREAST 
with parsnip puree, carrots, beetroot 
and blueberry sauce

BLACK ANGUS 
Argentinian Beef Tournedo with 
mixed vegetables and sautéed spinach

MANGALITSA PORK TOMAHAWK 
served with mixed leaves fries with truffles 
and Parmesan cheese

HERB CRUSTED BEEF SCHNITZEL 
with mixed leaves and fresh lime

IRISH LAMB CHOPS, 
served with parsnip puree, 
carrot duo and baby broccoli  

LIMONADĂ DE CASĂ | LEMONADE
Limonadă | Lemonade               
Limonadă cu mentă 
Mint Lemonade    

| COCKTAILSCOCKTAILURI 
Kir royal    
Sparkling wine, crème de cassis
Vin spumant, lichior de cassis

Bellini                              
Sparkling wine, peach juice
Vin spumant, suc de piersici

Wild Cherry (non-alcoholic)   
Lemon juice, brown sugar, cherry juice
Suc de lămâie, zahăr brun, suc de cireșe

Gin & Tonic                      
The great Beefeater gin with tonic 
Gin Beefeater, apă tonică

Campari                              
Campari Orange/Soda, 
Campari cu suc de portocale/apă minerală

Aperol Tonic/Soda                
Prosecco, Aperol, mineral water, slice of orange
Prosecco, Aperol, apă minerală, felie portocală

Vodka & Cranberry / Apple     
Vodka, cranberry / apple juice
Vodcă, suc de merișoare /mere

Hugo     
Prosecco, elderflower liquor, 
lime, fresh mint, soda
Prosecco, lichior de soc, limetă, 
mentă proaspătă, apă minerală

 | HOUSE WINEVINUL CASEI
MAIASTRU Crama Oprişor

DRAUGHT BEERBERE DRAFT 
Carlsberg
Holsten  

 |  BEER BERE 
Tuborg
Ursus
Ursus non-alcoholic
Carlsberg non-alcoholic
Corona      
Leffe Blond   
Leffe Brown     

              

BĂUTURI RĂCORITOARE
SOFT DRINKS
Dorna apă carbogazoasă | 
Sparkling Water      
Dorna apă plată | Still Water                  
Băuturi răcoritoare | Soft drinks
(Coca Cola, Fanta, Sprite, Tonic Water)
Fuze Tea
Burn 
Red Bull                                                  25 cl 
San Pellegrino 
Aqua Panna 

 

 | JUICES - GRANINI SUCURI
Portocale | Orange
Grapefruit 

BĂUTURI CALDE  
HOT BEVERAGES
Ristretto     
Espresso     
 Espresso con panna     
Ceai | Tea    
Cappuccino     
Double Espresso     
Caffe Latte      
Frappe Classic      

33 cl               24
33 cl              27

25

25

27

 33

33

39

 
32

39

40 cl        22
40 cl     22

33 cl           17
33 cl       17
33 cl       18
33 cl       18
33 cl         29
33 cl         33
33 cl          33      

  

25 cl             19
25 cl      26

31
 75 cl           33
 75 cl           33

     

13
                14

19
                19

22
               22               
               24              
               25

Sauvignon Blanc 
Cabernet Sauvignon 
Rose 

20 cl             19
20 cl            19

33 cl           15

33 cl           15
33 cl            17

15 cl      23

PREPARATE CU CARNE
MEAT AND POULTRY

250 g   
133 Lei  

350 g   
188 Lei  

650 g   
399 Lei  

VITĂ CÔTE DE BOEUF
servită cu cartofi, trufe, parmezan 
şi mix de frunze

Milk ice cream, instant coffee, cream, chocolate topping
Lapte, îngheţată, frişcă, cafea instant, sirop de ciocolată



PREPARATE CU PEŞTE ŞI FRUCTE DE MARE
FISH AND SHELLFISH

BIBAN DE MARE SĂLBATIC 
servit cu piure de păstârnac, sparanghel 
şi ciuperci pleurotus 

FILE DE TON ROŞU
servit cu piure de dovleac, baby broccoli 
şi smochine proaspete 

FILE DE CALCAN 
servit cu chorizo, baby spanac şi 
sos de vin alb

WILD SEA BASS 
served with asparagus, local mushrooms and 
parsnip puree

TUNA STEAK 
served with baby broccoli, pumpkin puree 
and fresh figs 

TURBOT FILLET 
served with chorizo sausage, baby spinach, 
new potatoes and white wine

300 g   
179 Lei  

300 g   
144 Lei  

300 g   
155 Lei  



PREPARATE VEGETARIENE  
VEGETARIAN DISHES

GRĂDINĂ ÎNTR-O FARFURIE
cu avocado, rodie şi reducţie 
de sfeclă roşie

RISOTTO CU DOVLEAC
servit cu ciuperci pleurotus şi 
piure de trufe negre 

MIXXED VEGETABLES
with avocado, pomegranate 
and beetroot reduction

PUMPKIN RISOTTO 
served with local mushrooms and 
black truffle puree

GARNITURI
 SIDES

SPARANGHEL LA GRĂTAR

CARTOFI NOI SOTE
cu unt și ierburi   

SALATĂ VERDE
mix de frunze, roşii cherry 
şi parmezan

CARTOFI PRĂJIŢI
cu trufe şi parmezan
 

120 g    
49 Lei  

GRILLED ASPARAGUS

SAUTEED NEW POTATOES
with butter and herbs

GREEN SALAD
mixed leaves, cherry tomatoes 
and parmesan cheese

FRENCH FRIES
with truffle sauce and 
parmesan cheese

200 g    
25 Lei  

120 g    
33 Lei  

DELICIU DE CIOCOLATĂ 
cu alune şi caramel sărat  

CHEESECAKE CU AFINE
şi sorbet de căpşuni  

CLĂTITĂ DE CIOCOLATĂ
cu brânză de vaci , stafide şi 
îngheţată de vanilie 

BROWNIE CU FISTIC 
şi îngheţată de vanilie 

 

MOUSSE DE FISTIC
cu infuzie de zmeură

TORT VEGAN CU CIOCOLATĂ 
şi fructe confiate  

 

 

100 g   
35 Lei  

150 g   
35 Lei  

150 g   
35 Lei  

DESERTURI    
DESSERTS 

SALTED CARAMEL TART 
with hazelnuts

BLUEBERRY CHEESECAKE
with strawberry sorbet

CHOCOLATE PANCAKE 
with local ricotta cheese, raisins and  
vanilla ice-cream

PISTACHIO BROWNIE 
with vanilla ice cream

PISTACHIO MOUSSE 
with raspberry infusion

Vegan Chocolate fudge 
with dried fruits

100 g   
44 Lei  

300g    
65 Lei  

350g    
66 Lei  

150 g   
35 Lei  

120 g    
33 Lei  

100 g   
35 Lei  


