Restaurant & Lounge Bar

Drink List
&
Aperitif



Benvenuti a Terrazza Monti, dove il buon gusto incontra tutta
la bellezza di Roma in un’atmosfera dai sapori unici.

All'orizzonte buona parte della storia della Citta Eterna.
Un concentrato di eleganza e raffinatezza, dove sentirsi
al centro di tutto tra pietanze ricercate, vini pregiati,
deliziosi cocktail e buona musica.

Welcome to the Terrazza Monti, where exquisite
elegance encounters the beauty of Rome in an
atmosphere of unique flavours.

Where a signiticant part of the Eternal City's history
graces the horizon. This elegant and luxurious spot puts
you at the centre of eternity, offering sophisticated dishes,
fine wines, delicious cocktails, and excellent music.



Caffé Espresso | Espresso Coffee

Caffé Americano | American Coffee
Cappuccino

Cioccolata calda | Hot Chocolate

Selezione di the e infusi | Teas and Infusions
Acqua Minerale 75 cl | Mineral Water

Coca Cola | Coca Cola Zero
Fanta

Sprite

Tonica Fever Tree

Ginger Beer Fever Tree
Ginger Ale Schweppes
Succhi di frutta | Fruit Juice

Nastro Azzurro
Ichnusa

Heineken

Peroni Gran riserva

Jose Cuervo tequila infusa con barbabietola e scorze d’arancia,
sciroppo d’agave, succo di Lime. “Saporito e rinfrescante”

Jose Cuervo tequila infused with beetroot and orange peels,

agave syrup, lime juice. "Savory and refreshing”

Rye whiskey, sciroppo di cannella, zenzero, chiodi di garofano e Angostura bitter.
Servito con arancia affumicata. “Deciso e speziato”

Rye whiskey, cinnamon syrup, ginger, Cloves, and Angostura bitters.

Served with smoked orange. "Bold and spicy”

Campari infuso ai chicchi di caffé, Antica Formula vermouth,
Maraschino Luxardo, Beefeater London dry gin. “Forte e amarognolo”
Coffee-infused Campari, Antica Formula vermouth, Luxardo Maraschino,
Beefeater London dry gin. "Strong and bittersweet”

Aperol, sciroppo alle erbe aromatiche e zenzero, lime e soda al pompelmo.
“Rinfrescante e dissetante”

Aperol, Herbal and ginger syrup, grapefruit soda and lime.

"Refreshing and thirst-quenching”

Vodka Smirnoff, sciroppo alla zucca, Amaretto e caffe llly. “Dolce e Speziato”
Smirnoff vodka, pumpkin syrup, Amaretto liqueur and llly coffee. "Sweet and spicy”



Bourbon infuso alla noce moscata, Antica Formula vermouth,
bitter al cioccolato, Maraschino Luxardo. “Elegante e gustoso”
Nutmeg-infused Bourbon, Antica Formula vermouth, chocolate bitters,
Luxardo Maraschino. "Elegant and flavorful”

Rum chiaro, sciroppo al caramello salato, limone, bianco d’'uovo servito con
un goccio di Pinot Nero. “Perfetto per il dopocena”

Light rum, salted caramel syrup, lemon, egg white, served with a splash of Pinot Noir. 14
"Perfect for after dinner”

Rum chiaro, orzata, liquore alle rose e viole e succo di pompelmo.
“Morbido e floreale”

Light rum, orgeat, rose and violet liqueur, and grapefruit juice.

"Smooth and floral”

Beefeater gin infuso al mandarino, rosmarino fresco,

succo di lime e bianco d’uovo. “Dolce e fruttato”

Beefeater gin infused with mandarin, fresh rosemary, lime juice, and egg white.1a
"Sweet and fruity”

Beefeater London dry gin, sciroppo alla lavanda e vaniglia, limone e Prosecco.

“Elegante e delicato”
Beefeater London dry gin, lavender and vanilla syrup, lemon, and Prosecco.
"Elegant and delicate”

Carpano Antica Formula, Campari, Soda

Bulleit Bourbon Whiskey, Carpano Antica Formula, Campari

Bulleit Rye Whiskey, Angostura, home made Bitter, Carpano Antica Formula
Bombay Sapphire, Carpano Antica Formula, Campari

Bulleit Bourbon Whiskey, zucchero, home made Bitter, Angostura
Bulleit Bourbon Whiskey, sugar, home made Bitter, Angostura

Succo di arancia, vaniglia, Crodino | Orange juice, vanilla, Crodino Bitter
Succo d’ananas, succo di pesca, pompelmo | Pineapple juice, peach juice, grapefruit
Sciroppo allo zenzero, Ginger Beer, lime | Ginger syrup, Ginger beer, lime

Chiedere al Barman per qualsiasi altro grande classico. Siamo a vostra completa disposizione per realizzarlo.
Ask the Barman for any other great classic. We are happy to make it.



I Classici - The Classic €16

APEROL & CAMPARI SPRITZ

Aperol o Campari, Prosecco, Soda | Aperol or Campari, Prosecco, Soda
AVIATION

Gin, limone, Maraschino, Creme Viollet, sciroppo di zucchero

Gin, lemon, Maraschino, Creme Viollet, sugar syrup

COSMOPOLITAN

Vodka, Cointreau, lime, cramberry

DAIQUIRI

Rum bianco, lime, sciroppo di zucchero | White Rum, lime, sugar syrup
DARK ‘N’ STORMY

Rum scuro, Ginger Beer | Dark Rum, Ginger Beer

LEMON DROP

Vodka, limone, sciroppo di zucchero | Vodka, lemon, sugar syrup
MARGARITA

Tequila, Cointreau, lime

MARTINI PORN STAR

Vodka, Passoa, sciroppo di zucchero, lime | Vodka, Passoa, sugar syrup, lime,
MOSCOW MULE

Vodka, lime, Ginger Beer

TEQUILA SUNRISE

Tequila, succo di arancia, granatina | Tequila, orange juice, grenadine
WHISKEY SOUR

Whiskey Bourbon, limone, sciroppo di zucchero, albume d’'uovo
Whiskey Bourbon, lemon, sugar syrup, egg white 1a

Gin €16 Premium Gin
Tanqueray Tanqueray 10 €18
Bombay Sapphire Monkey 47 €18
Hendrick’s €18
Mare €16
Rum Cognac
Zacapa €18 Courvoisier v.so.p. €18
Zacapa xo €23 Courvoisier xo €23
Grappa Premium Grappa
Marzadro 18 Lune €14 Berta Unica (bianca) €14
Roccanivo Berta €16 Rondena Berta di Amarone €17
Magia Berta €17
Vodka Tonic Premium Vodka €18
Ketel One €16 Belvedere
Grey Goose
Tequila
Jose Cuervo €16
Patron €19

Herradura €19
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Restaurant & Lounge Bar

Personalize your Aperitif

dalle ore 17 alle ore 19:30
from 5 pm to 7.30 pm

Fresella con pomodorini e stracciatella di bufala
Frisella with cherry tomatoes and buffalo stracciatella 1-3-7-e12
3€

Fritto di vegetali in pastella
Fried - batter vegetables 1-2-9-+
3€

Frittatina di pasta e fonduta di formaggio
Pasta omelette and cheese fondue 3-9-1a-+
4€

Parmigiana di melanzane
Aubergines parmigiana 1-3-o-+
4€

Bruschette di lievito madre con hummus di ceci
Bruschetta with chickpea hummus 2-e-12-+
ES

Focaccia crudo di Parma e burrata
Focaccia with Parma ham and burrata cheese sz-9
5€

Gambero in pasta kataifi € maionese al lime
Katalifi-paste Prawn and lime mayonnaise 1-2-7-s-9-11-14-+
5€



Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni & possibile consultare
I'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale di sala.

Elenco allergeni: 1. Arachidi e derivati - 2. Frutta con guscio
3. Latte e derivati - 4. Molluschi e derivati - 5. Pesce e derivati
6. Sesamo e derivati - 7. Soia e simili - 8. Crostacei e derivati
9. Glutine e derivati - 10. Lupini e derivati - 11. Senape e derivati
12. Sedano e derivati - 13. Anidride solforosa e solfiti - 14. Uova e derivati

* Prodotti congelati all’origine

** pProdotti abbattuti in casa

Materie prime - Prodotti abbattuti in loco e alcuni prodotti freschi di origine
animale, cosi come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la
sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del
Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

For any information on substances and allergens, you can consult the
appropriate documentation that will be provided, upon request,
by the staff.

Allergen Jist: 1. Peanuts - 2. Nuts / She// fruits - 3. Milk - 4. Mo/luscs
5. Seafood / Fish - 6. Sesame seeds - 7. Soybeans - 8. Crustaceans
9. Cereals Containing Gluten - 10. Lupin - 11. Mustard - 12. Celery
13. Sulphur dioxide and sulphites - 14. Eggs

*QOriginally Frozen Product
**Blast Chilling Products

Raw materials - Products temperature reduced on site and some fresh animal
origin products, as well as raw fish products, undergo rapid temperature
reduction to ensure quality and safety, as described in the HACCP Plan
pursuant to Regulation EC 852/04 and Regulation EC 853/04.






