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ARROCES Y PAELLAS

Minimo 2 personas, precio por persona

Paclla de pollo y verdura

Paclla sccreto Ibérico

Paclla de verdura de temporada

Paclla de pescado y marisco

Paclla del senorilo con pescado y marisco
Paclla de carabincros

ArrozZ Negro - Calamares, gambas y alioli

Arroz caldoso de bogavante - Gambones

DE NUESTRA PARRILLA

Entrecole de vaca madurada - Con su tuétano a la parrilla - 300 gr.

Chatcaubriand a la parrilla
Contramuslo de pollo de corral - A la parrilla
Chuletas de cordero - Salsa de menta

Lagarlo de cerdo ibérico - Chimichurri

GUARNICIONES: Palalas asadas 12
Palalas [rilas cascras 12
Pur¢ de patala 14

Verduras a la parrilla
Panach¢ de verduras
V/ok de verduras

ESPAGUETT O PENNE AL GUSTO

[Lubina - Tomate
Bogavanlc - Salsa americana
Vongole - Almejas al vapor, ajo, vino fino

Calabacin - Tomates, pesto con pifiones
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SUSHI

Edamame 12 NIGIRI 2UDS
Edamame picante 5 Salmon salvaje 17
aNgoslil 3
>nsalada wakame 23 Langostino 8
‘ Aldn 21
Altn de almadraba picante 41
Anguila 9
Tiradito de salmon - Salsa de maracuyd 42 : i _
Venltresca de salmon 23
Tiradito de hamachi - salsa ponzu 54 Altn Toro 75
Carpaccio de atan de almadraba 45 \agyu 24
, . amachi 5
Bao de cangrejo de concha blanda 27 Hamachi .
Bao de langoslino en tempura 33 .
Mayonesa yuzu ROLLS
California - Surimi, aguacate 51
SASHIMI Calilornia vegelal 29
. ) ) Zanahoria, pepino, aguacate
Salmon salvaje 57
Calilornia en lempura 52
Hamachi 4 Surimi, aguacate
AN %9 California honshu 57
) AlUn loro picante 39
Mix1o 46
Dragon - Langostinos, aguacate 35
Aldn Toro 49 . ,
Spidcr - cangrejo de concha blanda 37
mayonesa picante
TEMARKI Tiger - Anguila, salmén, tobiko 37
1"\1111]1 dC a]lﬂadl’aba 20 \Y/agré'u . Aguacate) esparrago 57
Atin de almadraba picante 22 Atan Toro plancha 5
Mayonesa picante
Salmon salvaje 18
Calilornia 17 MORIAV/ASE
ESPECIAL DEL CHEF
.
MARI 21 AWN - 12 piezas 90
Aguacale - Pepino - Alin - Salmon Salmon - 12 piezas 60

Mixlo - 64 piezas 285



POSTRES

Mousse de chocolale “MC™ - crema inglesa 21
Pavlova - Fresas, frutos rojos, coulis de frambuesas 21
‘larla ferrero - Ardndanos, crujiente de chocolate 20
Tarta de queso - Fruta de la pasién 20
Sorbeles y helados variados 20
[rutas de lemporada 24

Flan de vainilla - crema Chantilly 20

Vegano Singluten  Sin lactosa









ENSALADAS

nsalada caprese - Tomate, mozzarella, vinagreta albahaca
Insalada fresca de verano “MC Beach”

nsalada de quinoa - Aguacate, brocoli, ricula, granada,
vinagreta de citricos

Fnsalada de espinacas - Tomates Cherry ecoldgicos, aguacate, parmesano,

cebolla crujiente
Tomale de lemporada - Ventresca de atin, cebolla roja
I>nsalada César - con pollo a la parrilla

I>nsalada Medilerranca - Tomate, aceitunas Kalamata, ricula,
tomate seco, pifiones, queso feta, vinagreta de finas hierbas

ESPETOS A LA LENA'Y SAL MARINA

Sardinas
Salmoncles - 400 gr.
[Lubina - 500-600 gr.

Dorada - 500-600 gr.

PESCADOS Y MARISCOS

Cigalas grill¢ - 5 ubs

Carabineros grille en su jugo - 400 gr.

LLangoslinos ligre a la plancha - 200 gr.

Bogavante [resco a la plancha - 600 gr.

Tataki de atain de almadraba - wok de verduras

Pata de pulpo grille - verduras, patatas, salsa romesco

.omo de rodaballo - wok de verduras

“Fish and chips” MC Beach - Salsa tdrtara
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