
 

 

 

 

 

Romantic Dinner Primer Curso | First Course

Sopa del  día
Soup of the day

Tercer Curso | Third Course

Degustac ión  de  he lado y  sorbete  de  la  casa .

Segundo Curso | Second Course

o|or

Cremé Bru lée

 
Pol  Remy,  Spark l ing ,  Brut ,  F rance  Gustave  Lorentz ,  R ies l ing ,

France  L ignum,  B lend,  I ta ly

F i le te  de  rodabal lo f rescoconsa lsa  de  p imientos  conf i tados ,
acompañado por  puré  de  apio .

o|or

Ensa lada  de  berro  de  montaña  con  remolacha,  naranja ,  zanahor ia ,  tomate
cherry ,  semi l la  de  ca labaza ,  rayadura  de  coco  f resco,  nuez  pecana,  y

v inagreta  de  bayas  y  romero.
Uplandcress saladwith beet,orange, carrot,cherry tomato, pumpkin seed,

fresh coconut, and pecan, with a berries and rosemary vinaigrette.

o|or

Churrasco  con  ch imichurr i ,  acompañado por  r i sot to  de  setas  y  po lvo  de
trufas .

Skirtsteakserved with chimichurriandmushroom risotto with truffle
powder.

$199 p/p
No incluye impuestos ni propinas.
Taxes and gratuities not included.

 

Selección de botella

Homemade ice cream and sorbet flight.

Fresh turbot fillet with confit peppers sauce and celery root puree.

Favor informarle a su mesero sobre cualquier alergia alimentaria.
 Does not include taxes or gratuities. Please inform your server of any food allergies.

Menú


