R0z

b

SOpais

DRINK €IST
&
dIPERITIF



Benvenuti a Terrazza Borghese, dove la vista degli alberi
secolari si fonde con le imponenti, antiche Mura Aureliane.

Un concentrato di proposte gastronomiche ricercate, parte
della migliore cucina artigianale italiana, e una selezione di vini
pregiati e deliziosi cocktail nell'incanto e la magia di una
location davvero unica.

Welcome to Terrazza Borghese, where the view of
centuries-old trees blends with the majestic,
ancient Aurelian Walls.

A concentration of refined gastronomic proposals,
part of the best Italian artisanal cuisine, and a selection
of fine wines and delicious cocktails in the charm
and magic of a truly unique location.



Caffé Espresso | Espresso Coffee €4

Caffé Americano | American Coffee €5

Cappuccino €6

Cioccolata calda | Hot Chocolate €7

Selezione di the e infusi | Teas and Infusions €6

Acqua Minerale 75 cl | Mineral Water €5
€6

Coca Cola | Coca Cola Zero

Fanta

Sprite

Tonica Fever Tree

Ginger Beer Fever Tree
Ginger Ale Schweppes
Succhi di frutta | Fruit Juice

Nastro Azzurro €8
Ichnusa €8
Heineken €8
Peroni Gran riserva €10

€18
DOLCE VITA

Vodka, succo di limone, creme de cassis, Prosecco
Vodka, lemon juice, creme de cassis, Prosecco

JOIE DE VIVRE

Gin, liquore al passion fruit, estratto di zenzero,

succo di lime, sciroppo di agave

Gin, passion fruit liqueur, ginger extract, lime juice, agave syrup

PAOLINA BORGHESE

Campari, Mezcal, liquore alla China,
Vermouth rosso “Antica Formula”
Campari, Mezcal, Chinchona bark liqueur,
Red Vermouth "Antica Formula”



€16

APEROL & CAMPARI SPRITZ
Aperol o Campari, Prosecco, Soda | Aperol or Campari, Prosecco, Soda

AVIATION
Gin, limone, Maraschino, Creme Viollet, sciroppo di zucchero
Gin, lemon, Maraschino, Creme Viollet, sugar syrup

COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, lime, cramberry

DAIQUIRI
Rum bianco, lime, sciroppo di zucchero | White Rum, lime, sugar syrup

DARK ‘N’ STORMY
Rum scuro, Ginger Beer | Dark Rum, Ginger Beer

LEMON DROP
Vodka, limone, sciroppo di zucchero | Vodka, lemon, sugar syrup

MARGARITA
Tequila, Cointreau, lime

MARTINI PORN STAR
Vodka, Passoa, sciroppo di zucchero, lime | Vodka, Passoa, sugar syrup, lime,

MOSCOW MULE
Vodka, lime, Ginger Beer

TEQUILA SUNRISE
Tequila, succo di arancia, granatina | Tequila, orange juice, grenadine

WHISKEY SOUR
Whiskey Bourbon, limone, sciroppo di zucchero, albume d’'uovo
Whiskey Bourbon, lemon, sugar syrup, egg white 1a

€17

AMERICANO BORGHESE
Carpano Antica Formula, Campari, Soda

BOULEVARDIER BORGHESE
Bulleit Bourbon Whiskey, Carpano Antica Formula, Campari

BORGHESE MANHATTAN
Bulleit Rye Whiskey, Angostura, home made Bitter, Carpano Antica Formula

BORGHESE NEGRONI
Bombay Sapphire, Carpano Antica Formula, Campari

BORGHESE OLD FASHIONED
Bulleit Bourbon Whiskey, zucchero, home made Bitter, Angostura
Bulleit Bourbon Whiskey, sugar, home made Bitter, Angostura

Chiedere al Barman per qualsiasi altro grande classico. Siamo a vostra completa disposizione per realizzarlo.
Ask the Barman for any other great classic. We are happy to make it.



APERITIF NOW

Succo di arancia, vaniglia, Crodino | Orange juice, vanilla, Crodino Bitter

FRUIT PUNCH

€14

Succo d’ananas, succo di pesca, pompelmo | Pineapple juice, peach juice, grapefruit

GINGER MULE

Sciroppo allo zenzero, Ginger Beer, lime | Ginger syrup, Ginger beer, lime

Tanqueray
Bombay Sapphire

Zacapa
Zacapa xo

Marzadro 18 Lune
Roccanivo Berta

Ketel One

Jose Cuervo
Patron
Herradura

€16

€18
€23

€14
€16

€16

€16
€19
€19

Tanqueray 10
Monkey 47
Hendrick’s
Mare

Courvoisier v.s.o.p.
Courvoisier xo

Berta Unica (bianca)
Rondena Berta di Amarone
Magia Berta

Belvedere
Grey Goose

€18
€18
€18
€16

€18
€23

€14
€17
€17

€18
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SOopaiis:

Personalize your Aperitif

dalle ore 17 alle ore 19:30
from 5 pm to 7.30 pm

Fresella con pomodorini e stracciatella di bufala
Frisella with cherry tomatoes and buffalo stracciatella 1-3-7-e12
3€

Fritto di vegetali in pastella
Fried - batter vegetables 1-2-o-+
3€

Frittatina di pasta e fonduta di formaggio
Pasta omelette and cheese fondue 3-9-1a-+
4€

Parmigiana di melanzane
Aubergines parmigiana 1-3-9-+
4€

Bruschette di lievito madre con hummus di ceci
Bruschetta with chickpea hummus 2-e-12-+
4€

Focaccia crudo di Parma e burrata
Focaccia with Parma ham and burrata cheese s-9
5€

Gambero in pasta kataifi € maionese al lime
Kataifi-paste Prawn and lime mayonnaise 1-2-7-s-o--1a-+
5€



Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni € possibile consultare
'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta, dal personale di sala.

Elenco allergeni: 1. Arachidi e derivati - 2. Frutta con guscio
3. Latte e derivati - 4. Molluschi e derivati - 5. Pesce e derivati
6. Sesamo e derivati - 7. Soia e simili - 8. Crostacei e derivati
9. Glutine e derivati - 10. Lupini e derivati - 1. Senape e derivati
12. Sedano e derivati - 13. Anidride solforosa e solfiti - 14. Uova e derivati

* Prodotti congelati all'origine
** Prodotti abbattuti in casa

Materie prime - Prodotti abbattuti in loco e alcuni prodotti freschi di origine
animale, cosi come i prodotti della pesca somministrati crudi, vengono
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la qualita e la
sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del
Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

For any information on substances and allergens, you can consult the
appropriate documentation that will be provided, upon request,
by the staff.

Allergen list: 1. Peanuts - 2. Nuts / Shell fruits - 3. Milk - 4. Molluscs
5. Seafood / Fish - 6. Sesame seeds - 7. Soybeans - 8. Crustaceans
9. Cereals Containing Gluten - 10. Lupin - 11. Mustard - 12. Celery
13. Sulphur dioxide and sulphites - 14. Eggs

*QOriginally Frozen Product
*¥Blast Chilling Products

Raw materials - Products temperature reduced on site and some fresh animal
origin products, as well as raw fish products, undergo rapid temperature
reduction to ensure quality and safety, as described in the HACCP Plan
pursuant to Regulation EC 852/04 and Regulation EC 853/04.






