
From 1 August - 30 September 2024

memorable
thai cuisine



ไก่่ทอดกระเทีียมข้้าวเหนีียวนึ่่�ง
Deep-fried chicken with garlic
served with steamed sticky rice

ยำำ�หมููสัับในรัังนก
Crispy fish noodles with spicy and sour minced pork salad

ดอกหอมผััดตัับ
Stir-fried onion flower stem with pork liver

แกงจืืดปลาหมึึกยััดไส้้หมููสัับ
Squid stuffed with minced pork in clear soup

260 260

260 390
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*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่่าอาหารและเคร่ื่�องด่ื่�มข้้างต้้น ไม่่รวมค่่าบริิการและภาษีีมููลค่่าเพิ่่�ม



ต้้มกะทิิสายบััวปลาทูู
Lotus stem with steamed mackerel in coconut soup

ปลากะพงแป๊๊ะซะ
Steamed whole sea bass with lime, chili and pickled plum

ขนมโคน้ำำ��กะทิิ
Coconut dumplings in sweet coconut milk

390 820
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*Prices are in Thai baht and are subject to VAT and service charge*
ราคาค่่าอาหารและเคร่ื่�องด่ื่�มข้้างต้้น ไม่่รวมค่่าบริิการและภาษีีมููลค่่าเพิ่่�ม


