
Gambas marinées au gingembre et panées aux céréales - 130

 Prawns marinated in ginger and breaded with cereals 


Gambas à la feuille de pastilla et sauce Charmola - 100 

Prawns with pastilla sheet and Charmola sauce 


Manchons de poulet renversés et pannés - 80 

Breaded chicken breasts 


Saumon fumé maison, avocat grillé et réduction dabs-roman - 115

 Homemade smoked salmon, grilled avocado and dabs-roman reduction 


Aiguillettes de poulet marinées et panées aux céréales, sauce d’huitre - 80

 Chicken strips marinated and breaded with cereals, oyster sauce 


Bavette de bœuf fumée, marinée au soja - 110 

Smoked flank steak, marinated in soy 


Chipirons farcis au saumon fumé maison - 110 

Chipirons stuffed with homemade smoked salmon 


Tartine façon césar aux anchois - 80 

Caesar-style toast with anchovies 


Ardoise de fromages affinés - 150 

Slate of ripened cheese 


Patatas rôties au four - 65

Oven roasted potatoes 


Makis aux gambas 8 pièces - 75 

Prawn Makis 8 pieces 


California rolls : gambas, avocat et œufs de tobiko rouge 8 pièces - 70 

California rolls: prawns, avocado and red tobiko eggs 8 pieces 


California rolls : gambas, avocat et sésame noir 8 pièces - 70 

California rolls: prawns, avocado and black sesame 8 pieces 


California rolls : saumon cru, avocat et œufs de tobiko vert 8 pièces - 75 

California rolls: raw salmon, avocado and green tobiko eggs 8 pieces 


Crunchy rolls au saumon 6 pièces - 80 

Salmon crunchy rolls 6 pieces 


Crunchy rolls au gambas 6 pièces - 85 

Prawn crunchy rolls 6 pieces 


Nigiris gambas 5 pièces - 80 

Prawn Nigiris 5 pieces 


Crevettes Pil-Pil - 55 

Shrimp Pil-Pil 


 tapas   (à partir de 17h00) 
(Starting from 5pm) 



K E N Z I  T O W E R  H O T E LK E N Z I  T O W E R  H O T E L

Desserts* / DESSERTS*


Cheesecake aux fruits rouges

Red fruit cheesecake


Panna cotta au coco, mangue et cardamome

Panna cotta with coconut, mango and cardamom


Tarte au citron et basilic 

Lemon and basil pie

- 80

- 75

- 80

 Plats* / MAIN COURSES*

 


  

Entrecôte de bœuf grillé garniture au choix 


Grilled beef rib steak and side dish of your choice


Cuisse de poulet grillée sur sa peau à la moutarde de Dijon et garniture au choix 

Chicken thigh grilled on its skin with Dijon mustard and garnish of your choice


Poisson du jour grillé garniture au choix 

Grilled fish of the day and garnish of your choice


* Garnitures d’accompagnement : légumes sautés ou grillés, purée de pommes de terre, 
pommes sautées ou frites gourmandes.


* Side dishes: sautéed or grilled vegetables, mashed potatoes, sautéed potatoes, 
gourmet fries.

- 150

- 80

- 170

 Pates* / PASTA*   


Pâtes aux fruits de mer, tomate, ail et basilic

Seafood pasta, tomato, garlic and basil


Pâtes à la bolognaise

Bolognaise pasta


* Pâtes au choix : Linguine, Penne ou Tagliatelle

* Pasta of your choice : Linguine, Penne or Tagliatelle

- 130

- 90

Salades* / SALADS*  


Salade riche à l’avocat légumes grillés et œuf poché, vinaigrette à la cacahuète

Rich salad with grilled vegetables, avocado and poached egg, peanut vinaigrette


Salade de poulpe grillé, agrumes, pommes de terre et pousses d’épinards

Salad of grilled octopus, citrus fruit, potato and baby spinach


L’incontournable salade César Poulet fumé, et crème d’anchois

Caesar salad with smoked chicken, and anchovy cream 


- 90

- 90

- 90

Les prix sont exprimés en dirhams marocain  - Prices are expressed in Moroccan dirhams Les prix sont exprimés en dirhams marocain  - Prices are expressed in Moroccan dirhams 

Burrata au pesto et réduction de balsamique - 150

 Burrata with pesto and balsamic reduction 


Salade de quinoa aux radis, pomme Granny Smith et gambas au citron - 90 

Quinoa salad with radish, Granny Smith apple and prawns with lemon 


Risotto au Parmesan et brisures de truffe - 100 

Risotto with Parmesan and truffle chips 


Filet de bœuf grillé et garniture au choix - 160 


Grilled beef tenderloin and garnish of your choice 


Crème brûlée à la lavande - 75 

Lavender crème brûlée 


Coupe de glaces et sorbets fait maison : 2, 3 ou 4 boules au choix - 60, 90, 120 


Bowl of homemade ice cream and sorbets: 2, 3 or 4 scoops of your choice 



