
 

12.08.2025 
18.08.2025 

12:30 – 16:00 

ENTRANTE – ENTRÉE - STARTER – VORSPEISEN 

Carpaccio de rodaballo con gelé de limón, tomates cherry y rábano picante 
Carpaccio de turbot avec gelée de citron, tomates cerises et raifort 

Turbot carpaccio with lemon jelly, cherry tomatoes and horseradish  
Carpaccio vom Steinbutt mit Zitronengelee, Kirschtomaten und Meerrettich 

O – OU – OR – ODER 

Gazpacho de maíz con cerezas y aceite de albahaca 
Gazpacho au maïs avec cerises et huile au basilic 

Corn gazpacho with cherries and basil oil 
Mais-Gazpacho mit Kirschen und Basilikumöl 

PRINCIPALES – PRINCIPALS - MAIN COURSE – HAUPTGERICHTE 

Pescado en papillote con champiñones, zanahoria y puerro 
Poisson en papillote avec champignons, carottes et poireaux 

Fish papillote style with mushrooms, carrots and leeks 
Fisch in Papillote mit Champignons, Karotten und Lauch 

O – OU – OR – ODER 

Rulada de pollo de corral con tumbet y salsa de mostaza 

Roulade de poulet fermier avec tumbet et sauce moutarde 

Free-range chicken roulade with tumbet and mustard sauce 
 Hähnchenroulade mit Tumbet und Senfsauce 

POSTRES – DESSERTS - DESSERTS – NACHTISCH 

Tarta Red Velvet casera 

Gâteau Red Velvet maison 

Homemade Red Velvet cake 
Hausgemachte Red Velvet Torte 

 
O – OU – OR – ODER 

 
 Mousse de chocolate blanco con frutos del bosque  

 Mousse au chocolat blanc avec fruits des bois 

White chocolate mousse with berries 

 Mousse aus weißer Schokolade mit Waldfrüchten 


