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ENTRADAS FRIAS

NACHOS RIVIERA MAYA $27.900 +IMPO  Toto-
pos Tradicionales, Acompainados de Pico de Gallo, Sour Cream,
Guacamole, Queso Campesino Rallado, Salsa de la Casa.

MOLCAJETE DE GUACAMOLE $37.900 + IMPO
Elaborado a la minuta con Aguacate Hass, Tomate, Cebolla, Cilantro,
Zumo de Limén. Finalizado con Chips de Tocineta. Servido con Totopos

CARPACCIO DE PULPO PUERTO VALLARTA $61.900 + IMPO
Marinado en Zumo de Limén y Aceite de Oliva, Finalizado con Jalapefios,
Queso Grana Padano. Servido con Totopos

ESCABECHE ACAPULQUENO $63.900 + IMPO
Escabeche de Pulpo, Zumo de Limén, Aceite de Olivas,
Alcaparras Crocantes y Cilantro Fresco

SOPAS

SOPA DE TORTILLA AZTECA $27.900 + IMPO
Sopa de Tomate Servida con Tortillas Crocantes, Aguacate Hass,
Queso Campesino, Picadillo de Cebolla, Tomate Verde y Cilantro.

e Con Pollo Desmechado $33.900 + IMPO

CALDERETA QUINTANA ROO $39.900 + IMPO
Sopa Cremosa Elaborada con Fondo de Mariscos, Guiso Mexicano y Toque
de Crema, Servida con Camarones Salteados y Picadillo de Tomate Verde y Cilantro

ENTRADAS CALIENTES

TOSTADAS DE POLLO ROSTIZADO $37.900 + IMPO
Elaboradas con Tostadas de Maiz Crocante, Picadillo de Cebolla, Zumo de limén,
Pollo Rostizado con Aguachile, Salsa de la Casa y Cilantro, Jalapeio

NACHOS RIO GRANDE $37.900 + IMPO
Chile con Carne, Gratinado con Queso Mozarelle, Servido con Totopos,
Guacamole, Sour Cream, Pico de Gallo y Jalapefios

QUESADILLA DE POLLO $39.900 + IMPO
Tortillas Doradas a la Placha, Rellenas de Queso Mozarella y Jack Monterrey,
Finalizadas con Pollo Especiado y Champifiones Laminados.

Servidas con Guacamole, Pico de Gallo, Jalapefios y Sour Cream




QUESADILLA DE CARNE Y QUESO BLANCO $43.900 + IMPO
Tortillas Doradas a la Placha, Rellenas de Queso Mozarella,

Finalizadas con Carne Desmechada en sus Jugos. Servidas con Guacamole,

Pico de Gallo, Jalapefios y Sour Cream.

TOSTADAS DE ATUN TOREADO $43.900 + IMPO
Elaboradas con Tostadas de Maiz Crocante, Picadillo de Cebolla, Zumo de limén,
Atun Toreado con Aguachile, Salsa de la Casa y Cilantro, Jalapefio

BURRITOS

BURRITO DE POLLO ROSTIZADO $47.900 + IMPO
Elaborados a la Minuta con Tortilla de Harina Dorada a la Plancha

Rellenos con Pollo Rostizado con Especias, Guacamole de Hass, Pico de Gallo,

Sour Cream, Salsa de la Casa, Queso Campesino, Servidos con Nachos y Jalapefios

BURRITO DE CARNE $49.900 + IMPO
Elaborados a la Minuta con Tortilla de Harina Dorada a la Plancha

Rellenos con Carne Estofada, Guacamole de Hass, Pico de Gallo, Sour Cream,

Salsa de la Casa, Queso Campesino, Servidos con Nachos y Jalapefios

FAJITAS

FAJITAS MIXTAS $39.900 + IMPO
Tortillas blandas para armar al gusto con julianas de res y pollo, cebolla y
pimientos,acompafado con frijol refrito, sour cream, guacamole y pico de gallo.

FAJITAS DE CERDO $45.900 + IMPO
Tortillas blandas para armar al gusto con julianas de cerdo, cebolla y pimientos,
acompanado con frijol refrito, sour cream, guacamole y pico de gallo.

FAJITAS DE POLLO $47.900 + IMPO
Tortillas blandas para armar al gusto con julianas de pollo, cebolla y pimientos,
acompanado con frijol refrito, sour cream, guacamole y pico de gallo.

FAJITAS DE RES $49.900 + IMPO
Tortillas blandas para armar al gusto con julianas de res, cebolla y pimientos,
acompanado con frijol refrito, sour cream, guacamole y pico de gallo.



TACOS

TACOS DE COCHINILLO $45.900 + IMPO
Todos Nuestros Tacos son Elaborados a la Minuta con Tortilla de Maiz,

Servido con Cochinillo con Pimientos y Cebollas, Acompafados de Guacamole

de Hass, Salsa de la casa, Pico de Gallo, Sour Cream, Jalapefios y Salsa Picante

TACO DE POLLO GUADALAJARA $47.900 + IMPO
Todos Nuestros Tacos son Elaborados a la Minuta con Tortilla de Maiz,

Servido con Pollo Rostizado con Especias, Acompanados de Guacamole de Hass,
Salsa de la casa, Pico de Gallo, Sour Cream, Jalapefios y Salsa Picante

TACO AL PASTOR $47.900 + IMPO
Todos Nuestros Tacos son Elaborados a la Minuta con Tortilla de Maiz,

Servido con Carne al pastor, Acomparnados de Guacamole de Hass,

Salsa de la casa, Pico de Gallo, Sour Cream, Jalapefios y Salsa Picante

TACO SINALOA $49.900 + IMPO
Todos Nuestros Tacos son Elaborados a la Minuta con Tortilla de Maiz,

Servido con Pulpo a la Parrilla, Acompafiados de Guacamole de Hass,

Salsa de la casa, Pico de Gallo, Sour Cream , Jalapefios y Salsa Picante

TACO DE CAMARONES AL AJILLO $53.900 +IMPO
Todos Nuestros Tacos son Elaborados a la Minuta con Tortilla de Maiz,

Servido con Camarones al Ajillo, Acompafiados de Guacamole de Hass,

Salsa de la casa, Pico de Gallo, Sour Cream, Jalapefios y Salsa Picante

ESPECIALIDADES MEXICANAS

FLAUTAS DE POLLO ROSTIZADO $47.900 + IMPO
3 Tortillas de Maiz Rellenas de Pollo Rostizado, Queso Jack Monterrey,

Mozarella y Salsa de La casa, Doradas a Alta Temperarura en Sarten,

Finalizadas con Sour cream y Pico de Gallo

POLLO ROSTIZADO $59.900 + IMPO
Pollo rostizado con Mostaza Dijon y Pimienta dela Vera,
acompanado de Maiz cremoso y Esparragos Verdes

SOLOMITO TAMPIQUENO $73.900 + IMPO
Lomo fino a las Brazas bafado en salsa Ranchera,
acompanado de Frijol Ranchero y Queso al Gratin.




PESCADO VERACRUZANO $83.900 + IMPO
Pescado Blanco Fresco, Sellado a la Parrilla, Bafiado en Salsa Cremosa
de Mariscos y Chiles (No es Picante), Acomparado de Arroz y Aguacate

CAZUELA VERACRUZENA $89.900 +IMPO
Caldo Elaborado con Pescados y Mariscos, Finalizada con Camaron,
Pescado y Pulpo, Servida con Pico de Gallo, Limén y Totopos

POSTRES

CHURROS $23.900 + IMPO
Los tradicionales con salsa de chocolate, arequipe y miel

TORTAD.F $27.900 + IMPO
3 Capas de Torta de Chocolate, Remojadas en Allmibar de Café,
Arequipe y Nueces

MARGARITA $27.900 + IMPO
Deliciosa torta mojada en leche, crema y toque de Tequila.
TRES LECHES AL TEQUILA JOSE CUERVO $27.900 + IMPO

Biscoho Genoise Remojado en 3 leches al Tequila y Frutos Rojos Frescos

LICORES SUGUERIDOS DEL MES
TEQUILA
José Cuervo Especial Reposado $ 15.900+mPo $ 269.900+ImMPO
CERVEZA

3 Cordilleras Mulata $ 15.900+mPO




