
V E L O U T E  D E  P O T I M A R R O N  
S q uash  v e l out é ,  b ut t e r nut  p i c k l e s  and  t am ar i nd  c o nd i me nt  12€

L ’ O E U F
Poched egg, spinaches sauce, pan fr ied mushrooms and Cantal  
AOP emulsion 

13€

M A Q U E R E A U  
S m o c k e d m ak e r e l  w i t h  t hy m e ,  « p o m m e  b o uc hons »  and  t r o ut  
e g g s  

14€

P A T E  E N  C R O U T E  
C r ust e d  p o ul tr y  p ât é  and  f i g s  c hut ne y  14€

C H O U X  F L E U R  
Ro ast e d  c au l i f l o we r  w i t h  4  sp i c e s ,  c r e am y  sauc e  g i ng e r -
c o c o nut  

11€

S U G G E S T I O N  D U  C H E F
Ac c o r d ing t o  t he  c he f ' s  m o o d . . . 12€

J O U E  D E  B O E U F
Br a i se d  b e e f  c he e c k ,  b ut t e r nut  w e d g e s  and  m e at  j u i c e  24 €

R I S O T T O  
S af f r o n  r i so t to  c o o c k e d  w i t h  a l m o nd m i l k ,  c he st nut s  c r e am  
and  ar t i c ho k es  

24 €

B A R
S e ab ass  f i l l e t ,  v ar i at ion  o f  p ar sn i ps and  b ut t e r  “ N ant a i s ”  27€

C A N E T T E  
Duc k  b r e ast ,  m ashe d  b e e t r o ots  and  snac k e d  b e e t r oot s,  
p ass i onf r u i t  sab ay o n

26 €

C A B I L L A U D
S t e am e d  c o d  f i l l e t ,  v ar i at ion  o f  b r o c o l is ,  r o c he sauc e  and  
b r e ad  c h i p s  

25 €

S U G G E S T I O N  D U  C H E F
Ac c o r d ing t o  t he  c he f ' s  m o o d . . 2 1 €

En cas d’allergie, veuillez le signaler au Maître d’hôtel lors de la prise de commande. 
Nos préparations peuvent contenir des produits allergènes. Une liste détaillée est à votre disposition à l ’accueil. 

Nos viandes et poissons proviennent de France et d’Union Européenne.

T A R T E L E T T E  T A T I N  P O M M E S  P O I R E S  
C ar am e l iz e d p e ar  and  ap p l e ,  sw e e t  sho r t br e ad and  
sa l t e d  c ar am e l  sauc e  

1 3 €

E N T R E M E T  D ’ A U T O M N E  
H az e l nut  b i sc u it  and  c r e am ,  c r unc hy  m i l k  c ho c o lat e ,  
c o f fe e  and  c ar d am om  m o usse  

1 2€

E C L A I R  C I T R O N  M E R I N G U E  
Le m o n c r e am ,  m e r i ng ue s and  s l i c e s  o f  c i t r us ,  
p ass i onf r u i t  c o u l i s

1 2 €

Chef's  suggestion
-

From Monday to Friday, from 12pm to 2pm
-

Starter / Main course or Main course / 
Dessert  €24

Starter / Main course / Dessert €29

C har o l ai s  b e e f  b ur g e r  o r  b r e ad e d p o ul t ry
f r i e s  o r  v e g e t abl e s

-
Tw o - sc oop i c e  c r e am  ( s t r aw be rr y ,  v an i l la  &  

c ho c o l ate )
o r  F r u i t  sa l ad

-
S y r up  ( Mi nt ,  G r e nad i ne ,  Pe ac h )

H o use - m ade  f r i e s
G r e e n sa l ad  

S e aso nal  v e g e t abl e
8 €

K O P  C É S A R
Ro m ai ne  l e t t uc e  sa l ad ,  l o w - t e mpe r ature  c o o k e d c h i c k e n,  
b r e ad  c r o ut o ns ,  Par m e san c he e se  &  anc ho v y  d r e ss i ng

18€

K L U B  S A N D W I C H
To ast e d  w hi t e  b r e ad ,  c r e am y  av o c ado,  c h i c k e n  f i l e t  &  
ho m e m ad e  f r i e s

16€

T A R T A R E  D E  B O E U F
H and - c ar ved N o r m andy  m e at ,  se aso ne d  o r  unse aso ne d ! 19€

B U R G E R  C H A R O L A I S
N o r m andy  b e e f ,  m e l t e d  c he d d ar ,  ho m e m ad e  f r i e s  &  
c o c k t a i l  sauc e

22€

K O P  F I S H
Po l l ac k ,  ho m e m ad e  f r i e s ,  and  t ar t ar  sauc e 17€
L E N T I L L E  
Le nt i l s  sa l ad ,  sm o c k e d  he r r i ng 19€

T A R T E  C H O C O L A T  M A N D A R I N E  
Dar k  c ho c o lat e  b i sc u i t ,  m ad ar i n  g e l é e ,  S i c huan 
p e p p e r  and  m and ar i n  so r b e t  

14€

T I R A M I S U  C H O C O L A T  C A F E  
Bi sc u i t  “ c u i l lè r e ” ,  m asc ar p one  c r e am ,  a l m o nd  and  
c o ffe e  sy r up  

11€

C A F É  G O U R M A N D
Small  pastries selection |  Hot beverage 1 2 €

S U G G E S T I O N  D U  C H E F
Ac c o r d ing  t o  t he  c he f ’ s  m o o d  … 1 1 €



Chandon Garden Spritz 12cl

Mojito 12cl

Pina Colada 12cl

Americano 12cl

Negroni 12cl

Martini Bianco, Rosso 6cl 

Campari 6cl 

Porto Tawny, White 6cl

Lillet Blanc et Lillet Rosé 6cl 

Ricard 5cl 

Origine du café Massaya Bio

Expresso

Noisette

Ristretto

Allongé

Double expresso

Latte Macchiato 

Hot chocolate

Capuccino

Thé et Infusion

Ice Tea Maison

Ice Coffee

Gallia Blonde non filtrée 5,8

Petite couronne Blanche 4°

Gallia IPA 6°

Supplément Sirop

Petite Couronne Pale Ale Bio 33cl

Petite Couronne Snow White 33cl

Petite Couronne Grande Arche 33cl

1 2  c l

1 2 c l
R I LLE T T E S  S UPE R  PR OD UC T E UR
H a k e or  A r t i c h ok es  or  Pou l tr y

12€

PLA N C H E  M E D I T E R R A N E E N N E
F a l a f e l ,  g r i l l ed  veg eta b l es ,
m oz z a r el l a  s t i c k s ,  c r u d i te

22€

PLA N C H E  M I X T E
S el ec t i on  of  c h ees es  &  c u r ed  m ea ts

22€

LE SPRINGBOK
H a va n a  7 - y ea r - ol d ,  A m a r etto  l i q u eu r ,  p ea r  p u r ee 

&  l i m e - Ju m p i n g  i n  th e  S a va n n a h !

LE PUMA
Bu l l e i t  1 0- y ea r  b ou r b on ,  c h er r y  l i q u eu r ,  &  r ed  

L i l l et  -  C l a w S tr i k e  i n  Pa ta g on i a !

LE COQ
H en n es s y  C og n a c ,  c r a n b er r y  j u i c e,  g i n g er  c or d i a l ,  

m i n t ,  a n d  y el l ow l em on  - L i k e  a  R oos ter  i n  D ou g h !

LE TOUCAN
Gor d on 's  g i n ,  s a g e c or d i a l ,  b l ood  or a n g e p u r ee,  

f r es h  s a g e,  a n d  y el l ow l em on  - F l y i n g  Over  a  

T ou c a n 's  N es t !

COCKTAIL OF THE DAY

LE KIWI

Wh i te  M a r t i n i ,  k i wi  s y r u p ,  eg g  wh i te  &  l i m e -  

K i wi  k i wi  K i wi  ! !

LE WALLABY 
A p p l e  j u i c e ,  c i n n a m on  s y r u p ,  va n i l l a  r ooi b os  

tea  -  I  wa n n a  b e!

MOCKTAIL OF THE DAY                                      



4  c l

Supplément Soda 2€ 
(en bouteille)

WHISKY

Johnie Walker Black Label 12 ans 40° 

Jack Daniel’s 40° 

Nikka Coffey Single Grain 45° 
Lagavulin 16 ans Single Malt 43°
Aberlour 10 ans Single Malt 40°
Weller 12 ans Bourbon 45° 

Four Roses Bourbon 40
Bulleit 10 ans Bourbon 45° 

La Piautre Single Malt Tourbé 46°
Domaine des hautes glaces 44°

Tokinoka Black Blended 50°

GIN
Citadelle 40° 
Tanqueray Ten 40°
Hendrick’s 41,4° 
Bombay Saphire 40° 
Anaë Bio 43° 
Mare 42° 
Gordon’s 40°
Buldog London Dry 40°

RHUM
Don Papa Baroko 40° 
Sailor Jerry 40° 
Rhum Havana 3 ans 40°
Rhum Havana 7 ans 40° 
Diplomatico 40° 
Zacapa 23 ans 40°
Eminente de Cuba Reserva 7ans 41,3°
Rhum JM VSOP Martinique 43°
VODKA
Ketel One 40°
Grey Goose 40° 
Absolut blue 40°
Belvedere 37,5°
L’orbe Vodka x Caviar 40°

TEQUILA
Patron Reposado 40° 
Patron Anejo 40°
Patrón Silver 40°
Kah Tequila Blanco 40°
El Jimador blanco 38°
El Jimador reposado 38°

Coca Cola Original 33cl 
Coca Cola Zéro 33cl
Perrier 33cl 
Orangina 25cl 
Fuze tea Pêche 25cl
Limonade

Diabolo

Schweppes Tonic, Agrumes

Red Bull 25cl
Jus de fruits 25cl

Abricot, tomate, pomme,

ananas, orange, pamplemousse

Evian ou Badoit 50cl 
Evian ou Badoit 1L

Clés Des Ducs VSOP Armagnac 40°
Brandy – Distillerie de Paris 43°
30 & 40 Calvados Extra Old 42° 
Génépi Des Pères Chartreux 40°
Limoncello 30°
Licor 43

Baileys 17°
Chartreuse Verte 55° 
Amaretto Disaronno 28°
Cognac Hennessy VS 40° 

Cognac Hennessy XO 40°
Get 27 21° ou Get 31 24°
Eaux de vie Framboise 40°

Eaux de vie Mirabelle 40°

Eaux de vie Poire 40° 

Eaux de vie Prunelle 40° 



CHAMPAGNES ET BULLES Millési
-me

12cl 75cl 150cl

Château des Ravatys, Crémant de Bourgogne - Citrus 8€ 39€
Maison Deutz, Brut Classic – White-fleshed fruits 89€
Maison Deutz, Rosé - Floral 97€
Maison Moët & Chandon, Brut Impérial – Lively and elegant 19€ 95€ 188€
Maison Moët & Chandon, Brut Impérial Rosé – Red fruits & delicate 22€ 105€
Maison Dom Pérignon, Cuvée Vintage  - Ripe fruits and refined 380€
Maiso n Mer c ier ,  Br ut  –  C i t r us  and r ef r esh ing 14€ 80€

BLANCS

S UD  E S T

Domaine St-Victorin, AOP Côte de Provence, BIO – Citrus & freshness 32€

BOUR GOGN E

Domaine Dauvissat, Chablis St-Pierre – Mineral & subtle 44€
Domaine Dauvissat, Chablis 1er cru Vaillons – Wet stone & elegant 58€

VA LLE E  D E  LA  LOI R E

Domaine Ogereau, Anjou « En Chenin », Bio – Apples & invigorating 42€
Domaine Denizot, Sancerre – Herbaceous & lively 10€ 55€ 106€
Domaine Clément, Menetou-Salon, Dame de Châtenoy – Citrus & delicate 48€
Domaine Michel Redde, Pouilly-Fumé, La Moynerie – Mineral & refined 58€ 112€

VA LLE E  D U R H ÔN E
Maison Delas Frères, Côte du Rhône, Saint-Esprit – White fruits & freshness 29€
Maison Delas Frères, Crozes Hermitage, Les Launes – Citrus & elegant 49€
Maison Delas Frères, Condrieu, La Galopine – Ripe peaches & Delicate 93€

BE A UJOLA I S

Château des Ravatys, Chassagne-Montrachet – Citrus & roundness 124€

A LS A C E

Domaine Rentz, Riesling, AOC Alsace, HVE – Fruity & lively 47€

S UD - OUE S T

Do maine de Mise l le ,  IG P  Cô te  de G asc o gne –  So f t  &  inv igo r at ing 7€ 39€

LA N GUE D OC - R OUS S I LLON

Mas d ’ Espanet ,  Fr ees ia ,  IG P  Cévennes ,  B io dynamie –  F lo r a l  &  
A uthent ic

7€ 39€

ROSÉS

BE A UJOLA I S
Château des Ravatys, Air de Rosé – Floral & subtle 7€ 39€

S UD  E S T
Château d’Esclans, Whispering Angel – Citrus & light 10€ 49€ 98€
Château Minuty, Cuvée Prestige – White-fleshed fruits & refreshing 10€ 54€



ROUGES Millésime 12cl 75cl 150cl

LA N GUE D OC  R OUS S I LLON

Domaine du Clos des Fées, Les Sorcières, AOP Côte du Roussillon 43€ 84€
Red fruit aromas and medium-bodied

Mas D’Espanet, Freesia, IGP Cévennes, Biodynamie 7€ 39€
Aromas of floral spices and rather light

Château la Négly, AOP La Clape, La Côte 33€
Aromas of blackberries and a rather robust wine

VA LLE E  D E  LA  LOI R E

Domaine Olga Raffault, Chinon, Les Picasses, Bio 47€
Aromas of black fruits with balanced power

Château de Villeneuve, « Vieilles Vignes », Saumur Champigny 53€
Aromas of red fruits with elegant intensity

BOUR GOGN E

Domaine Aegerter, Marsannay, Bio 64€
Aromas of red fruits with balanced power

VA LLE E  D U R H ÔN E

Domaine Alary, AOC Cairanne, Bio 35€
Aromas of ripe red fruits with a lovely intensity

Maison Delas Frères, Côtes du Rhône, Saint Esprit 7€ 29€
Aromas of spices and blackberries with a nice power

S UD  E S T

Domaine St-Victorin, Cuivre, AOP Côte de Provence, BIO 56€
Aromas of spices and red fruits with a lovely intensity

BE A UJOLA I S

Château des Ravatys, Cuvée Mathilde 35€
Aromas of spices with a nice balance

Château des Ravatys, Cuvée Marquisat 10€ 49€
Woody aromas and slightly full-bodied

Château des Ravatys, Cuvée Réserve 62€
Aromas of licorice with a balanced power
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