CATALINA

SPEZIAL MENU

GEBRATENE ARTISCHOCKE
Kartoffelcreme | knuspriger Lauch
| Bottarga

ARTISCHOCKEN RISOTTO
Pecorino | geréstete Mandeln

POCHIERTE BIRNE
WeiRwein | weille Schokolade |
Erdbeer Sorbet

3-GANG MENU
60

WEINBEGLEITUNG
25

Olong infused Japanese Whisky | Créme de Cassis

Saisonaler Cocktail:

SONNY BOY

| Yuzu | Soda Wasser

KICHERERBSENSUPPE

Calamaretti | knusprige Kichererbsen | Chiliol
WARMES RADICCHIO-TORTCHEN
Radicchio Tardivo | Gorgonzola | Walnuss-Honig

GEBRATENER OKTOPUS

Topinambur | bunter Mangold | Sarmoriglio-Ol

16
VORSPEISEN

12 GERAUCHERTER ENTENSALAT 24
Feldsalat | Granatapfel | knuspriger Ziegenkase | Orange |
Fenchel | Balsamico-Reduktion

15 RINDER TATAR 80G 22
Pancarré | Senfsauce | Rotkohlsalat | Kapern | Kresse

24



CATALINA

MARONEN-TAGLIATELLE 25

Kalbsragout | Parmesan | Schwarzkohl

RICOTTA-GNOCCHI 20

Datteltomatensauce | gerducherter Provola | Basilikumol

Davide Florio: ,Unsere Nudelspezialitéten werden im Haus
mit gréfSter Sorgfalt und Leidenschaft hergestellt.”

RINDERFILET 200G 36

Rosmarinkartoffeln | Brokkoli | Ingwer | Portweinsauce

HAUPTGERICHTE

LAMMKARREE 35
Krauterkruste | Bohnen | Lyoner Kartoffeln | Carasau-Brot |
Sauce

WOLFSBARSCH 34
Calamaretti | Kirschtomaten | Frihlingszwiebeln | Bottarga |
Spinat

GEBRANNTE GEMUSE-ROULADE VEGAN 23
Wirsing | Mohre | Pastinake | gelbe und griine Zucchini |
Kartoffel | Morcheln

BOUILLABAISSE-STYLE

Tintenfisch | Oktopus | Garnelen | Miesmuscheln | Wolfsbarsch |
Knoblauchbrot

KAFFEE & ORANGE 12

Schokoladen-Kaffee-Mousse | Zitrusgel | Orangen-Sablé

WARMER SCHOKOLADENKUCHEN 12
Vanilleeis

DESSERTS

3 GANG MENUS

PINK 12

Birne | Marshmallow | weile Schokolade | Cranberry

VEGETARISCH FLEISCH FISCH
WARMES RADICCHIO-TORTCHEN ENTENSALAT GEBRATENER OKTOPUS
RICOTTA-GNOCCHI RINDERFILET BOULLABAISSE
PINK COFFEE & ORANGE WARMER SCHOKOLADENKUCHEN
45 70 60

Optionale Weinbegleitung: 25



CATALINA

OFFENE WEINE

WeilRwein 0,15L | 0,75L  Rotwein
Dreissigacker Grauburgunder | DE 12 | 55 Malpastor Crianza Torres | SP
Terlan Chardonnay | IT 12 | 55 Stark Condé Syrah | SA
Cordillera Sauvignon Blanc | CH 12|55 Antinori Rosso | IT
Roséwein
Hampton Water | FR 13 | 60
Champagner 0,1L ] 0,75L
Lallier R.20 Brut 211120
Lallier Rosé 221190
Alkoholfreie Weine 0,15L | 0,75L
St. Antony Riesling Sekt | DE 12 | 50
Torres Natureo blanco
Mascato D" Alexandria 2023 | SP 12 | 50
Torres Natureo tinto
Garnacha, Syrah 2023 | SP 12 | 50

0,15L | 0,75L
14 | 65
14 | 65

14 | 65

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen in unseren Gerichten erhalten Sie gerne auf Anfrage bei unserem Servicepersonal.

Information about allergens and additives in our dishes is available upon request from our service staff.
BR10 Grunewald Betriebs GmbH, BR10 Grunewald Betriebs GmbH, Brahmsstra3e 10, 14193 Berlin
Geschéaftsfuhrer: Juha Tolvanen, AG Berlin-Charlottenburg HRB 153086 Berlin



