
“Semana de la Chilenidad”

Vegano

E N T R A D A

P L A T O  P R I N C I P A L

Menú 3 tiempos $28.900 p.persona.

Ajiaco con huevo pochado.

Chupe de mar iscos grat inado acompañado de shot de camarones y ensa ladi l la de a lgas.

Pastel  de choclo grat inado con ensa lada a la chi lena.

Cost i l la r  a la chi lena con puré picante y espinaca con champiñones.

P O S T R E S

B E B E S T I B L E S
Agua /  Gaseosa /  Ca fé amer icano /  Té /  In f usiones.  

Cev iche de sa lmón acompañado de f rescas hojas verdes y tostada.

Tradiciona l sa lpicón dieciochero con sa lsa de mayonesa merkén.

Tomate grat inado sobre puré de zanahor ia y mix de lechugui l las.

A lbóndigas veganas con chancao de papa y verduras a l  ol iva.

L ingote de hojarasca con helado de manjar y sa lsa de f rambuesa.

Mini selección de postres chi lenos.

Tor ta helada de merengue lúcuma sobre sa lsa de manjar.

Panqueque de manzana y canela,  rel leno con crema. Vegano

$ 9.500 p.plato.

$ 18.900 p.plato.

$ 8.500 p.plato.

Vegano


