
WEIH-
NACHTEN 
UND
SILVESTER

TISCH
RESERVATION

ÖFFNUNGSZEITEN
FEIERTAGE
24 . DEZEMBER 25
25 . DEZEMBER 25 
26 . DEZEMBER 25
31  . DEZEMBER 25
START SILVESTERDINNER
1. UND 2. JANUAR 26

GESCHLOSSEN
06:30 – 23:00  UHR
06:30 – 23:00  UHR
19:00 – 01:00  UHR
19:00 – 19:30  UHR
06:30 – 23:00  UHR

HOTEL KRONE UNTERSTRASS ZÜRICH
SCHAFFHAUSERSTRASSE 1
CH-8006 ZÜRICH
TEL +41 44 360 56 56
INFO@HOTEL-KRONE.CH
WWW.HOTEL-KRONE.CH

WEIHNACHTEN SILVESTER



WEIHNACHTSMENU
2025

SILVESTERMENU
2025

KALBSTATAR
WINTERTRÜFFEL  |  NUSS-BUTTERSCHAUM  |  GEBACKENES 
WACHTELEI  |  AUSTERNPILZE  |  BABY-NÜSSLISALAT

KLARE ENTEN-ESSENZ
MIT COGNAC PARFÜMIERT  |  ENTEN-CROQUETTA
SÜSSES SPITZKRAUT  |  KERBELÖL 

LOBSTER ROLL
LUFTIGES BRIOCHE-BUN  |  ZARTES HUMMERFLEISCH
SAIBLINGS-ROGEN  |  KRUSTENTIER-MAYONNAISE
MANGO-CHUTNEY  |  FENCHELKRAUT

BIRNEN-SORBET
GEEISTER GLÜHWEIN  |  ZIMT-KNUSPER 

RINDSFILET
ROSA GEBRATEN  |  HASELNUSSKRUSTE
SAUCE BORDELAISE  |  PETERSILIEN-
WURZEL-DUO  |  ROTWEINFEIGE
GEBACKENE KARTOFFELSCHNITTE

QUITTEN-TRILOGIE 
QUITTEN-RAGOUT IM MÜRBETEIG
PARFAIT VON DER QUITTE
QUITTEN-VANILLE-GEL  |  BAISER
KARDAMONSIRUP  |  BLÜTEN

CHF 140.–

LOSTALLO SWISS-LACHS  
HAUSGERÄUCHERT

OONA ALPENKAVIAR 
ERBSEN-BLINI

HONIG-CRÈME FRAÎCHE
GRANATAPFEL-KERNE

MARONI-SCHAUMSUPPE  
MIT MADAGASKAR-VANILLE

GETRÜFFELTE GNOCCHI
VOGELMIERE

KALBSVARIATION
ROSA GEBRATENES FILET
GESCHMORTE SCHULTER

KNUSPRIGE KALBSSCHWANZ-PRALINE
AMARONE-SCHALOTTENSAUCE

GERÄUCHERTES KOHLRABIPÜREE
GRILLIERTER KRÄUTERSEITLING

BIMI-BROKKOLI
KÜRBISTAGLIATELLE 

ERDNUSS-ÉCLAIR
TONKABOHNEN-GLACÉ

DUNKLE SCHOKOLADEN-GANACHE
WEISSER CRUMBLE

CHF 90.–


